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ORDINAMENTO DELL'UFFICIO D'IGIENE

VIGILANZA E ASSISTENZA IGIENICO-SANITARIA

Capo 1

DISPOSIZIONI GENERALI

Articolo 1 - Autoriti ed organi sanitari

Il Sindaco & l'autorit3 Sanitaria del Comune. Alla tutela della
sanitd dell'igiene pubblica ed all'osservanza delle leggi e dei rego
lamenti in materia sanitaria concorrono: il Sindaco, 1'Ufficiale Sa—
nitario, il Veterinario Comunale e i Tecnici e gli organismi. comung
11 a cid preposti.

ampiezza ed una complessitd via wvia crescenti, al fine di garantire
un'azione concertata da parte di tutti i servizi tecnici comunali,
viene istituita la Commissione Tecnica Comunale (C.T.C.). Questa a-
vrd il compito di presentare al Sindaco per le opportune decisioni
pareri motivati e globali su tutti i problemi attinenti alla tutela
della sanitd e dell'igiene pubblica.

Poiché i problemi igienico-sanitari sono andati acquistande una

Articolo 2 - Composizione della C.T.C.

La composizione della C.T.C. ed i criteri per il sud funziona-
mento saranno oggetto di separato atto Consiliare.

Articolo 3 -~ Compiti della C.T.C.

Alla C.T.C. devono essere sottoposte tutte le domande rélativé
alla installazione, ampliamento, modifica di qualsiasi attiviti in-
dustriale, commerciale o artigianale.

Al fine di garantire che i provvedimenti e le misure adottate
dall'Autorit3d Comunale siano volte alla difesa ed alla salvaguardia
degli interessi della collettivita, la C.T.C. dovri ascoltare i rap



presentanti di associazicni collettive, sindacali e di crganismi de
mocratici decentrati che chiedano di essere sentiti su particolari
problemi 2ll'esame della C.T.C.

La C.T.C., affida ad unm ¢ pil dei suoi membri, ciascuno per la
specifica competenza, il compito di presentzare una relazione su una
o pill domande esaminate.

La relazicne deve essere presentata nel pill breve tempo possi-
bile e comungue non oltre 30 giorni.

La C.T.C. discute la relazione presentata ed in base a questa
ed alle risultanze della discussione, esprime al Sindacc un parere
motivato sulla possibilitid di accettare o meno la domanda presenta-—
ta, nel termine massimo di 60 giorni dalla presentazione.

Articolo 4 - Tenuta dei registri delle arti e professioni

A norma delle vigenti disposizicni di legge, 1'Ufficio d'Igie=~
ne provvede alla tenuta dei seguenti registri:

a) degli esercenti le professioni sanitarie;

b) degli esercenti le professicni sanitarie ausiliarie;

c) degli esercenti le arti ausiliarie alle professioni sanitarie;

d) delle esercenti il baiiatico;

a) dei negozianti e fabbricanti di prodotti. chimici.e. farmaceutici
e di ogni specie di sostanze alimentari e bevande;

f)} dei barbieri e parrucchieri

g) del perscnale addettc agli alberghi, trattorie, osterie, caffs,
bar laboratori, depcsiti e spacci di qualsiasi. genere di sostan
ze alimentari e bevands;

h) del personale addetto alla prcduzione e al commercio del latte;

i) dei panettieri, pastai e pasticcieri.

Gli esercenti le professicni, le arti, le industrie ed i me-
stieri sopra elencati hanno l'cbbligo di richiedere la iscrizione
nel rispettivo registro prima di iniziare i1l Proprio esercizio o
mestiere nel territorio comunale.

Articolo 5 - L'Ufficiale Sanitario

L'Ufficiale Sanitario, quale organismo della Regione, dipende,
nell'esercizic delle zue funzioni, direttamehte dal Medico Provin-
ciale,

L'Ufficiale Sanitario, cltre alle attribuzioni previste dalle
leggi in wigore:

a) vigila, nell'ambitc del territorio ccmunale, sulla salute pub~
blica ed adotta i provvedimenti in materia di sanitd pubblica

che non comportinc spesa o conseduenze patrimoniali a carico
del Comune;



b) cura l'osservanza delle leggi e dei regolamenti sanitari ed as-—

c)

d)

e)

siste gli organi dell'Amfmiinistrazione comunale nella elaborazio
ne e nella esecuziorne dei provvedimenti sanitari di loro compe-
tenza;

riceve denunce di malattia nei casi previsti dalla legge e prov
vede alla registrazione dei titoli che abilitano all'esercizio
delle professioni sanitarie, delle professioni ausiliarie e del
le arti ausiliarie delle professioni sanitarie;

dirige i servizi sanitari di sua competenza e sorveglia il loro
regolare funzionamento;

coordina gli interventi dell'Unit3d di Base per la difesa della
salute nei luoghi di lavoro.

Articolo 6 - Servizi igienjco-sanitari del Comune

a)

b)

e)

dj

e)

Il Comune svolge la sua attivitd igienico-sanitaria tramite:
assistenza medico-chirurgica ed ostetrica ai. poveri;

vigilanza sulle professioni sanitarie o soggette per legge alle
medesime;

vigilanza sulle condizioni igieniche del suclo e dell'abitato e
in particolare sull'abitabilitd delle case, ispezioni di pozzi,
alle fontane ed alle condutture pubbliche e. private. di acque po
tabili;

vigilanza sulle condizioni . .igieniche delle scucle, delle fabbri
che, dei laboratori;

sorveglianza delle condizicni sznitarie della popolazione in ge
nere; interventi di medicina preventiva e specialistica sulla
popolazione scolastica tramite il servizio di medicina scolasti
ca; interventi di natura preventiva sui lavoratori tramite 1'U-
nita di Base per la difesa della salute nei luoghi. di lavoro;

vigilanza igienica suil generi alimentari, i luoghi .di- produzio-
ne di deposito e di commercio degli stessi; sorveglianza igieni
ca sui generi alimentari in transito e ove previsto, sul mezzi
di trasporto dei medesimi.

Articolo 7 - Personale addetto ai servizi sanitari

a)

b)

Il personale addetto ai suddetti servizi si compone-

per l'assistenza medico-chirurgica ed ostetrica:dej wedici con-
dotti e delle ostetriche condotte;

per l'assistenza e vigilanza veterinaria: del veterinario con-
dotto;

per la vigilanza scolastica: dei Medici scolastici:



d) per la vigilanza igisnica:dell'ufficizle Sanitaric coadiuvato
da tutto il personale sanitario comunale;

e) per la vigilanza sanitaria ed igienica nei luoghi di lavoro:
dell'Unitd di Base.

L'ufficic dispone altresi dell'opera di uno o pid impieqati
per la parte amministrativa, di assistenti sanitarie visitatrici:
di vigili sanitari, di disinfeztatori.

Articolo 8 - Veterinarico Comunale

Il Veterinario Comunale preposto aila Direzicne dell'Uffi-
cio veterinario nell'esercizio delle funzioni di polizia, vigi-
lanza e ispezione veterinaria, & ufficiale governativo e, come ta
le, dipende dal Veterinario provinciale, del gquale esegue gli or
dini. Egli pud delegare le funzioni di ufficiale governativo ad
altri eventuali veterinari comunal: con l'approvazione del Vékeri
nario provinciale.

Articoic 9 - Compiti del Veterinario Comunale

Il Veterinario comunale quales ufficiale governativo:

a) provvede all'applicazicne delle disposizicni concernenti la po
lizia veterinaria e la vigilanza sanitaria sugli alimenti di
origine animale.

b} wvigila sullc stats =anitari
| =

del patrimcnilo zoctecnico e ne
tiens informato i ovi ie;

c) vigila sull'esecuzicne delle ieggi e dei regolamenti veterina-
ri, di cgni trasgressione fa denuncia al veterinario provincia
le e al Sindacco;

d) propone al Veterin nario provincisle & &l Sindaco i provvedimen-
ti necessari nelll!interesese del servizio:

e) assiste 11 Sindaco nell'esecuzicne dei prouvedimenti di sua
competenza;

f) da parere sul rilascio delle autorizzazion
tenza del Sindaco per es
lanza vetevrinaria:

e licenze .di compe

td scggette a vigi-

g) segnala all’Ufficiale sanitaric i caci di zoonosi verificatisi

' negli animali e riceve dall'Ufficéiale sanitaric la comunicazio
ne dei casi di dette malattie sccertarte nell'uomc:

h) esercita tutte le altre antricuzionil a lui demandate dalla leg
ge e dai regclamenti;

i) & responsablle dells vigilacza
ni nei macelli privati e dell
lazioni finc a quando gia te+

one sanltaria delle car
1 registro delle macel
Luite un ello pubblico.



Capn 1I

ASSISTENZA MEDICO-CHIRURGICA-OSTETRICA

E_SOMMINISTRAZICNE GRATUITA DEI MEDICINALI

Articolo 10 - Flenco degli aventi dirittc alla cura sanitaria gra
tuita

Il Comune provvede alli'assistenza medico-chirurgica ed oste-
trica ed alla somministrazione dei medicamenti, dei presidi chirur-
gici, apparecchi di protesi, per tucte le persone che siano isérit-
te nell'elenco degli aventi dirittc all'assistenza sanitaria gratui,
ta. '

; La Giuunta Muaicipale. delibers. agni anno, nel modi: determinati
dall'apposito. ragolamento comunale per la compilazione ewla tenuta
dell'elencc degii aventi diritto all'assistenza sanitaria e farma-
ceutica gratuita, 1'iscrizione all'eienco predetto.delle persone
che ne faccianc domanda e risultino ‘n condizio-ni economidfe disa-
giate.

Articolc 11 - Summinisczrazione gratuita dei medicinali

Agli ammessi all’assistenza gratuita.é.consegnata una tessera
intestata al Capc famiglia e wvalevole per le perscne in essa igerit
te: la tesssra costituisce 11 titcic necessaric Eer ottenere le pre
stazlioni gratuirs.

Al richiedernti. che ne abbianc speciale urgenza viene rilascig
to un bucnc temporanec per cttenere le prestazioni sanitarie e fag
maceutiche. Hanno diritto allz cura gratuita ed alla scmministra-
zione dei medicinali gli illegittimi affidati ai privati ai sensi
di legge.

Articolo 12 - Condotte medicke ed cstetriche

L'assistenza medico-chirurgica ed ostetrica & exrogata dal Co-
mune a mezzo di medici ed cstetriche condotte che prestanc la loro
opera agli aventi diritto abitanti nella zona. ad. ognuno assegnata.

-

Apposito regolamento, redatic ed approvatc in conformits del-
l'art. 66 del T.U. delle leggi sanivarie 27 Luglic 19%4, n. 1265
determina il numero e la circoscrizicne delle condotre, i requisi-
ti per la nomina dei medici-chirurghi e delle ostetriche condotte,
ronché i loro deveri e diritii e le ralative nerme d4di servizio.

Articolo 13 - Okblighi del Cemune

Il Comune provvede alla scmowintctrazione gratuita dei medici-



nali e dei presidi chirurgici agli iscritti aventi diritto all'as-
sistenza a carico del Comune. La prescrizione dei medicamenti &
riservata ai medici condotti, all'Ufficiale Sanitarioc, ai medici
addetti all'Ufficio d'Igiene ed al dispensario antivenereo comuna
le, i guali devcno attenersi alle direttive impartite dalla Ammi-
nistrazione Comunale. Inoltre provvede al ricoverc in Ospedale de
gli assistiti che ne hanno diritto ai sensi delle vigenti leggi
sull'assistenza.

SERVIZY DI VIGILANZA

Articolo 14 - Ispezioni igienico-sanitarie

Le ispezioni per la vigilanza igienico-sanitaria scno esegui
te dall'Ufficiale Sanitario, direttamente o a mezzo del personale
indicato all'art. 7, in tutti i casi previsti dal presente regola
mento.,

Detto personale & munito di tessera di riconoscimento rila-
sciata dal Sindaco; ha dirittc di libero accesso negli esercizi,
alberghi, industrie, laboratori ed opifici ove si compie lavoro
in ccmune, nei teatri, cinematografi ed altri locali destinati a
pubblici spettacoli ovvero a riunioni, feste e divertimenti ed in
ogni luogo cove si eserciti o si scspetti venga esercitara attivi-
ta sottoposta a vigilanza sanitaria o che possa influire sull'i-
giene e sanitd pubblica e zull'igiene del lavoro.

Articolo 15 - Vigili Sanitari

I vigili sanitari compiono le ispezioni per la vigilanza igie
nico-sanitaria loro ordinate dall'autcritd comunale, redigcno i
verbali di contravvenziocne, procedeonro ai seguestri di sostanze,
prelevano campioni per recarli ai laboratori specializzati incari
cati per l'esecuzicne delle analisi; vigilano sull'applicazione
del regolamento d'igiene e delle leggi di igiene e sanita, control
lano l'igiene del suclo e deli'abitato, cooperano alla profilassi
diretta ed indiretta delle malattie trasmissibili, vigilano sul-
l'esecuzione delle misure disposte per la profilassi delle malat-
tie infettive, ed eseguono guanto altro sia loro ordinato in mate
ria d'igiene e sanitd dall'Ufficiale Sanitarioc e dal Veterinario
Comunale.,

Articolo 16 - Divieti per il perso

5

1ale di vigilanza

Al personale addetto ai servizi & proibito:

a) di applicarsi direttamente ©d indirettamente per proprio ed al
trul contc a gualsiasi commercio o industria scggetta a tale
vigilanza;



b) di comunicare ad altri i risultati e le conclusioni delle ispe
zicni o delle perizie.

VIGILANZA SULLE PRCFESSIONI E ARTI SANITARIE

Articolo 17 - Registrazione del titclo degli esercenti professio-
ni sanitarie

Chiungque intende esercitare, anche tempcraneamente, nel terri
torio del Comune, una prefessione sanitaria, una professione sani
taria ausiliaria, o un'arte ausiliaria delle professioni sanita-
rie, sia privatamente che alle dipendenze di enti,. istituti, ecc.,

deve far registrare il relativo titclec di abilitazione presso 1'Uf
———— T,
ficio comunale di igiene.

Articolo 18 - Ambulatori medico-chir rurgici.o veterinari

L'apertura e l'esercizio degili ambulatori medici non costituen
ti lo studic privatce del medico, devono essere autorizzati preven-
tivamente dal Sindacc su parere faverevole dell® Ufficiale Sanita-
i Hs

Le attivita suddefte possonoc essexe autorizzate anche a favo
re di chi non sia medico, puxchd siano dirstte da sanitari abili-
tati all'esercizio professionale.

Articolo 19 - Autorizzazione e reguisiti degli ambulatori

Ai fini del conseguimento dell'autorizzaziocne di cui al prece
dente articolo, gli interessati devcrno presentare domanda in bollo
al Sindacc, corredandola con i seguenti documenti:

a) planimetria dei locali da adibire ad ambulatorio e relativi SEer
vizi;

b) descriziocone delle attrezzature e dell'arredamento;

c) dichiarazione di un dottmre in medicina e chirurgia o di un dot
tore in veterinaria (qualecra i tratti di. ambulatorio veterina—
rio), da cui risulti che i) medesimo assume la direziocne tecni-
ca dell'ambulatorio}

La dichiarazicne deve esszere controfirmata dal richiedente;

d) certificato in carta libera atitestante che dettc direttore tec-
nico & regolarmente iscritto 2il'Crdine dei Medici;

e) elenco degli altri sanitari che egercitanc nell'ambito dell'am-
bulatorio.



La stessa procedura deve essere seguita anche in caso di am-
pliamentc di ambulatoric gid autorizzato. In casc di cambiamento
del direttore tecnicc, deve essers gpresentata al Sindacoj; da par-
te del direttore entran,_, appzzita dichiarazione in bollo, con -
trofirmata dal direttore uscente e dal titolare dell'ambulatorio.
Alla dichiarazicone medesima devono essere allegati:

f) l'antorizzazione ad attivare L'ambulatorio;

g) il certificato di cui alla precadente lettera d) relativa al
direttore eantrante.

I locali da adibire 24 uso ambulatcric devonc possedere, dal

puntc di vista igienico, i requisiti stabiliti dal presente rego-
lamento.
In particclare i locali adibiti ad ambulatcrio e sale di attesa
devono avere pavimenti di materiale impermeabile ben connessi e
pareti rivestite almenz fino zll’altezza di mt. 2 dal pavimento
con materiali pure impermeabili, suscettibili di facile lavatura
e disinfezicne e devono essere muniti di regoelari latrine.

Articolo 20 - QOraric delle farmacie

L'orario delle Zarmscie per la somministrazicne dei medici-
nali al pubbliico & disposts dal Sindaco, sentito 1'Ufficiale Sa-
nitario, e in confmrmi+3 alle norme zhabiiite dgl Medico Provincia
le.

Jote

E-zticolo 2% ~ Registri dei parti e d2ali abort

| 2
0
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Cgni ostetir! %
in separati registri, che
ria comunale, e deve redig
PC ogni parto e ogni aboii

anotare l.parti e gli aborti
: 'niti dall'autoritd sanita-
re g annctazionl richieste subito do
2 le abbia assistito.

Entrambi i registri dewsno essere presentati dalla ostetri-

ca, alla fine di ciascun mese, all'ufficiale sanitario.comunale
che vi appcne il proprio visto.
Alla fine di ciascun trimestre, 1'cstetrica consedna i due regi
stri all'Ufficiale Sanitario comunale, che trattiene il registro
dei parti e trasmette guellc degli aborti al Medico Provinciale.
11l contenuto del registro dei parti e di . quello degli aborti de-
ve rimanere segrett.

Articolo 22 - Assistenza ai parti

Il partc deve esss
dicc chirurgo e, qualocrz per cau
cata la presenza al momants del
sona, che abbia assistica a . cebligo di promuovere
l'intervento 4di une dei pre i sanitari nel pig breve tempo
possibile e comungue non clire le dodici ore.

;2 da un'ostetrica ¢ da un me-

i rza maggliore ne sia man
&, 11 padre 5 altra per
1

e e R e o e i —_



gere appositc certificstc Qi assistenza, che deve egsere pre-
sentato all'ufficizle sanitario da una delle persone tenute a
fare la dichiarazicrne di nascita.

In ogni casc l'cstetrica o il medico chirurgs devono redi-
z

er

#
4

I+

Articeolo 23 - Dsnuncia Jdi deformit esioni, lmmaturiti

j~

b

S S

I medici chirurgici = le ostetriche che abbianc prestato
assistenza durante 1l parto, devono derunciare ali'ufficiale
sanitario sull'apposito moduls la nascita di ogni infante de-
forme.

Devono pure denunciaxe sll'ufficiale sanitario i casi di lesioni
da cui sia derivata, O possa derivare una futura e permanente
inabilit3 anche parziale al lavors.

denunclia sard fatta szl capo famigiisz), per gli ocpportuni e pos-
sibili provvediment:i ass’s ueRZlall e per le deduzioni di origi-
ne socziale, la nascita di ogni neona+to immaturo, considerando
tale cgni neonatoc 4i peso infericrs &i 2500 grammi, indipenden-
temenre dalla dursta della gravridanza.

Devene altresi denuncizre d'urgenza {in lcro assenza la
o

Articclo 24 - Licenza &i commercic per oggerti sanitari

& vendita di strumenti sanitari,
1di sarnitari, apparecchi ed altri
rilasciata dal Sindaco a chi
abilitazione all‘'esercizic del-
i sanitearie ¢ non proponga
ata, esibendone il regolare

Lz licerza di commercic per
presidi, medico-chirurgiei, pres
prodotti speciali, non pud esser
non abbia regilstrats il titels di
le arti ausiliarie delle profess
alla vendita altra persona autcr:
titole.

Sono proibite sul suole pubblic
arti sanitarie e la vendita 3ii prx
strumenti, apparecchi o sostanze
tali, tanto di uss jinterno che es

G le atrivitd relative alle
idi medico- —chirurgici e di
dicamentcse o presentate come
rno

~
=

e
me
e

o



tigols 25 - Plante SLivaife ad avporigtoria
Chiupgue Latenta :acoxd ie:¢ piante officinsl: (piante medici
ii, arematiche e 4z profurs, corwprese nell'elence approvate cen
. 26 Magaic 7932) dewn rivriedesve, .n caria libera, 1'autorizza
wirne del 8firdaco, she riiaze~ 2 aspposita carra 4di autorizzazione,
Chiuvngue srtends <ositivare o ragcogliere plante cfficinali in
gene €3 esceizhe ed atilizzzr 2 per preparazicni industraali de
censegquire :-i diplicms J: erbrrista, che viene rilasciato ‘daille
ote di erbcristerza prevet e srunie da farmacis universitaria.
tre diploms werr3 r;{:sfrit; piesso i'ufficio d'igiene in apposi
‘egistbd,
Non & consideraty esboriira w8 raccoglitors chi: distilla pian-
€ ne Lengm par Uss propric o 2zlia famigila, sepza farne commer
O, in gquantitd non super.ore 3 guella consentita dail'elenco, ap
cvato con R.D. 26 Magziz 1937: = piante officinall spontanee al
Aisposiziont 41 Gyl supnay Roal 25 seguentl:
Tatshs Sl 14 c3, arnioa, artemisia, assenzio: gentile,
maggior ramans, bardana, be:ladonna, brionia,

calams

cicuta

La persons
infevde oEECasy
la yendita de:
ciale sanitzric

L.a domanda

o

-
G &I

e

r

e Dogas

e, cardeosantd, centaurea mincre,
ie, dulcamara, el

ellandrisc,

e

liccdopio, 1i

candita 4t presidil sanitar:
. unfimpresa commersiaie ¢ ia socretd, che
zzazites a: depasito, al commercio ed al-
nltarl, A8 e preseatare domanda sll'uffi-
qares
vigre d¢:'.mpresa, se si tratta di perso
TmEresa T raglione © dencminazicne gociale,
R
ZAIMEt S1a N SCa:a del locali adi
£ S intaenda coansraave o vende-
. DLPUR. X B 1968 n. 1255;
= 2. snudis ed astremi . del certs
= s2ho all'esercizic 4 cia-



Lfufficials sanizario, assicurarcsi della idoneitd deil locali
e del pcssesso del cextificars i ahilitazione da parte d4i chi pre
posto 2l deposit> o alla vendita, rilascla l'avtorizzazione richie

sta.



MAIATTIE INFETTiVE DELL'UCMO E DEGLI ANIMALI

Capo 1

MISURE CONTRQ LA DIFFUSICNE DELLE MALATTIE INFETTIVE DELL'UOMO

Articolc 27 - Obblighi 4=l Comune

Il Comune prowvede alla profilassi delle malattie infettive.
In caso di malattia infetbiva di carattare epidemicc il Sindaco,
sentitbtn 1'Ufficiale sanitaric pué richiedere ad ogni cittadino di
fornire le prestazioni, conformi zlla sua condizione e professio-
ne, che possano risultare di alutc alla comuniti.

Articolc 28 =~ Denunte di mala+tuie infettive

Ogni medico che abhia nsservato nel territorio del Comune
una malatcia infettiva o ssspetta di esserlo, deve farne immedia
tamente denuncia a! Sindace e all'Ufficiale Sanitario.

Oltre al medici hanno 1l'ckbligo 44 denunciare le malattie a
loro note, i direttsori di collegi, di educandati, di istitutd di
ricovero, di asili notturni e di opifici, gli albergatori, gli
affittacamere e qualunque perscna sia a capo di comunitd, nonché
1 conduttori di vaccherie, latterie o di altri staﬁilimenti de-
stinati alla produzione e al consumc del latte alimentare e dei
gelati.

Articolo 29 - Malattie soggette 2z denuncia

Le malattie infettive, diffusive conclamate o .sospette, sog
gette a denuncia per le gquali L'Ufficiale Sanitario interviene,
scno quelle indicate nell'elenco contenuto nel D.M. 23.4.1940.

Per altre forme infettive dlitfusive che non siano comprese
in detto elencc 1'Autoritd Sanitaria comunale pud disporre le mi
sure ritenute necessarie nalle parsicolari sltuazioni,_considerg
tc il pericolo di diffusione ¢ airzri elementi di danno per la sé
lure pubbklica.



Articolo.3C - Mcduli per le denunce

Le denunce seveonc essere redatte negli appositi moduli forni-
til ai sanitar: delli'ufficioc r1giene e devono essere trasmesse con
la magssima solleci 'ufficic municipale dligiene. Qualora
. ne venga fatta L‘Ch ficio comunale rilascia apposita ri
cevita della denuncia presentat

a"‘ P"-‘
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Nella denuncia deve 2sgsre indicato:

-

a) 11 nome e cognome, l's1td, l'sbitazione e la provenienza dedl'in
fermo e pcssibilmente anche il gicrno in cui.incomincid la ma-
lattia;

- c; se 1l malato frequenta 1z scuocla; se & cperaio in opifici, in
cantieri, se vive in collennivitd, e le indicazioni ed osserva-
zioni che pcssono esssre di utile norma all'ufficio per l'azio-
ne profilatticsa;

d) le misure adottate dal medicoc per prevenire .la diffusione della
malattzia.

Il medico & obbligatz a dare immediata comunicazione all'uffi
ciale sanitagic o del ricovers dell'infette in un ospedale o del
cambiaments di abitazicne fatto dall'infetto durante la malattia.

i

B2

Artiocle 31 - Provvedimento contco le malattie infettive

Bipeviza la détimpss vn casc di malattia infettiva o sospet
3 di esserlc, 1'Ufficiale Sanitaric, pexeonalmente C FEXr Mezzo

21 personals d ul dipendente, provvede all'accertamento diagno-

-ico, all'inchiesta epidemiclogica ed alla raccolta, quando occer

2, del materia gtologics da inviare, per gli esam:, al labora-

TOri0 prov.inciale di Igisne profilassi.
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Egli inoltre .dispone 1'isolamento dei malati e delle persone

che 11 assistnc, le vaccinazioni, la rigerca .dei portatori, le di

— sinfezioni e tutte le alzre misure atte .ad impedire 1la diffusione

.i della malattia, trasmette al medico p ocvinciale le denunce di ma-

lattia infettiva compilando le apposite schede del Mitistero del-

la Sanitd; segnala sollecitamente al Medico Provinciale i casi di
particolare gravita.

8!
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Articolo 32 - Isclamento degiri infermi

3

L'Ufficiale Sanivario stabilisce, caso per caso, il tipo di
isolamento da adottare in eiszione alle condizioni ambientali ed
alla perlcnl sird dellia attia. In casoc .di rifiute o di altra

eccezlione, promusve b necessari provvedimenti d'urgenza.

SRS

Quands 1'ammalatc pud essere .sclato a domicilio, 1'isolamen
to & affidatc al medico curante ed alla persona che lo asgiste,
che ne assumons la completa responsabilitd.

Tentc il medice ¢urante guanto 1 familiari, e la persona ad-
detita alla zscsiestenza, hanne 1'ckbligo durante la malattia ed il

At



pericdo di convalescenza, cioé fiao a quandc l'ammalato & contagio-
$o, di mettere in esecuzione i provvedimenti indicati dall'Ufficia-
le sanitaric.

11 ricoverc in xepar+n d'isclamento viene disposte dal Sindaco,
guando 1/Ufficiale Sanitario ritenga inadeguato o. inefficace 1'iso-
lamento fiduciario., Il pericdo di isclamento per ammalati di malat-
rie trasmissibill & per ccleoro che banno avutor contatti con essi vie
ne stabilitc dall'Ufficiale sanitario, caso per caso, secondo le

sigenze della procfilassi e tenute presenti le apposite istruzioni
lmpartlte dal Medico Provinciale. )

Articolo 33 - Misure particolari di profilassi

Gli individui portatori di germi patogeni o di .infezioni vira-
1li, batteriche e protozoarie, inapparenti o compatibili con l‘amdl—
naria attivita, nonché guelle persone che siano venute in contatto
ccn materiali, zaimali o persone infette possono essere sottoposte
a particolari misure di profilassi che sono disposte dall'Ufficiale
sanitario.

Per la profilassi del
le dispeosizioni emana
vaegolamento di eseci

= malattie veneree dovranno.essere:osservate
e con legge 25 Luglio 1956 n. 837 e relativo
on

lip
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Articols 34 - Trasporne degli inferml per malattie. infettive

amealati d: forme infettive diffusive, di rego
meilante autolentiga. In caso di urgenza ne &
nto anche mezz: di vettura pubblica o priva-

Wl

lautolenniga e vettura pubblica ¢ privata)
cservizic deve essewre immediatamente disinfet-

Articols 35 - Mortl per malattia infettiva

I morti per malattie infettive diffusive, appena trascorso.il
periodo di osservazione, devono essere riposti nella cassa con gli
indumenti dei quali sono rivestiti ed avvolti in un lenzuolo imbe-
vute di scluzimne disinfettante.

Articolo 36 - Disinfezione chbiigatoria

E' cbbligatoria la disinfezicne della biancheria, degli effet

a
ti letterecci 2 perscnali nonch2 di tutti gli altri oggetti che pos
SCno essere statl a confattc con ammalati di malattie infettive dif
fusive.

Anche le acogne di lavaggio, le feci, le urine, gli sputd. i
prodetti di desquamazione, peli, capelli, é€d ogni altra specie di
mareriale orgarico infetic, devonc essere sottoposti a disinfezio-
ne o distrutti.

-4
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E' pure obbligatoriaz la Sisinfezione delle abitazicni, degli ambien
ti di lavoro o di studic frequertati da detti ammalati.

5

Articclis 37 - Biancheria degls infermi per malattie infertive

4 camera dell'smmaiato di malattia in
. ed altvi oggerti prims che siano sta-—
E‘ v*e*a*o consegnare gli effetti perscnali e let-—
al lavandaio prima che sianc stati di-
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Articcls 38 ~ Disinfazioni pubbliche e private

Le disinfezicni disposte per motivi di prefilassi sono gratui-
te e vengono eseguite con materiale e personale dell! Uff101o d'Igie
ne, secondo le istruzioni dell'Ufficizle sanitaric.

VACCINAZIONI

nagzitni obkligatcrie di tutti co-

11 Comuns provesds alle vaooi
T iroric. Le vaccinazioni sono gratui-

iorc che riglsdonn nel
te.

L1 Comune promove Le “Tinazionl conwio tucte quelle malattie per
le quaii sia disponibile ¢ autorizzars un prodotto vaccinale di ef-
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&reicelo 40 - Esenzione dslle vaccinazioni obbligatorie

Le vaccirazicni o
tabilte dalle apposit
Possono essers essntavd temporansamente o definivivamente dalle vac
cinazioni ch-l: Sleroe che, & giudizio dell'ufficiale sanita

e Lano in condizioni fisiche taii da non poterle sopportare sen

igatorie vengonoc eseguite secondo le norme
ggi e regolamenti.

ﬁ U
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rticolic 47 - Obbligo delle vaccinazions

Sonc obbligati slla vacoinszicre antivaiolosa tuttl i bambini
entre il 2' znno di etd. Soms chbligati alla vacgcinazione antidif-
terica e antitetanics assocrats tutti i kambini dal 2% al 10" anno
di erd. Scnc obbligat: alie vaccinaziont contrc la policmelite i
bambini entre il 1° annc di e=ra
Il Sirdaco per motivi i sfanitd o di sicurezza pubblica pud dichia-
tare obkligatoria guaisiasi vaccinazione.

Nessun mincrz pud essere ammesso a freguentare scuole, asili
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r S8 non damocstra con apposito certificato di
avere ottemgerafc alle vaccinazioni prescritte.

3 e, lstitutri, ed altre collettivita, che
accolgono mineri, sonc responsabili dell'osservanza di detta nor-

La certificazions reiativa deve essere conservata tra gli atti di
ufficic ed esikits 532 ogni richrestz delle autoritd costituite.

Articolo 42 - Obkl:go delle rivaccinazioni

La #ivaccinazicna antivaiolosa & obbligatoria al compimento
dell'ottave znne d1 etd. La rivaccinazione antidifterica viene pra
ticata ad un anno 41 distanza dalla prima wvaccinazione, di norma
a#ssociata zlla rivaccinazione antitetanica ed & comunque obbligato
ria per tutti colors che, di etd inferiore agli anni 10, frequenta
ne scuele o collettivitd di ogni crdine e natura.

H

Azticolo 43 - Ohbligo della vaccinaziocone antitetanica

La vaccinazisne antitetanica & obbligatoria per le seguenti

Pes gli addetts z2:i servizi di assistenza, cucina, disinfezione,
lavanderia o puliz.a negli ospedali ed in genere negli istituti
e nelle ~ase di cursa sia pubblici che priva

i 2ddetto al servizi di disinfezione alle lavan-
A1 ammslati anche se dipendenti da istituzio-

i le adca*rro al servizi di approvvigionamento idrico,
1ila raccolts ¢ 21le smercic del latte, alla preparazione e ven

Articclc 44 - Registrazicne delle vaccinazioni

‘ufficic d'igiene registra in appositi schedari le vaccina-
Zziisnl esegulte e ne rilascia, su richiesta, la relativa certifica

s
Per le vaccinazioni & rivaccinazioni obbligatorie previste dagli
axt. 41 e 42 del presente regolamentc, 1'Ufficio d'igiene & tenu-

tooa cmnwouaﬁw, con iettera personale, le persone che a tali vac-
¢ dello 3tato Civile & tenuto a compilare
d 2z trasmettere mensilmente all'Ufficio di
i pato, corredandola dell'indicazione del

A guestc scope 1'Uffiﬂ
con i dati anagrafici
iaigne la scheda 41 ogn
domicilio delila famigli

o]

—

Jutficic Anagyatfe
ene le generalitd deg
smpre la cempoesizion

el componenti con st

deve comunicare ogni mese all'Ufficio di
i1t immigrati e degli emigrati, precisando
€1 nuciei familiari e la data di nascita
infericre a 1% anni.
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sentabl dall'imwigrato non risultano certifica-~
: o1 ckbligatcorie, 1'Ufficio d'lIgiene deve ri-
t3li anformszicni al Comune di provenienza.

b
"~

sercenti che dipendenti da enti, sono
. r iscritto all'Ufficiale Sanitaric
miwars, rndicands peEr ogni soggetto: nome,
cognome, =860, data 93 nascita, domicillo, t*po di vaccino sommi-

Articols 45 - Tezsszra sanitaria Zomunale

Visns jgititulta la tessera sanitaria comunale che verri conse
lia prima vaccinazicne, ad ogni nuovo nato. Su
iportatre le seguenti indicazicn

=1
a vascinazione e delle rivaccinazioni;

} 1
) tipo di vacciny somministrato.

Tale tassara, oppil:zunasmente firmata dall'Ufficiale Sanitario o da
i by C

in mediat da guesv: delegato costlbuisce certificazione delle vac—
InazLonl e rivanginazioni eseguite
o g e
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SERVIZIQ MEDICO SCCLASTICO
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Al cansl del titnls febbraic 1961 n. 264, &
istituics 1l servizic medico acolasPlaﬁ presso tutte le scucle di
ogni ufd ne e gradc pukbliche e private esistenti nel territorio
del Comire.

£l g=2:vizio & intesd in nzyminl di medicina preventiva e come
rale dovid articolare con le funure strutture di prevenienza del
terriner Lo ed inuegrazsl nells futura Unitd sanitaris Locale (U.8.L.)

izslierme 2g9li gitri gservial 5pa:iaListici ad essa collaterali.
=100 competong:

r
aj 1x tuuels sanitar.a delia popolazicne scolssticas

c) l'educazicae sanltaria in collsborazicne con la Scuola.

Le prestazicni sganitarie d'urgenza e di medicina preventiva
i

agli aluani ed z2l personale della scucla nell'ambito del servizio
med ey gonlasticr; 500 gratiaice.

Articeolo 47 - Campo di applicazicna

Il sspevizio medicoc aclaznics, ali sensi dell'art. 15 del cita-

264 dipsarnde ds Ufficiale Sanitario, che ne promuove

e cocrdina l'organizzazione ed il funziconamento, previa intesa,ove
orra, con L dirigeant: degli istituti scolastici. Ai sensi del-
ttart, 21 del D.P.R. 22 Adicembre 1967 n. 1518, 1'Ufficizle Sanita-

Lo ©o ' modalits di svolgimento e gli orari dei servizi ge

it
O
)
?n
%U
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(IJ

art. 11 latvera ¢) del citato D.P.R. numero

2684 11 servi; ice goglastice si sétende, sotto la vigilanza
dell'Ufficiale zanitariz, agli istituti scolastici pubblici e pri-
vati per ciechi, socidomutl, minorati psichici, affetti da malattie
specifiche de11'apparzro respiraroric, da malattie dell'apparato
cardicvascolsre, ncnch® ad ogri sltreo tipe di scuola od istituto.
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Nel szrvizic msdicc srsiastico operanc Strettamente coordina-
i nra 1o2ro, in uaa unic:z eguipe pluriprofessicnale, medici scola-
stici generali, wmed: ricl specialisti ed altri tecnici con
venzictnatli con il Comuane.

Articols 48 - Ufficiele Savitario

L'Uffjciale sanitaric o i medici scolastici riferiscono al
Sindzco 24 al Medics Provincrale sullfandamento del servizio e su
qualsiasi avvenimenic nell'ambizo scolastico che comporti riflessi
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Egli inc
Medico P ol
al servizic med
gelamento dei s
22 dicembre 1987

1

ltre elabora di ccncerte coi Medici scolastici ed invia al
% als =ntro 11 30 glugno di ogni anno i dati relativi
reo gcolastico previsti daglli artt. 54 e 55 del Re-
medicina scoleastica, emanatc con D.P.R,

I compitl 45 medicins scolagtica sonc espletati in ciascuna
gcuola dal medireo serolastico, ccadiuvato da personale sanitario au
sgiliaric, assiszentl fapitasie visitatricil, infermiere professiona
li. Ai sensi dell'azt. 1% dei D.P.R. 22.12.1967 n. 1518 - saranno
adibiti al servizio med.s> sgolastico nelle scuole materne, elemen
tari ¢ medie, aimeno un medico scolasticoe generico cgni 1500 alun-—
ni, ¢ Zrazicns superiore a 500, ed almeno una uniti di perscnale

ALET TEAL AugLlisdis ogds YOUT slanni, o frazione supericre 4 500.

1o medico scolastico devono essere
stico lccali adeguati per 1'ambula
cuole pubbliche; a cura del gesto-

;
ae

Incltre rdoned loczalil dovrznng ecgsere aturezzati nell'ambiteo della
v r a; :

sstituito da almeno due locali, di
diche ed uno all'attesa.
enuts. in condizioni di costante fun-
zato in modo idoneo per consentire
ica sia per la profilassi delle malat
Lcina preventiva, sia infine per le

0
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prestaz.oni di svantusali scccorsi d'urgenza da parte del medico sCoO
lastico o del perscnale saznitario auvsiliario.

Articole 52 - Accertamenti specialistici

itd & potenziamento del servizio medico scolasti-
e Comunale, provvede a stipulare convenzione con
bbiici o privati per lc svolgimento degli ac-

Enti & Tstitntioni pu
certamenti specia’isghtici ch= non possono-essere convenientemente
svolti nella sfera cperativa del servizio.

RSONALE SANITARIO E PERSONALE SANITARIO AUSILIARIO

SUE_ATTRIBUZIONI

£2 - Assunzicne medicli scolastici

Q
L'Ammainistrazione comunale provvede alle necessitd di persona-

I g — a i e : S
1= sanitvario del servizio medico scolastico:

a} mediante l'istiruzione 4 un adegusts numero di posti di ruclo
iz - " L

¢, medianve incarichi 31 medico scolastico generico {per un numero
i a3 12 ore settimanali) e di medico scclasti-
ta a medici liberi professgicnisti. Tali incarichi
zanc mapporto di pubblico impiego e sonoc revecabili in
esigenze di servizio.
Pex ©utks guanto cencerne lo svolgimente dei concorsi si rimanda
slie vecl equivalenti del D.P.R. 1518 del 22.12.1967 e per quan-
te cincerne 11 concorso per titoli per il conferimento degli in-
cavichi di medice scelastice generico e di medico scolastico spe
Clalista =i fa riferimento agli artt. 12 e in quante applicabili
15 & 16 del citate D.P.R. n. 1518 la Cemmissicne giudicatrice
pexr questi coneorgl sard oosl composta:

o0 speci
non QLmp

[

'..)!l'

relazlione 3 mutet

- 1l Birdacs od un Assessors ds lui delegato, che la presiede;

- il Megdice Frovinciale 4di Torino:

- 1'Gfficiale Sanitvar ico Capc dell'Ufficioc Sanitarioc Co-
munalie;

- un funzionario della carriers amministrativa del Comune, con

funzicni 9% segrenario.

Articoln 54 - Agssunzrons personale sanitario ausiliario

dettc al Servizio Medico
ISthtIVL diplomi specifi-

ruclo di guesto perscnale,
mento Organico del persc-




Articolc 55 - iaterventi preventivi

astlcsc, nel guadro dell'intervento preventivo,
rdia de&l *ntegrité psico—fiﬁlca dell'indiVi—
1

psico-medicc-pedagogics, realizzandﬁ un 1avozo coordinato sia nel
la formulamgzin tempi di interventc sia nelle modaliti di rea
lizzazicne ¢ nella definizione degli Btrumenti di indagine e di
cperativici.

Le fasi dell'iskervanto preventive dovrannoc adeguarsi, quan-
to pild poseibile alle modalita gid in sperimentazione della medi-
¢ina preventiva globzls, per potersi inserire validamente con le
strutture gid apprcvate a livello comunale, quale 1'Unit3d di Base
e le future unitd sanivarie iccali:

= iniziale contattc oon genitori e insegnanti attraversc qssemblee
per la pressntazisne del servizio e Fer la puntualizzazione de-
gli interventi ccllaboranivi comuni;

wipexs Jdei dati psico-medico-socizli tramite que-
Jrtil tra i1 genitori ed i membri dell'equipe Plu

- Antuall sperimentazioni le fasl deill'inter-

raie (comprensiva di visita ortope
} agli alunni delle prime classi
tori con compilazione 4i cartel

medicl ripetuti a seconda delie
se dalla prima visita, e controlli
= sticc—-cculistico ed ortopedico, eseguiti
pecializzatce sia dalle assistenti sanitarie
z &

2) tage psicolegico (da parte dell'equipe psico-me

1 delle prime classi e successivi interventi
i & wlinici individuali e/o di gruppo con gli

enitorl e bambini; neile classi successive control
g

ice del casi approfonditi dopo il primo depl—

1 . » con gli insegnanti, da ‘parte dei membri
Piurips afenazcaale ccolas+1ca ognuno nell'ambito
o .

ianee per lo svoligimento di ogni
& con la pcpolazicne.
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ia conservazione nell'armadio
tte al segreto professionale e



b) dei rapporul o
¢) dei risultat: 4£3.1 ancertamenzi d;agnoct

Per ie istituszianl pubbliche e private a carattere educativo
pre-scclastico, psr bambini in @tda da 3 a 6 anni si procede con
la medesima .mpostazione preventiva del servizio. Lo stessc dica-
si per la sounlae media.

Articolo 56 -~ Vigilanza iglenica

Ai fini deiia vigilanza igienica il medico scolastice, coadiu
vato dall'assistentse sanitaria visitatrice, controlla che siano
mantenufte le oondizloni idiasniche, 1’ordine e i'efficienza dei lo
cali, degli arredi, delle attrezzature e degli impianti di illumi
nazione, d4di risszldamanto, di ventilazione;

- svolge opera &zssi
nessi e sullie su

ianza sui locaii di cucina ed an
rovviste di generi alimentari,
sul rispechto de! e, sulla confezione e distri-
buzione della , sui requisiti igienici di qual
siasl c¢ibo & bevarnia distriluici, sotto qualungque forma, nelle scuo
le o neg.i istituzi, sulle mcdalitd con cuil viene condoita la re-
fezione cnde ev.rare fatwori disturbanti {rumori, disordini, scar
sa pulizlz, eQe.} per un ZOovYatto momento del pasto sia sotto il
profilo igienics <he p kXeloRBalle I olo] sercita la vigilanza sulle con
dizion: di pulizla e ; ici; guand: le condizioni de-
glys edific. ® de di scucia o di istituto
educatio” o g e elie attrezzature, o
degii Hﬂpxﬁr" tantl con quelle prescritte
dalle norma zull'sdiliz Tlo i ica e siano anti-igieniche e di
nocuments pex frequentanti, ne rende edokto 1 'Ufficia-
le Sanitaric provvyedimenti .

(I (]
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Quando le esligenze di ordinaria manutenzicne dei locali, im-
pianti e sexrvizi 1o rvichiedane, 1'Ufficiale sanitario o i medici
scolastici rendonc edotta l'auvteritd comunale o provinciale dei
necessari interven i,

Articolco 57 -~ Rapp:arti del medico scolasticc con il personale in
gegnarte ad I familiari degii alunni

Pex quante oonigerns L rappa;tl con 11 pexsonaLe insegnante
ed i familiari deagl: i

direttivo della scuola i giorni e le

- concorda con LI paersonsl
1 fami hgihx degli ajunni;

pre del ricev.msnis dei

oD

- prende ccntat+tn, dirvéctamente o tramite la direzione della
sauola, con L s degli alunni per chiedere o riferire no
tizie a caratieve anamnestiso—clinico:

personaie direttivo:della scuo
L]

1z, di igienico-sanitario, fornendo
parere su qualurgus proklem ch; comungue interessi 1'igiene
scolas 3 i somatopgichica delloc scolaro.
Aralogfmeﬁxe s le direttive dellia scucla & tenuto ad in

formarae ed rmuerpriiare 13 medico seclastico di cgni fatto che

porsa oomimgue



g) a coadiuvare il medicoc ed :_ ~orpo Incegnante nell'attiviti
di educazione sanitaria;

h) a coadiuvare il perscaale medico dell'ufficic sanitario nel-
1'adempimento dei compiti 3. istituto.

Articolo 61 - Periocde di chiusura delle scucle

stica pud =s5sere svolto nei

rante l'anno attraverso 1l'at-
tivitd ambulatoriale in favore deil cpslazione scoclastica.
Inoltre provvederd alla elaborazicne dei dati emessi dall'atti-
vita svolta ed alla fcrmulazicne precisa del planc 4i lavero per
1'anno scolastico successivs.

&
periodi di chiusura delle acucle du
,.‘L

2
Qg

Articolo 62 - Scucle speciali

I soggetti che presentans anoma
chica diagnosticate dai medici sre
con il medico scolastico i{per :a o
la regolare frequenza nellie scu:-le
particclare trattament: ed a te

ancrmalitd somatopsi-
listicl, in ccllaborazione
L Prognosi non & consentita
comizni. & che abYiscgnano di

nza medice-didattica) possono

-
m
mn

essere indirizzati alle scuole specisli, con :'impegnc da parte
dell'istituto scolastico 4i resnseririi, appena possibilie, nella
scuola comune, predisponéndce swrurrure ed in-srventi didattici
che ne garantiscanc l1'isserimsr+- & i'evoLuzi-ne.

i

{

Il medico scolasticn ‘ctripine L soggenti che presentanc
anomalie somatopsichiche alle cppornune indagini, in stretta
ccllaborazicne con i medicy = arialiarici . In neurcopsichiatria
infantile. Definite con qusst:i e 1a famigiia le diagnosi e le
modalitd del recupero, propone al Direttore didattico 1.'tserizio

ne degli alunni in scucla spesizle.

La reimmiseic degli ailievi delle classi speciali nelle
classi normali, propos ta dagli insegnanti ¢ dal Direttore o dai
genitori o dal medicc scolastico, dovr3 essere decisa dall'auto-
rita scolastica comperente so0lo sentitc 11 parere del medico
scolastico e dell'equipe psicc-medico -pedagogica e verificate
le effettive possibilitd di in imente cfferte dalie strutture
pedagogico-didattiche della srxaia Lomune .

Articolo 63 - Igiene dei local: e degli alunri

Il medico scolastimz, cczdiuvate dall'assistente ganitaria,
controlla che i leeczli, i Fervizi, gil itmpianti di illuminazio-
ne, riscaldamentoc ed aerazzione della gouTla rispondano alle nor-

me igieniche e sianc semprs in <rdipe 3 in efficienza.
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E' pure compitiy A3l madiol «*51885.0% YLgGLIs:
e sulla pulizda degli glunry. & w814 &7
in stretto comtatic ~on p'Uefious 31 Ig
e con gli speacial: seowvazy gimgmani 3
sinfezione, LGS 4 i
dere :'intery
In gussto ca
sanitaria &
ne di svolgere ne. orafronts As
zione e di educazisne lgienica,

H
i
'

(-3
|
1
-
.

PROEILLIGE MALLIPIE  NEEPTIVE

P T P e o M A 7 Bk Lt | e g b~ LT Rt ot

Arvicolo 64
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Articclo 6 =~ Provoadimens . o< =tv: o ralattie inferrive

L'Ufficiale Sarcmaris per ) ~onns

ha R : i z1lo dells situazione epi-
demiclogica impartisge le DRETrvung 2Lpssird o f
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Le persone 3L cui 3! zoama pr
i

dieiro avtorizs
g

Articolc 67 - Misurs part.cu.sri A1 profitassi

Qualora un rilsvante nuner:s 5. aluani fosse colpive da ma-
lattia irfettiva od infegrowva 34 iunga durata, cve nan fasse
possibile instituirs elassi gpzciall, »'Ufficisls Sanitarie,
dopo aver fatto eseguire spsraszioswn: ztraosrdinsrie di disinfezio
ne o disinfestazicne, propsera l'evsntrals chiuguva dell'istitny
t< scolastico alla autsrind aimpessnue
Articcls 68 ~ Obblize Jeila visits wad:-x per 11 perscnale

Il personale c =z fraguenta 3 Suzlungue zitcln le gouzle e

SEit & By CTLCROSET & visita meddi

te 3 & radizlicgico 3al to=

fukercclare, © altro
onale zddents alla cn
A4 22n psricdiciti an-

a5 Llglens & profilassy,
AL sgertl 41 tggsin-

loptanamanie dagiin ist
& ammesss 11 ricarso onrn la 3
D.P.R., 22.%2

zs&ante capo, si f3 riferimen-
: 1518 pid vyolte citato,
tegrante di gueste norme.
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DLSiNFEZLONE B DISINFESTAZLONE

DISPCS37 ONT  GENERAL:

izic Toruinale di disinfezicne procedere
annt, irn condizicni normali, alla disinfe-
ie = di eugrl gli altri edifici pub-

Eseo doved lpolrve prosrelierxe 23 acourata disinfezisne dei
iozail adibiti a priva=a abatazicas ove vi sia manifestara in
gualcuno degli abitanti, una malattia infettiva e diffusiva.
Tale trattamento sarid siservascc sache al locali adibiti a pub-
blici uffici, alle scuole ed zlis abirazioni collettive in ge-
nere gquando tra i componenti la relaviva comunitd si manifesti
una malattia infettiva e diffusiva.

Articole 71 - Disinfezione d: lccali 4i pubblico ritrovo

Gli albergh:, le nl, 1 ristoranti, le
a i
i

trattorie, i bar, cal ; Lstsvisa r teatri ed in ge-
nere tutti i iueghi: &1 pubblico ritnove devono sssere sottopo-
sti, almens uns volta 3li'annc, =2d accurata disinfericne.

Tale operazione £ 5 carico de® proprietaric, al quale verrd ri-
lasciata appesita certificaz! "ne, zhe dcvrd essere cronservata
ed esibita a richiesta degli adlsttl 31 servizio di vigiianza

igienico~sanitaria.

B px91b¢ta neL rverrivit.g Jei Cocmune vendere ¢ tenere per
: > iettrerecci usati che non

utcritid Municipale,

’1:*"'{}

portlno un segno specizle, srabi
della subita disinfezirne.
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Gli stracci, gli strofinacci ed 11 pezzame che vengono ce-
duti od impiegati per usc domestico ¢ per cervizi industriali,
deveno essere prima sottcopesti & lisciaviatura o a disinfezicne.

tticole 73 - Disinfestazicone personale da parassiti

Gisinfestazione dai pa-

[

Il Comune gestisce 31 servizic 4
rassiti dell‘'uomo.

Ogni abitante del Comune pué usufruire gratuitamente di
tale servizic. In particeclare ogni casc di infestazione da pa-
rassiti riscontrato negli alunni delle scucle di qualsiasi spe
cie e grado deve essere comunicato all'ufficio di igiene che
provvedera a far intervenire, nel mcde pil discreto possibile,
il servizio di disinfestazione

La segnalazione ¢ il tratramentc di un caso individuale
di infestazione da parassiti, deve estendere l'intervento del
servizio comunale all'ambiente di vita familiare. A tale scopo
1'ufficio di igiene provvederd a prendere contatti con i nuclei
familiari dei casi segnalati o trattati, al fine di compiere,
~ =1 - e F I T P T b
con i assimoc tattc e discre:z €

%
sinfestazione di locali e suppe

ﬁl

e
one, une radica
12 chiis:

LEbRL

VIGILANZA ZOGIATRICA

Articclo 74 - Norme dgdeneralil

Le ncrme generali per il servizio di vigilanza zooiatrica e
per i collegamenti tra wigilanza zooiatrica e servizio comunale
d'igiene, sono contenute nell'apposito Regolamento Comunale del
servizio veterinaric.

Articeclc 75 - Casi manifesti ¢ scspetti di rabbia

I cani ed i gatti che hannc morsicato perscne od animali,
©gnl qual volta ne sia pogsibile la cattura, devono essere isola
ti 2 tenuti in osservazicne per 10 giorni.

o

A
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Devono pure essere sovtspcsti ad osservazione ed isclamento
i czni ed i gatti che, pur non avendo morsicato, presentanc mani
festazioni referibili sli'infezione rabbica.

e S Y - £ = . Y A g C e oo oy
Aricols 78 Abkbatbtimentc 41 ¢amit 2 gatc

Devono essere zbbattuti, sv dispesizicne del Sindacc, i cani
ed i1 gatti e tutti gli altri animali che, dopoc il periodo di os-—
servazione previsto dal precedente articolo, risultino affetti da
rabbia.

Devonc pure essere abbattuti i cani ed i gatti morsicati da
animale riconosciuto rabbisc ¢ rimasto ignoto, a meno che ~non deb
bano sottostare al pericdo di osservazicne di 10 giorni per avere,
lorc volta, morsicato perscne ¢d animali.

Articolo 77 - Disposizioni per ia detenzione di cani

I cani circolanti per le wis 5 in altro luogo apertc al pub-
blico devono portare, se nor cordotii al guinzaglio, idcnea muse-
rucla,

Nei lccali pubblici e nei pubblici mezzi di trasporto i cani
2erons portare la mussruclia ed sssere tenuti al guinzaglio.

Possono essere tenutl sanzzi guinzaglic o senza museruola i
vani da guardia, soltante entre i iimiti dei luoghi da sorveglia-
re, purché non aperti al pubblizo; i cani da pactore e quelli da
caccia, quando vengono rispettivamsnte utilizzati per la guardia
delle gregyi e per la caccia, nonché i cani delle forze armate e
delle forze di polizia, guando sono utilizzati per servizio.

I cani devono essers muniti di collare robusto con le indi-
cazionil anagrafiche del proprietario, facilmente leggibile.
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IGIENE DEL SUOLC E DELL'ABITATO

Capo I

SUOLO E ACQUE SUPERFICIALT

Articolo 78 - Doveri dei proprietari di terreni

I proprietari di terreni non ancora occupati da fabbricati,
qualungue sia l'usc precente & la destinazione futura, devono
ccnservarli costantemente liberi da impaludamenti e ingquinamenti.
A tal fine essi devonc provvederli di opere idonee a dare esito
alle acgue stagnantl in superficie, e mantenerle in buono stato
di funziosnamento.

Le aree scoperte deveono sgsere recinte in mode da. evitare
1o scaricec abusivo di rottami, macerie e materiale putrescibi-

le nonché di residui industriali.

Qualora questi scarichi abusivi si siano gid costituiti, il
Sindaco ne ordina la rimozicne a spese del proprietario.

Articoloc 79 - Divieto di scarico immondizie

I terreni liberi da costruzioni non possono essere impie-
gati per luoge di scarico 4i immondizie, di materiali di rifiuto
di origine umana ed animale, di materiali putrescibili di qua-
lunque genere e di residui industriali.

Articolo 80 - Deposito di rifiuti sul suolo pubblico

E' vietato spargere, accumulare su suolo pubblico o privato,
immondizie, materie putrescikili e qualsiasi materiale lurido o
nocivo,

E' altresl vietatc lavare, riparare automobili e simili
sulle pubbliche vie e piazze.
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IGIENE DEL SUOLC E DELL'ABITATO

SUOLO E ACQUE SUPERFICIALI

Articolo 78 - Doveri dei proprietari d4i terreni

I proprietari di terreni non ancora occupati da fabbricati,
gualungue sia l'usc presente & la destinazione futura, devono
ccnservarli costantemente liberi da impaludamenti e inquinamenti.
& tal fine essi devonc provvederii di opere idonee a dare esito
alle acque stagnanti in supexficie, e mantenerle in buono stato
d4: funzirnamentoc.
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Le aree scoperte deveno essere recinte in mode da. evitare
1o scarico abusivo di rottami, macerie e materiale putrescibi-
le nonché di residuili industriali.

Qualora gquesti scarichi abusivi si siano gii costituiti, il
Sindaco ne ordina la rimazicne a spese del proprietario.

Articolo 79 - Divieto di scarico immondizie

I terreni liberi da costruzioni non possono essere impie-
gati per luogc di scarico 4i immondizie, di materiali di rifiuto
di origine umana ed animale, di materiali putrescibili di qua-
lunque genere e di residui industriali.

Articolo 80 - Depesito di rifiuti sul suolo pubblico

E' vietato spargere, accumulare su suolo pubblico o privato,
immondizie, materie putrescibkili e qualsiasi materiale lurido o
nacivo.

E' altresl vietats lavare, riparare automobili e simili
sulle pubbliche vie e piazze.



Articolo 81 - Deposite e trasporto delle immondizie

Le spazzature delle case = degll esercizi e in genere tutti
1 rifiuti domestici devono essers depositati in recipienti coper
ti e saranno ritirati da apposinc personale in conformitd alle
disposizioni dello speciale servizic di nettezza urbana.
LI recipienti non potranno essere abbandcnati né sulla pubblica
via né sulla porta di casa.

Le case di nuova costruzicone dovranno essere fornite di tra
mogge atte a cecntenere i recipienti delle immondizie.

I depositi di immondizie potrannce farsi sclitanto in luocghi
determinati dalle autcriti comunali, sentito 1'Ufficiale Sanita
rio.

La cernita e la laverazions delle medesime non potr3d farsi
che nei luoghi di deposito sempre previa autorizzazione dell'Au
torita Comunale sentitc il parere deila C.T.C..

I mezzi per il trasporto delle immondizie saranno di un L B

pc riconcsciuto idonec dall'Ufficiale Sanitario a tenuta e tali
da non permettere disperdimenti.

Articolo 82 - Pulizia del suclic gubkliceo

lazze e di a i
4. pertinenza dell'BAmmini-

n
“
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La pulizia delle strade,
7 pubblico nell'aggregato urb
trazicne Ccmunale.
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I proprietari di stabili e 31 neqozi, devono effettuare
per proprio conto la puliziz del sucio pubblico prespiciente
l1a loro proprietd e provvedere ad allontanare le immondizie
che ne derivanc.

articolo 83 - Pulizia degli spazi di ragione privata

Tutti i luoghi d4i ragione privata dovranno essere tenuti
constantemente imbiancati, intonacats:, spazzati, e sgombri di
ogni immondezza e di qualsiasi deposito che possa cagionare
fastidio o arrecare dannc alla rucblica igiene,

Alla pulizia di tali spazi sonc +enuti in sclido 1 proprie
tari, gli inquilini e colcro cha per qualsiasi titolo ne abbia-
no l'usc. Per le mase di abitazicne, cove risiedono diverse fa-
miglie, la responsabiliti dells pulizia delle parti in comune
spetta al proprietaric o all'amministrarcre dellc stabile.

Negli stessi ambienti & vieratrc €Eercitarxe ¢ tenere indu-
strie, laboratcri, botteghe artigiane, magazzini, depositi di
sostanze varie e tutto cié& che BCssa originare polvere, odori,
gas, emanazioni o diminuire in gualsiasi modo l'aria & disposi-
zione degli ambienti e l'aerazione ed illuminazione naturale.



5 carico degli inadempient: *nnc_p:sre le spese che oc-
corressero per l'esecuzione 4i pr 1 cordirati dail'Auto
ritd Comunale nei casi 4i 1ncsse:vanza del predettl cbblighi,

Articole 84 ~ Rgtkiturs e zealiverzars

,,,,,

Sul suoclc pubbli- =d apertc 3l pukblico, & vietatc batte-
re o spolverare qualsiasl cggsttc di

La battitura de:z tappeti, d
nali, dovra essere effettuats, s
so l'interno dei cortili, osserv
golamento di Polizia Urbanaa

'1¢ sia possibile, ver
o stabilito dal Re-

Articoloc B85 - Ncrme per l'utilizzazicne delle aree libere

Chiunque intenda ntilizzare i terrenw., suil quall nen esiste
no fabbricati, per pascols, ¢ per cclliocarvi gabbie od apparecchi
mobili per allevament:, in wode che attracerse la deiezicne e gli
sccli si abbia dlssem nazi're 41 materiale putrescibile o nausea-
bondo © possa essere ingu.nata la falda superficiale, cppure dal
terrenc stesso possa per d:ilavaments con acqua di pioggia essere
ingquinato e infestats il terrerc s vaile » deve presentare dcman-
1 2l Sindaca, o

t ia ; ; Czmunale detta
le nocrme alle guiali posri . Ere SonSentl 2ty izzazlone.

Articolo 86 - Cave

E' vietato aprire ed essrci
prelevamento di materiali, se
327 del T.U. delle leggi sa
Le cave di prestito e le fo
provviste di mezzi per assi
di raccolta d'acqua a sc-
costrulte, situate e ten
salute pubblica.

Il fondc delle cave, sempre che siz possibile, deve emergere sul
livello degli scoli e rensentire €, mediante canale scaricatore, il
regolare deflussc delle acgue.

In dette cave & rigerosamente viersd ierzare materiale contenen-
te immondizie 4i gualsissi natura e provenienza.,

tazre ceve di prestito o scavi per
iicenza prescritta dall'art.

vate nel uverreno debbono essere
urare 1o scclc delle acque; i bacini

i ndustriale debbono essere
te 1n mods da non risultare necive alla

= 0
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Articelo 87 - Irrigazione de: tsxrzers

L'irrigazione de: tsrrens 2 pcﬂmesyd a condizicne che l'acqua
abbia durante l'operazicrs, un orrtinuo deflusso, in mode che i
terreni non divengano pa



I proprietari o condutteri di terreni agriceli devono mantenere
costantemente spurgati i fossi di scoclo ed eseguire tutte le o-
pere necessarie per impedire il ristagnoe delle acque.

Sonc vietate le irrigazicni dei terreni contigui alle abi-
tazioni quando quests non anc convenlentemente protette © ne
possa derivare umiditd ai muri delle abitazioni stesse,

i

ot

I canali scorrenti in superficie ed in fregio alle abita-
zioni esistanti o previste dal piano regolatore, devono essere
sistemati e mantenuti in condizioni tali da evitare danni alle
abitazioni, nonché lo sviluppo di processi putrefattivi e di
insetti. E' proibita l'irrigazione dei terreni con acque cloa-
cali. Le opere eventualmente necessarie vengono ingiunte dal-
l'autoritd comunale e comunque da questa approvate sentita la
C:TCs

Articclo 88 - Scoclo delle acque meteoriche

Le acque meteoriche provenienti dai tetti, cortili e co-
minque dalla zona.fabbricata, deveno essere immesse in fogna-
tura. Nel casc che essa manchi potrannoc essere smaltite con
altrc sistema riconcsciuto idoneo dalla C.T.C.

E' assoliutamente vietato evacuare acque usate di qualun-—

e Tipe mediante i pluviali e i canali di qualsiasi natura
stinati alle acque piovane.

Articolo 89 - Deflusso delle acque

Ferme restando le disposizioni della legge sulle acque, &
vietato far defluire sul suolc pubblico acque di rifiuto di
qualsiasi specie, provenienti dalla case di abitazione, dagli
stabilimenti, laboratcri, esercizi, ecc.

L& cunette stradali restano esclusivamente destinate al

E' vietata l'esecuzione di gqualsiasi.lavoro.in sottosuolo
che ostacoli il regolare deflusso delle acque sotterranee per
cul queste, innalzandcsi, possanc rendere umido il terreno su-
perficiale.

E' pure vietatc sbarrare ¢ altrimenti intercettare corsi
d'acqua superficiali, a scopec industriale, agricolo, senza
l'autorizzazione del Sindaro, fatte salve in gquesto campo le
competenze del Ministero dei Lavori Pubblici.

Il Sindaco pud far scspendere l'esecuzione dei lavori e
delle opere che costaccline il naturale defflusso delle acque ed

33 .



crdinare 1l ripristinoe delie zondizionil preesistenti ¢ disporre
i lavori necessari per lc scclo permanente delle acque.
In caso di inadempimentc ¢ di ritardo, il Sindaco provvede d'uf
ficio a spese dell'inadempiente.

I kbacini 4i xaccolna di azgue ad uso agricslo od industria
le, devono avere le pareti ed il fondo fatti in modo che sia

-

are
impedito 1l'impaluda nento dei terreni circostanti.
Da parte dei proprietari dovri essere posta in atto ogni

precauzione ed usati idonel mezzi di disinfezicne al fine di evi
tare la moltiplicazicne d: insetti.

ACQT: POTABILE

rticolo 50~ Vigilanze sulle acqgu

Le acque desgti

i van da deveno presentsre costante-
mente L caratteri de
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Gli acquedctti scns soggettl da parte dell'ufficio d'igiene
a continua vigilanza sulle lccalitd d:i presa, sulle opere di con
duttura, di distribuziore e sulle condizioni kattericlogiche e
chimico~fisiche deli'acqua stessa.

Per le visite e gli accessi alle localitd ed alle cpere di
presa, anche se poste fucri del territorio del Comune, ie ammi-
nistrazioni degli acquedctti dovranno rilasciare tescere perso-
nali e permanenti di riconoscimento ai tecnici designati dal

Sindaco.

Ogni sogpetta ¢ gonstatzts alterazicone sard immediatamente
denunciata dall'Ufficiale Sanitario al Sindaco ed al Medico Pro-
vinciale per gli spportuni provvedimenti.
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soggette le acque di proprietd
L2 .

I1 persopnale degli zcquedotti deve subire annualmente la
vaccinazione antitifica.
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Articolo 91 - Provvista dell'ascgua potabile negli abitati

I Nessuna casa pu® essere dichiarata abitabile e data in tut-
to o in parte in affitto se non sia allacciata all'acquedotto co
munale.

Gli esercizi pubblici, gli uffici pubblici.e privati, i luo
I ghi di pubblico ritrovc, le imprese di qualsiasi genere, le col=
lettivitd in genere, gli spacci di qualsiasi specie, devono esse

re allacciati alla rete deilfacqguedctto pubblico.

Solo per le parti di terrxitorio prive di conduttura e per
stabili che distano in linea d'aria pild di 300 m. dalla piid vici
l na tubatura pubblica, & ammesso l'approvvigionamento mediante
acqua di pozzo riconcsciuta potabile da analisi chimiche e batte
riologiche.

Articolo 92 - Allacciamenti alla conduttura degli acquedotti

b

Le prese dell'acqus deile zondotte pubbliche devono essere
fatte direttamente dal ~ubc stralale ad afflusso libero e conti-
nuo (diurno e nectturnc), misurans e contrassegnato automaticamen
te da apparecchio a conzatcre, escludendo l'impiego di vasche, o
di serbatoi di gqualsias: dimensione, che potranno eccezicnalmen-—
I te essere permessi s2lo quands l'acgua debba servire ad uso indu

ne 848G

- striale, per i bkagni, psr le latr

4t

Ogni presa ¢ discrsibuzione
richiesta da privati devs corris
l dettate in propcsito dzil'Autori

a‘acgua della coanduttura. pubblica
pondere a tutte le speciali norme
t3d Sanitsria Comunale.

I tubi di distribuzicne delle acque di g0 potabile devono
essere di materiale non assorbente, neon corrodibile e di ottima
resistenza e durata; ncn debbono inoltre avere contiguitid con
quelli di scaricc deile acque per i gervizi igienici.

l Nelle esecuzicni delle opere di presa e di distribuzione gli
interessati non scno dispensati dal procurarsi gli speciali per-
messi che siano, nei singocili casi, prescritti dai regolamenti in

vigore.
i Entro il termine di tre mesi dalla data dell'avvenuto allac-
ciamento di stabili o ambienti alla rete dell'acquedoctto civico,

saranno soppressi e riempiti cen materiale inerte (sabhia e ghiaia
di fiume) tutti i pozzi d'acqua, le cisterne; o serbatoi d'acqua e
simili gid in uso.

l In caso di inadempienza delle norme di cui sopra, si procede-
rd all'esecuzione dei progetti e dn-Le cpere da parte del Comune,
a maggiori spese del proprietario inadempiente, colle forme e mo-
dalita di legge.

I . B8



Articolo 93 - Modifiche ai sistema di dAlsceibuzicre dAsll'scqgua

E' strettamente vieia.o fsegquire
tubazioni alimentate dallz rere dell’
impianti privati utilizzanti zcgue
sorgenti, da cisterne, sco., Somung
essere esequite ed archke se provvigsto 41 diapo

rezza.

ttosuolao, da
ento possa
\...!‘..‘4'3... di i J.C-u"

«rﬂxg

Chi intenda ulteriormente szllevare con mezzi meccarnici
acqua dell'acquedottc civico, dovrd presentare preventiva do-

manda al Sirdaco.
Alla domanda sard allegsta urna documentazicne part col Peggla—
ta illustrante i'impiants di scllevamenteo, le caratteristiche
igieniche e le dimensicni del zerbatcioc 4i racoolta ﬂhe dovrad
essere interposto fra la tukazione di press dell! acqguedotte ci
vico ed il proprio impianto 3. zcllevaments.

Tale acqua potra essere uotilizzata sclo al Fini industria
li o per l'approvvigicnamente delle larrine

Articclo 94 -~ Fentanelle

Le pubbliche fontanelle dsvranns essers in ogni mass ali-
Tmentate con acqua rictnssiints potabile dallifdfficic dilgiene,
cirscndate da una zenz 4i prezezizre tale che non sia possibi-
-2 1'inguinamencts dall’acgus

Neliz fonvanelle e delle pompe

di uso pubblico & Viewitl ii lavaggic della biancheria, il la-
vaggic delle verdure, Lle autcovertuxes e 4di qualsiasi aitro
velcolo e il degssite tmmendizie .

Articolo 95 ~ Protezicne degli scquedotti, pozzi e condurture
di acque

Le scrgenti degli acguedotti del caposluogo e delle fra-
zioni avranno ura zona di protezicne determinata dall'Autorita
Sanitaria e demarcata con opportuni sednali.

Entrc la suddetta zcna delimizata sconc proibiti il pascolc,

qualsiasi coltivatura e 1le ccstruzioni di ocpere murarie di
gualsiasi specie; son: inoitre vietati i depositi di materiali

di qualsiasi tipo.

B' vietatc alterars ¢ guastare, in gualsiasi modo, gli
acquedotti e le lorc dipendenze, nonch2 pratlicare prese di
acqua abusive., T gussti e lz prezs abusive sarannc > riparata

a spese degli autcori, senza prec:udizio delle ultericri azio-
ni penali.

3t



Articolo 96 - Fozzi

Chi intenda vtilizzare con :mplanti fissi, acque di s=otto-
suolco, di sorgente, di cisherne, 2cc., dovra presentare preventi
va domanda al Sindaco.

Tale domanda dovra essere corredata di una documentazicne illu-
strante la localitd nella guals 1'acqua viene captata, il modo
di distribuirla e 4i utilizzarla.

I pozzi per usc domestico, nella zona del Comune nella qua-
le non giunge acgua condotta, devono avere acqua dichiarata pota
bile dall'Ufficio Municipale 4i Igiene. Essi devonoc trovarsi a
distanza minima di mt. 20 da possibili fonti di inquinamento.

I proprietari di pozzi son> tenuti a fare controllare aimeno una

-

volta all'anno la potabilita dell'scqua.

Per ragioni speciali ietro richiesta.del proprietaric,
1'Autoritd Comunale potrd consentire che l‘acqua del pozzo sia
adibita ad ogni alt¥n nunsdy t: uelilo di bevanda o dcmestico.
In tal caso, perd, il propzieta: dcvra munire ogni beoceca di
presa di un cartelle fisso = res “e ¢on la dicitura ben chia
ra: "Acqua non pctakile".

Detti pozzi devons essavse:

a) ubicati possibilmante monte dells abitazioni, a distanza
non inferiore a r. § tal leramal, concimale, deposi-
ti di immondizis = da qualunque causa di inquinamente;

b) costruiti in tub: 4i csueafe ed in buona cpera muraria, con
pareti intonacazz a cemante <ello spessore di almenc 2 cm.
Il rivestimento in cementc dzve raggiungere lec strate acqui-
fero ad una sufficisnte peofonditi dal livello minimo gelisa
falda acquea.

c) chiusi con manufatto ben costruite e muniti di pompa per
l'attingimento.

d) circendati da una pedana 4i protezione, in cemento, nel rag
gio di almeno m. 2 con adatta pendenza verso l'esterno del
perimetro della zona.

I pozzi stesszi, se la faida idrica & LYoppo superficiale,
devono essere approfonditi e, al fonde di essi, occorre appli-
care un filtro con ghiaia & sabbia

refar

In ogni caso debbecnc essere pr ritil A pozal tubolzri.

Anche per questi, & necesszrio provvedere ad una zona di
protezione, le cui dimensicai garanrnc stabiiite in base alle
circostanze locali e soprattuttc zlla natura e stratigrafia del
terreno ed alla profonditd dsil’s falda idrica.



L'acqua di pozzo pud & re Ampiegsata per l'zlimentazione,
per la lavatura degli oriagui, per la preparazione di sostanze
alimentari e di bevands, nonché per la lavatura di recipienti
destinati a contenere dette sostanze e bevande, sclc se ricono-
sciuta potabile mediante analigi chimiche e battericlogiche
dell'ufficio d'igiene.

I pozzi dovranno essers purgati, a cura dei proprietari, almeno
una volta all'anno.

Articolo 97 - Chiusura del pozzi

Quando l'ufficio 4'igiene ziobia dichiarato non potabile o
ingquinata l'acqua di un pozzo, il proprietario dovrd: in tutti
i casi in cui cid sia possibile, dorars la casa 41 acqua pota-
bile, mediante allacciamenr~ all'acquedotto civico: solo in ca

so di. comprovata impossibilitid, il proprietaris dovra eseguire
a proprie spese tutti i lavori receesari per renderla potabile.

Qualora, perd, esso =i xif . uti, l'Auvtoriti Comunale ordi-
nera la chiusura del pozzo rediante interramento, con sabbia e
ghiaia di fiume, a spesa del proprietarioc,

Sara parimenti chiusoc ogri pozze abbandonats.

ABITATG _UREBANG

Articolo 98 - Dispeosizisni di czarattere generale

Per le ceostruzioni edilizie dovranno osgervarsi le disposi-
zioni contenute nel Regolamerntc Edilizio Comunale e nel piano
regolatore generale del Comune, nonchad le disposizioni di legge
in vigore in materia urbanistica ed edilizia.

Dovranno inoltre essere app;;cate le disposizioni aventi fina-
litd di carattere igienico ¢ enute negli articoli seguenti.

Q0
3
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Articolo 99 - Bdifici urbani - Fermesse d4i costruzione

Chiunque intenda costruire, ampliare o riattare un edificio
deve presentare preventiva domanda 21 Sindaco per ottenere il
permesso. Tale domanda dovyd sssere agcempagnata, oltre che dal-
la documentazione prevista Zal egolamentc edilizio, da una rela

zione dettagliata concernante:

a) descrizions dei materizli e dal sisrema Gi distribuzione del-
1'acqua;

b) descrizione dei sistemi ziottati pexr l‘allontanamento delle

o
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acque piovane, luride e deilz maverie nere, €, per queste ul-
time, i sistemi di deparazicre prima dellc sversamento in fo-

gne;

c) descrizione dell'impiante 31 rizgaldamanitc secondo guanto pre
seritto dal presentes regoizmenvz:

d) descrizione dei sistemi antincendio.

La Ccommissione Edilizia dacids gulla domanda presentata,
sentito il motivato parsre esprasss dal

Articolec 100 - Ricostruzione e riattamenti del fabbricati esistenti

Per la ricostruzione 4i ur fabbricate esistente o per il
riattamento di una gua parte, .. Sinlaco, previc il parers della
Commissione Edilizia e, guandc ccozoorra, della €.7.C., pud fare,
caso per caso, speciall conces:sioni guands risultino evidenti le
migliorie igieniche da apportare a. Tabbricati stessi.

i Zonn limitate a cid che & intrin-

Dette concessioni, perd, si inzznd
seco al fabbricatc steszo ; i £ minima degli ambienti abita-
bili, loro altezzs, e & estande vistati gquei laveri
di scpraelevazicne, migllioramsn-s 2 grands mazutenzicone che non
siano consentiti dai Reaslament! I Comy

Artigglo 101 - Viglilane: sulls ~sevzupioni e vicostruzooni

= 1i precedenti,

I ne e Tecnico,
potla sempre VLglla;E i laveorl e vie;tare e durante il perio
do della costruzione e ricosnruzicne, riattamento ¢ riparazione,
per assicurarsi che la costruzicne, la riforma dell'edificio e, in
genere, tutte le opers murarie, rispondanc convenientemente alle
prescrizioni del presente regolamnento.

9: » 0

I1 costruttore deve sempre lasciare Liberc accessc uel can-
tiere e nei locali di lavors al perscnale delegato dall’Amminisrra
zione comunafe per accertare la osservanza delle leggi e di tutte
le prescrizioni regolamentari = spesciali.

Articolo 102 - Fondazicni su depzsiti insalubri

w

Non & permessc INMpIsTare - f”r*azioqi di up nuovo edificio
in un terreno che siz ssrvitc per 1'inpnanzi come deposito di im-
mondizie, di letame, di vesici puarescib:is = 41 altre materie
insalubri per cui 3 G, €

¥
fa rimaste irgulnate i1 sucl & non guando
siffatte materie nce

1% % atamente ed il
sottosuclo corr$sphndar & 2la 3tats honiiicato.



Articolo 103 - Terven: o tages -ovally

livells sia
bagin: wioioi,

E' prcibito edifizare soprs
uguale o pill basso di qusils
per cui sia difficile 5 impossitile i
meteoriche e di quelle di cifiuto o luride,
sia rialzato sufficlenterente.

Articolo 104 - Materiale ‘nguirnics

E' vietato impiegare n2lisz costvruzicne di un fakbricato
materiale che presenti sagni 4: inguinamentc. E' pure vietato
l'uso della terra o 4i alt-s mizteriall inguinati nslle colate.

Articolo 105 - Materizli impermeakilii

Nei nuovi fabh wzatl ¢ in guelli ricostruiti, le fondazio-
ni devono sempre essers separare, sopra il piano stradale, dai
muri che sopportana, £r mezze di pirat: di materiall Impermea-
bili atti ad impedire cte .‘umifit: =al ga daile fondazicni ai
muri sovrastanti, aache zroraverss Liinvonaco.

Articolo 106 - Coibenza te micas o

La coibenza termiza & fonica dex lozali 4i akitazicne per-

" - ) - a2
menente non deve essere irferiore a qus_lia risulitante dalle se-
guenti prescrizioni:

I) le pareti esterne = guzile iscrie con scale e anditi aper-
t1i devono avere un oo 2 4l itrasmissione del calcre non
supericre a guellc di un muns di msettnonl pieni di 38 cm., in-
tonacatco sulle duse fzgce. | T

2) le pareti interne in
sore minimo, compress ifin
per i divisori fra_ggﬁvog
fra i locali di unc sfrecsc

'T Tanto per le pareti =sne
essere ammessi spaseari

mztzonl devonoe avere unc spes
‘*a due facce, di cm. 18

2 ___;—'_'_——._.‘
8 per. i.divisori

!
)
23
3
Q
=
R
a
o
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quelle interne possono
113 indicati in prece-

_denza qualora vengsnc 3 211 diversi. che assicu-
‘rino una c01benz termics e fonica non infericre a guella pre~—
‘scritta.

o

3) 1 solai compresi tra L'uizim: plane ed i) scottotette devono
avere uno SpesSE4re minim:, paviments compreso, di cm. 22 a
formare il quale prsscore tonoovrers strati Jdi materiale di-
Egregato a camere d'apr.ix oo cantd ate

-
'

m
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4) i seolai delli'uloims pilang & & Lernazzd, bevto pia
steraetanikd spazrl iiberi (portici ~ pilo

no ed anche 1 soizi sour

tis ecc.) debbonn gaxentire cun opportuna colibencazione l'iso
lamentc termicc del sottozanzi e goveasiantil locall in misu-
ra non infericre slias colibsrnza -ffe

rta da un mure di cm. 48
di mattoni pieni. BT

Articolo 107 i~ Certilil

L'area dei g¢ortili ncn 2evs essere inferiore a quella pre-
vista dal vigente Regslamen

entc edliizio camunale. I cortili ed i
ozzl di luce devene avers 3l pa imentc impermeabile, in modo
P

da permettere il proo<ws soslc dells acque meteoriche.,

Articoloc 108 = Locaii di zkiuszicnz permanente

Sonc considerati "loccall 41 abitazione permarente" o "locali
abitabili" ai fini de. presern:ze regolaments, i iocali adibiti a:
i

soggiorno, pranzo, studic, szla, dc mitorio, refettcric, labora-
torio, ufficic, sals dlasper~>, s3la dedanza, di visita, di cu
ra, eCCo...., 3uls pexr lez T per scopi similari, portieria
(non meno 4di due loesli) & —umui 101 it in gsnere in cui la per
manenza di una o pil pessore -on apkia carattere di saltuarieti.

L

B)

Articsle 109 - Losal: nor g%, +wst ot

Al Tini del pressnisz
non abitabili i Iccali :s

Wnento, sone da considerarsi locali
Tancina, autcrimessa privata, ma-
gazzino o deposit:r, impli Eresenza soiltanto saltuaria di
persone e i locall susgidis: w12 abitazionil, adibiti a: latrina,
antilatrina, bagno, =oeiett riepenza, disimpegns, cucinetta, in-
gresggo, vestibolo, corridais, riposrd o, spogliatoio in abitazio
ne privata e simili. -

Articole 11C - Uocal: scirer.anel

L'uso dei sclusivamente diurno (la ||
boratori e simili) o de esgi abbiano una al- |
tezza netta di m. 4, i
Il pavimentc e le pawveti dovrzarnt essare efficacemente difesi con-
tro- lveamadits.

L'illuminazicne e L'zere neturale possone essere sostitui
te da adeguata illuminazmcn: razicne artificiale. Deve comuﬁque
sempre essere peossiblile rvizevrers all'seraziscne naturale in caso

d'emergenza.

RN



I locali oggette del presents articolic dekbono rispondere
a tutte le leggi e regolameznti 'igiens

Articolo 111 - Lcecali a pianc tsrrenc

Tutti i iocall & ano 'estinati ajd akitvazione de-
vono essere pild elevati dal su:z
Debbono incltre, esss :
di essi, di vespai

I vespal devono essere xiemplini di ghialia, scorie e materia
li simili ed avere le aperiure di ventilazione protette da gri-
glie in modc da impedire a penetrazicne agli insetti, vopl ed
altri animali.

Articolo 112 - Altezaa dégii arbi=znti

L'altezza minima degi- arbienci .
ve essere di mt. 2,7C zncke quands sopra
altri piani per abitazicrns. T ¥
per i ceorridei, i disimpsgni, i bagni, i gabiA
gli.

Per i sctrmcte
orizzontzle, 1'al

=3
tre ge sond a2 tetro ipo

o

7

ti ge sono a tetto
2 2 mt. 2,70 men-
2550. oon devre ag-

&
L3 dere gssere sempre

i
te

LN ¥
oo

L}i -

&

W

a‘l

sere infericr@ a4 mb,
non inferiorea mr. 2,7

Hegli eddifiec: com i poeiizi C
un piano ammezzatd, GCH APSIrLurY3 vVerss &3, ateSSL & negli
altri lati del fabbricato, purché gli ambienti dell'ammezzato
non abbiano altezza inferiore a mt. 2,70 e non siano adibiti ad
abitzzione permanente.

3
“'5

snsentita la costruzione di
i boag 7 8

Articolo 113 = Seffitts ahicace

I sottctetti d'abitazizpe
di centrotetto con strate d: per difendere gli
ambienti dalle influenze atmc ; trato d'aria do-
Vrd avere unc spessore nen irferiore ai cm. 15

s8sere provvisti

Il Sindacc sentito i
tenti, potrd autorizzars
quando venganc adoperati ma
proprietd di coibenza.

e

3% Iuce deile finestre uguale al-
je

E' tollerata un'ampi
£ -~ paviments o quandO.lJambiente

menc a 1/12 della supet 4

’.1‘&



abbia una finestra sola, gQuaste non avra in ogni caso una su-
perficie inferiore a mg. 1,5C.

Articolo 114 - Aerazicne =d illuminazione degli ambienti

I locali akitabili debbono avere azerazicne e illuminazione
diretta. ’ _
L'aerazione e 1' illuminazigna diretta devono ottenersi esclusi-
vamente con finestre a luce naturale, ammettendosi la doppia ve
trata quando lo spazio compreso fra i due serramenti non sia in
nessun punto superiore a mt. 1.
I lucernari a soffitto scono scle ammessi per il fabbiscgno postu
lato dal tipo di attivitd {laboratori, studi 4i artisti, ecc..)
La superficie minima delle finestre nei locali abitabili deve
essere proporzionata in modc da assicurare un valbre di fattore
luce diurna medic non infericre al 2%, e comuhque ia superficie
finestrata apribile nen dovri essere inferlore a 1/8 della su-
perficie netta del pavimentco del locale iliuminato;
per le cucinette ed i bagni 1a superficie minima pud ridursi amg.
1,20 e pexr e latrine pud ridursi a mg. O,60.
I bagni e le latrine pos=one essere sprovvisti di finestre
quando si provveda allia costruzicne di appc 9fue canne di aerazio
ne da costruirsi con le modaliitid tecniche descritte dal seguentg
art. 120. .
Disimpegni = ripostigli <delle abiuazioni private gossono essere
privi di finestre. Non sonce ammessi appartamenti ad aria unica.

m

Articole 115 = Ventilazione

Quando le caratteristlichs :3po@ug&che aed¢1 alioggi dianc
luogo a condizioni che nos consentano di fruire di ventilazione
naturale, si dovra ricorrere a ventilazions meccanica centraliz
zata immettendo aria cpportunamente captata e con i requisiti B
igienici confacienti. _ -

E' comunque da assicurare, in ogri. caso,. Llaspirazione di fumi,
vapori ed esalazioni nei punti di produzione {cucine, gabinétti,
etc.) prima che si diffondana

Il"posto di cottwra", eventualmente annesso al locale di sog-
giorno, deve comunicare ampiamente con quest'ultimo e deve es-—
sere adeguatamente munito di impianto di aspirazione forzata sui
fornelli.

Articolo 116 - Superficis dei locali

La superficie minima dl pavimertc per ogni slloggio & di
mg. 20 (escludendo} dal computc le pascsate delie porte e le rief
tranze delle finestre} .



La supe:zficie media d4di pavimento, riferits a: ‘ocali abitabili
di ciascun allcggio, garantita ad cgni akizante, ncn deve esse
re infericre a mg. 14 per i primi 4 abitanti, ed a mg. 1C per
ciascuno dei successivi.

Nel computc non possonc essere incluse le superfici dei leocali
comuni a pill appartamenti, i wvani scale indipendenti, i balconi,
le autcrimesse interne a fabbricati e tutti i lccali che non
costituisccne direttc accessorio e completamento dei locali di
abitazicne.

E' proibito ridurre la cubatura degli ambien*i con tramezzi,
soppalchi ecc., quando perd l'appartaments sia costituits da
almeno tre camere oltre i servizi saranno consentiti anche al-
tri ambienti non abitabili permanentemente {finc ad un massimo
di due) di superficie inferiore a mg. 12.

Le stanze da letto debbono avere una surerficie minima 4i ng .
gbse per una perscna e 4i mq. 12 se per due persone.

o aand

Articole 117 - Cucinini

I cucinini devono essere in bucne condizinni di illumina-
zione e di zerazicne con muri ad intona tscic ed imbiancato,
rivestiti di piastrelle smaltate fino all'alvezza di mt. 2 dal
pavimentc,

Gli acquai deveno esgere
incssidabile & muniti 4i

NEg .

i ceramica, ferrsc zmaltateo ¢ acciaic
1fone con doppia caznna di ventilazio-

N

¢

Articolo 118 - Locali adibiti a bagnc o dcccia

Quandc non sia pessibile od opportune fornire aerazione di
rettz dall'esterno a locali da bagns ¢ dcccia, senza latrina e
senza pcesibilitd di installarvi una Jatripa, & ammesso che
l'aerazione venga effettuata mediante je canre di ventilazione
di cui all'art. 123 del presente regolamento.

L'accessc a guesti lccali pud essere effertuato con comunicazio-.
ne diretta da lccali abitabili. I lccali adibiti a bagno o doc-
cia posscno assolvere alla funziocne di anrcilatrira.

Nelle stanze da bagno sprovviste di apsrtura all'esterno & proi-
bita l'installazicne di apparecchi a fiamma libera.

Per ciascun alloggio, almenc una stsinza da kbagno deve sssere
dotata dei seguenti impianti igienici: vaso, bidet, lavabo, va-
sca da kagnc o doccia.

Articclc 119 - Latrine e servizi igienici

1 fakbricati di nuova costruzicns ¢ riattati devonc avere -
un numers di latrine, servizi igienici e 21 acquai corrispondente



a quello degli appartamenti. Le latrine, servizi igienici e gli
acqual non possono essere costruiti fuori dei singsli apparta-
menti .

I fabbricati 4i nucva costruzione ¢ riattati, che compren-
dono anche dei negozi deveno avere una o pidl latrine ad uso dei
negozi stessi, secondo il parere dell'Uffisiale Sanitario.

Nel locali adibiti ad esercizi pubblici con sosta di per-
sone, il numerc delle latrine dispcnibili deve essere stabilito
gu parere dell'Ufficiale Sanitario tenute conto della capienza
dell'esercizio e della durata media della sosta.delle persone.

£i lccall facenti

velo d'acgna e mu-
superficie mini-
ente, rifcrnito

Le latrine devono essere incorporaie
parte dell'esercizic e dotate di orinatci a
nite di un spposito locale antilstrina, dell
ma di I mg. dotato di lavandinc ad acqua cor
sempre di sapone ed asciugamanc pulito.

e

a
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Articolo 120 - Dimensioni, serazicone 24 illiuminazione deile
latrine

Le lacrire debbonc aveze dimensicni non inferiori a ng -
©,20 con larghezza ncn infericre a m. G,9C, Eavimenti impermea
bili e pareti rivestite fino all'altezza minima di m. 2, 4i ma
teriale impermeabile non assorbente e di facile lavatura.

Le pareti divisorie dellie latrine con altri loca
vono avere spessore inferiore a m. 0,12. Il raccordc
pareti ed il pavimento deve essere fattc ad angoli curv

1i non de
tra le
rvi

.

Debbeno essere abbondamente ventilate ed illuminate per
mezzo di aperture, di dimensioni non inferiori a mg. 0,60 di
luce libera, che comunichino dirsttamente ed esclusivamente
con l'esternc della casa. .

Le latrine non possono. comunicare direttamente con locali
di abitaziore o cucine, ma deveorc eszsere parate da c¢orridoi, o
disimpegni non abitati e con riscontrc d'aria.
Le latrine debbono essere sempre tenute rigcrcsamente pulite e
quelle in comune lc saranno sotts 1a respensabilitad del proprie
tario dellc stabile, dell'cpificio ¢ del doermitcreic, ernc. B

a
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Articolo “21 - Ripostigli - Toelette - Corridoi e simili

Per i locali interni con lati di lunghezza non superiore a
m. 1,80 e adibiti 2 ripcstiglic ¢ toeletts non & okhbligatoria
la ventilazicne. In tali lccali & ammessa l'installazione di la
vabi e bidet.

Articolo 122 - Cantine - Magazzini - Deposini e simili

Le cantine a servizio degli alioggi ed i locali sotterra-
neil in genere adibiti a magazzini, depcsiri, ecc..., nel caso
siano completamente interrati, debbono essere protetti dall’ umi
ditd mediante intercapedini esterne al faktbricato 4i almeno cm.
70 di spessore, praticabili per la pulizia e abbassate ad una
profonditd di almeno cm., 100 sotto il livells del pavimento del
cantinatc, avere aerazione possibilmente ccn riscontro d'aria e
pavimentazicne di caratteristiche nen inferisri ad un battuto
di cemento su vespaio di ciocttoli.

Scale e corridoi d'accesso devono essere provvistl di illumina-
zione.

Per quanto non specificamente pr ato, valgone te disposizic
tenute nel vigente regCAa ent ediilzlo,

!,-Jw

Articols 123 - Canne 3L ventilazicne

Le canne di ven 1szxone dswono essere verticali, prolunga
te sopra il tetto delle case & covonate da mitria di wentilazio
ne e dispcste e costruite in medo da non recars danno od inco-
medae al vicinato.

Per 1 particolari costrnttivi vaigecno le disposizioni contenute
nel vigente regclamentz edilizic.

Articcic 124 - Canne di caduta per spazzatura

Ogni allcoggio deve poter disporre di una bocca di canna per
la spazzatura situata all'aria libera e munita di serranda in
ferro a perfetta chiusura.

Le canne devono essere verticali eseguite in muratura con intona
co liscio ed impermeabkile o di altro materiale non asscrbente ed
impermeabile rotonde ¢ con spigoli raccordati.

Le canne devono prolungarsi al di sopra del tetto mediante un con-
dotto di wventilazione.

La spazzatura deve essere ra ir appesiti reciplenti,
riconosciuti idonei dall'autcritd cemunal



Per le caratteristiche tecniche degli impianti valgono le di-
sposizioni contenute nel vigente regelamsntc e3ilizis ccmunale.

Articolc 125 - Canne da fumo e canne ger fornelili

Ogni apparecchioc, ad installazjone che implichi ccmbustione
© produzione di fumi e vapori, dev' essere munito di apposito con
dotto verticale di esalazione dei fumi, vapcri e prodotti della
combustione stessa dal punto di produzicre zlla copertura del
fabbricatc.

Ogni ccndotto deve avare sezione pPrcpoe nata alla guanti-
td e temperatura dei prodotti gassosi da s ire, nonché alla
sua altezza e deve essere esequito con e modaiitd ed i materia-
li pil adatti ai singcli casi.

Per i particolari qui non contemplat:, valgons le dispesizioni
contenute nel vigente Regolamentc Edilizi-

rt }"
0

Articolo 126 - Scale

Le scale debbono esse*e convenientemsate arieggiate ed il-
luminate direttamente da 'esternc a mezzo 4i finestre,

Beccezicnelmente poihr sssere consertita ls aerazicne 4zll'alto,
alle seguenti ccndizioni

fJ
EX

g} che L& zuperficie de eghtre compless
o superiors al 2% 3a
rando lfaltezza 4zl

b) che le finestre siano agevolimente Apribali;

Nel vani scale & assolutamente vietara i'aperturz di fine-
stre di qualsiasi tipc per la aerazicne dei loccali contigui.
Le pareti dei vani scale dekbono essere rivestite, ad una alteg
za minima di m. 1,50 con materiali impermeakili e non assorben-
ti di facile lavatura e disinfezione.

Le scale debbonc essere agevcli e sicure, sia alls salita
che alladiscesa, e conservate in buonc stato d manutenzione e
pulizia.
Le scale debbono avere larghezzaz di rampa commisurata al nume-
ro degli alloggi serviti e con un minimo di m. I
Le ringhiere dei vani scale dekbkonc rispcondere zi dovuni requi
siti di sicurezza e stabilitl.

-



AEITABILITA' ED JSARILIT2?®

DI EDIFICI DI NUQOVA E VECCHIA CCSTRUZIONE

Articolo 127 - Autcrizzazione del Sindacco

Gli edifici e le parti di edifici 4i ruova costruzicne, quelli
rifatti, modificati o riattati in rurta o in parte Non posSsono essere
adibiti od usati senza la autorizzazicae del Sindacs, il quale la
concede allorché sentito il parere dsila C.7.C., risulti che i la-
verl sonc stati esequiti in conformizd de: progsito approvato e che
non sussistonc cause di usabilitd o 4i incalubriti.

In particolare l'autorizzazions sard concessa solo guando la
malta prelevata nellc spesscre del muri mzestr « non contenga pin
del 3% di acqua {nei mesi da giugno a setcembre} e pil del 2% ne-
gli altri mesi delli'anno.

Qualoyxa no
ne viens data nokif
so comunale.

2ilita o l'usabilitsi,
dell'edificiz a mezzo di mes

Articols 128 - Ingiunzioni

Nel caso di inosservanza delle prescrizicni contenute nel pre-
sente regolamenteo, il Sindaco pué, durante i lavori, su rapporto
dell'Ufficlale Sanitario o dei Tecnici Comunmali, ingiungere al co-
struttore di far concordare le opere con le prescrizioni suddette.
Qualora il costruttore non ottemperi all'ingiunzione, il Sindaco
pud ordinsre la immediats sospengicne del lavori ed impedire anche
con la chiusura del cantiere, la continuazione dellz opere.

Il Sindaco pud, inoltre, crdinaxe e far e lc sgombero
delle case o degli appartamenti o anche s=ltan 1 ambienti
che sianc adibiti senza regolare licenza e procedere contro colo-
ro che abitino e cedano ad usc di abitazicue fabbricati di nuova
costruzione o riattati, prima che questi siaznc dichiarati abita-
bili.
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Articolo 129 - Manutenzione delle abitazisni

Spetta al prcpriefaric mantenere l'abitzzicne nelie condi-
zioni di abitabilitd prescritte dal presente regclaments, o, in
difetto, appeortarvi le cpportune riparazicni o modifiche.

Articolo 130 - Rilievi sulle abitaziocni

Il sindaco, direttamente ¢ in seguite a reclami, fa eseqgui
re ispezioni ai locali di qualsiasi specie e destinazicne, com-
presi quelli preesistenti all'approvazione del presente regola-
mento, mediante pergpnale dell'Ufficic d'Igiene, per riccnosce-
re se essi corrispondanro alle presecrizioni delile leggi sull'i-
giene e sanitd pubblica, dei regolamenti per l'applicazicne del
le leggi e del presente regolamencc. -

te all'entrata in vigore del presente regolaments, siano rileva
te condizioni contrarie alle disposizioni vigenti delle leggi -
e dei regolamenti, il Sindaco ordina 1 lavcri di risanamento
necessari.

Se in deite abitazioni non & possibile atiuare sufficenti miglio
ramentl, © se I preprietari =i rifiuts i essguirli, il Sinda-
co dichiarerd is cass in tuttc od in parte inasbitabile e ne or-
dinera la chiuvsura, & termini dell'ar+. 22 :
sanitarie.

Qualicra nelle case costruite =d skitate anihe antericrmen-

H

2 T.U, dells ieggi

Articclo 131 - Decreti di inabibabili+i

in caso di inosservanza delle prescrizioni suddette, il Sin-
daco esperisce tutti i mezzi coercitivi concessi dalle laggi e
dai regolamenti, oppure emette decretc di inabitabilits ai sensi
dell'art. 222 del T.U. delle leggi sanitarie senza, pregiudizio
dell'azicne penale in corso.

e

FOGNATURA DOMESTICA.

i
!

Articolic 132 - Permessi per fognatura

Nessun lavecro di riparazione e modificazione della fognatura
demestica & permesso se non con 1'approvazicne del Sindaco che fa
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1z concessicne solc quando risulti {da progetti particolareg-
giati) l'ottemperanza alle disposizioni del presente regclia-
mente e di guello edilizio.

Articolo 133 - Sistemi di scarico dslle latuinz N

.~

Ove esiste impianto d'acgua condotta e fognatura sarannc
obbligatorie le latrine con sifone a chiusura idraulica con
bocca d'ispezione e cassette per lavatura a cacciata 4i acqua.

Quando l'applicazione del sistema suaccernnate non. sia pos
zibile per mancanza d'acqua condctta o di fognaturz a sistema
dinamico, deve adottarsi un tipe di latrins riconssciuto rdoneo
dalla C.T.C.

Le condutture delle latrine, dei lavandini ¢ 4i qualunque sca-
rico, quando siano nell' interno deil muri, devono essere collo-
cate entro vani ben intonacati e distaccati dalle pareti.,
Devono essere facilmente ispezionati, riparabiii e costruite
con materiale impermeabile; i pezzi ¢ segmenti delle canne di
caduta, dovranno essere ermeticamente connessi fra 1oro in mo-
da da evitare infiltrazioni ed esalazioni.

L proprietari sono tenuti a riparars qualsiasi tips di guasto
che provochi Infiltrazioni od ssalazicni.

La onndutture in oggeiic rnoG. potrannhd mal attraversare
11 le scope to locali abitati cd adibiti a magazz;ns di generi
alimentari od a laboracori di gqualsiasi spacie.

I msteriall luridi derivanti dalle lat o}
essere immessi nella fognatura senza che siaaﬂ passati,
‘uscita dai fabbricati, attraverso la fossa set

Le cohdutture e le fognature private di raccolta dei ma-
rerizli luridi dei fabbricati deﬁbono essere tenute separate,
fino all'immissione nella fognatura pubblica, da quelle che
servono per lo scarico delle acgue pluviali.

Articolo 134 - Condotti di acquai, bagni, ecc,’;>§

E' vietatc immettere i condothi di acquai, bagni, crina-
Lol e di gqualsiasi altro liquidc nei tubi di scarics delle gron
daie.
Tutti gli acguai, i lavandini, i bagni, ecc,, devono essere sin
golarmente forniti di ottimo eifone a perfetta chiuvsura ldraLllca,

xS
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pideo ed une aperturz munita di doppio chiusino.o d'altro mez-
zo che impedisca ogni esalazione.

I pozzi nexi deveono distare almenos m. 50 da gualungue pozzo o
cisterna o aqguedctta 4. acqua potabile ed avere wusa capac.ia
minima di mc. 0,5 per perscna.

Articolo 138 - Vuctatura dei pozzi neri

I proprietari delle case o gli amminigxratcri dei con

mini devonc provvedere a far wuctare i pozzi ners : I
o
+

sianc completamente piesni.

La vuoifatura deve essere praticata da Ditte antorizzats
2 con sistema pneumaticc.,

E' permesso effettuarla di giorno, sclc a condizicne che
1 sistema adopersto sia completamente incdoro e capacs 4di el
minare tutti i gas puzzslenti e nocivi.

Nel c¢zso in cui non siz possibile 1'ixgiege AL un +ale si-
stema dietro constatazione dell’ufficioc 4'igisne e Gell'uffipis
il proprietarisc ¢ i'amministratore dovrd medificare
2 Az mods da renders poizibils 13 vuoTiaTura cin siscems

L1 proprietaric e L'amministratore iz

ficic d'igiene comunale almeno due

gi
re pogsibile il controllo da par=e de
raric cocmunale.

articolo 139 - Requisziti delle fosse settichﬁ::>//

Le fcsese settiche devono essere sempre costruite in luoghi
privatl scoperti e distaccate di almenc mt. 4 dzi muri degli edi
ficl e mt. 6 dai confini, con lc spazio interposte riampit

c
terreno argillosc bene compressc e distante slmenc mt. 30 da
pozzi o da qualungque zaltro serbatoic di acqua potabiie.

T.a loro ubicazione, rispettc alle fonti di ascqua per usc fomest

i
co, sard concordata con 1'Ufficiale Sanitaric tenuta prasente la
pendenza del terreno sicchd si trovino a valle delle foniti stes-

5.

Le fosse settiche devcno e 3 A
camere, di <wi la2 prima funzion: da pezze 41 raoc
citd uguale alimens ¢ del volbmse gidrnalie

gdlmenc tre
ita con capa~
¢ delle acque

[
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di rifiuto; la seconda sia costruita in mode che vi si possa com-—
piere la fermentazione anaerobica e la terza sia una camera aero-
bica. Esse devono essere vuotate dai fanghi zlmernc una voltz ogni
sei mesi.

L2 fosse settiche devcno essere costruite in murature ok
malta di cemento, intonacate pure con malta di cemento dalis Zpes
sore di cm. 2 e devono avere gli angoli arrctondati.

Lo scomparto aerobico dovrd essere provvisioc di un tubo di

aerazione di diametro nen inferiore a cm. 10 da prolungarsi ad al
tezza superiore a quella dei tetti wicini e 4di filtrc 4di sccrie
di carbone disposte su lastre bucherellats.
L'Ufficio d'igiene potrd mediante il prelieveo di campioni delle
acque di scarico verificare che la depurazione venga effettuza
inr mcdo costante ed efficace. I proprietari sono tenuzti a met
in atto tutte le miglicorie tecniche prescritte dAzli'Autoriii
munale per miglicrare la depurazione.

[

i+ ]...a
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IG.ENE DELL'ABITATO RURALE

Articole 140 - Edifici rurali - Permesso di costruzis

Si intendono per rurali le costruzicni che £i trevince alilin-
fucri dei limiti del piano regolatore vigente all'attc dells co-
struzione.

Chiunque intenda costruire una abitazione rurale o ricostruire o
riattare un vecchic edificio, deve presentare domanda al Sindaco
per cttenerne il permesso.

Tale domanda deve essere accompagnata, cltre che dalla documenta
zione prevista dal regolamento edilizio da una relazione detta
gliata concernente:

a) duplice copia del progetto firmato dal progettista e dal pro-
prigtario;

b) descrizicne del sistema di approvvigicnamento dell‘acgusz po-
tabile e delle caratteristiche del wateriale ‘mplegato:

!

¢; descrizione del sistema di smaltimentc dzi rifiuri domsstici,
liquidi e solidi;

ot

d) caratteristiche delle stalle, delle concimale, dsi le
in genere di tutte le cpere che abbianc riferimente al
ed alla saniti pubblica;



e) caraktteristiche del terrens scelto per la costruzicne;

f) caratteristiche dell’impiantc di riscaldamento.

I1 Sindaco decide sulla domanda presentata, sentite il
motivate parere dellaz C.T.C.

=

Articclo 141 - Autcrlizzaziore alls ccsrruzicne di stalle

e =W uderie nel territoric comzinale, o
per rimettere in uso guelle gild abbandonste, si deve presentare
)

demands a3l Sinpdsaco.

—

a) planimetria in scala deil iooali;

=

ondenza degli stess:
presente regclamento;

1le norme igieniche previste dal

[\

i—.l‘
in
4o

c) sistema di smaltimento dei rifiuti liquidi e solidi.

il Sindacc, sentite i1l parere della C.T.C, potrd negare o
concedere 1'autorizzazione, prescrivendo le misure necessarie,
CASO par caso.

Non & ccmungue psrmessa l'apertura o la riattivazione ¢ il man-
tenimento di stalle ¢ scudsarie nell'internc dell'agglomerato HE
banoc.

Articolo 142 - Requisiti delle stalle e scuderie

Le scuderie e le stalle devonc normalmente essere isolate
dalle abitaziosni.
Quelle annesse alle case non devond mai avere comunicazioni di-
rette cogli ambienti abitabilii.
I muri divisori, i pavimenti, I sclai delie stalle guando questi
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locali formino corpo con ambienti abitabili, devono essere im-
permeakiii.
Non & permessa la costruzione di scuderie o di stalle con sof-
fittc ip cemennc armanc, se non nel caso che questc sia costi-
tuito da doppia soleita con interposta camera d'aria.

t

y

Le stalle debbono avere un'altezza non inferiocre a m.
3,50 ed una cubatura di zlmeno mc. 30 per ogni capo di bestia-
me grossc @ la metd per i1 bestiame minuto; debbono essere co-
perte con volta e con altra copertura incombustibile e provvi-
ste di grandi finestre per 1z necessaria aerazione ed illumina
Zicne.

Indipendentemente dal numero delle finestre che le stalle
pesscns avere, ii soffitto deve essere attraversato fino oltre
tetto da ura ¢ pild canne di ventilazione, che arrivino al
di scpra delle case vicine, munite di cappa aspirante di conve
nignte smpiezza. -

Le margiatcie, e rastrelliere, gili abbeveratoi.ed il ri-
vestimsnte delle pareti devono essere fattl con materiale atto
a

=) 3,
to, & all'ocoorrenza disinfettato.

P

s

N=lile parst. .. materizie impermeabile deve elevarsl ad
L2z2s non mingre 41 2 mekri. Al di sopra, le pareti de-
WOno RE¥SEre LnT2Nicat: a ¢i.re ed imbiancate e cosi pure 1

L pavimerti devcno essere impermeabili con scoli adatti
e sufficienti al rapidc smaltimentc delle deiezion_ liquide,
delle zcque di lavatura e dei materiali di disinfezicne.

L fognoli per l'immissione delle urine nelle fogne devo
no esgfere sempre costruiti con materiale impermeabilie e muni
ti all'imbocco di sifeni a chiusura idraulica.

Nei lccall di nuova costruzione le stalle non dovranno
avere aperture neila gtessa facciata, ove si aprono le fine-
stre delle abitazicni o di dormiteri, a distanza inferiore a
m. 2 in 1linea oxyizzcontale.

Le stalle non devono servire per abitazione, né& per de-
. attrezzi o di altri oggetti non necessari al gover

E' vietato eseguire nelle stalle lavori di carattere in
dustriale = commercialeP ivi compresi quelle che hanno per
scopc la preparazione, la ccenfezicne ed il trasporto dei pro
dotti dell'azienda.



Tanto le stalle, guanto il bestiame devonc essere tenuti
in stato di massima pulizia ed & vietato tenervi depceito di
letame in modo da recare il minimo incomode possibile 31 vici-
nato.
L'area scoperta di soggiorno degli animali, dovrd essere cin-

tata.

Articolo 143 - Letamal e concimaie

Ogni stalla deve essere dotata di letamaio. I letamai do
vranno posare su piattaforme od aie impermeabili e dowranneo
essere costruiti con pareti resistenti ed impermeabkili{ e con
pozzetto o botticella a tenuta per liquidi.

I letamai e le concimaie devano essere normaiménte situa
ti a distanza non inferiore a 25 metri dalle abitazicni o dai
dormitoi nonché& dalle condutture e dai depositi di acgua pota
bile.

Qualora per difficolta di ubicazicne, non sia pessibile
mantenere la distanza suddetta, la C.T.C. potrd consentire
che il letamaio venga situato anche a distanza minors, +tenute
presentl le esigenze ambientali.

Non & permesso che i letamai a mezzc di porte, finestre
o di altrk aperture qualsiasi, siano in diretta comunieazions
con strade, piazze od altri spazi pubblici, ¢ soggstts 3 ser-
vitl di pubblico passaggio o comprcprietd altrui.

I letamai devono essere considerati depositi prowvisori
ed il letame deve essere allontanato frequentemente e ssmpre
guando la fossa sia piena.

I mucchi di letame, immondizie ed altri concimi limitati ai
bisogni di un podere: sono tollerati, purché in aperta campa-
gna e a non meno di 50 mt. da qualsiasi abitazicne, pozzi
d'acqua potabile, acquedotti, serbatoi e strade.

Articolo 144 - Allevamenti e depositi di polli, conigli ed al-
tri animali da cortile wvivi

Chiunque voglia tenere allevamenti o depositi 4i pzlii,
conigli ecc. vivi, deve chiédere l'autorizzazione 4. Sindaco,
allegando alla domanda la documentazione da cui risulti la
rispondenza dei locali alle norme igieniche fissate dai pre-
sente regolamento.

Su parere favorevole della C.T.C. il Sindaco rilascera l'auto
rizzazione indicando le eventuali norme igieniche particolari
da osservare.



I depositi e gli allevamenti di animali vivi dovranno sempre
rispondere ai seguenti requisiti:

a) le pareti debbono essere levigate, cogli spigoli arrzton-
dati. e rivestite fino ad almeno 2 mt. di altezza dal pavi
mento di materiale impermeabile, lavabile e disinfectabi-
le; il pavimento impermeabile, suscettibile di lavaggio,
e coperto di uno spesso strato di sabbia che dovria essere
periodicamente rinnovata; i posatoi ed i nidi sospesi e
separati dai muri a mezzo di isolatori atti ad impedire
la circolazione dei parassiti;

b) le conigliere debbono essere provviste di sottofondc 4di
zinco, lamiera o cemento a piano inclinatc versce ia 3oc-
cia, la quale condurra le urine ad un tubo di scarico,

La conigliera sara giornalmente pulita,. ed il sotzsfon-
do lavato in modo da impedire che si formino esalaziocni mo-
leste.

Articolo 145 - Tenute di polli, conigli, animaii da ccrrile
e animali domestici

E' vietato nei centri agglomerati di popolazic
re polli, conigli, piccioni ed altri animali rnelli‘i
delle case, nei cortili, nei magazzini, nei garages
Sono solo ammessi negli orti e giardini, purché que
distanti dall'abitazione pid vicina di almenc 50 mt.

E' vietato tenere nelle abitazioni cani, gatti ed altri
animali domestici che rechino notevole disturbo al viclnato.
Il Sindaco, su parere dell'Ufficiale Sanitario, pud crdinare
in qualsiasi momento ai proprietari di detti animali 1'allon
tanamento di questi.

Articolo 146 - Derattizzazione

Quando la presenza .di ratti e topi accertata dall'Ufficio
igiene e Sanita in un edificio sia tale per cui pcssa temersi un
danno alla salute pubblica per contatti con topi infetti, o
per diffusione di malattie delle quali ratti e topi pocssono
farsi vettori anche passivi od indiretti attraverso la dif-
fugione di feci e urine, il Sindaco ordina le necessarie o-
perazioni di derattizzazione.



Articolo 147 - Delimitazione della zona di derattizzazione

La zona di derattizzazione viene delimitata dali'Ufficio
di Igiene e Sanita tenuto conto della necessitd di disinfesta
re tutto il territorio compreso entro ostacoli e le1tL inva-
licabili dai ratti e topi.

Nell'ambito della zona fissata posscno essere esentati

dalle misure disposte gli edifici che, per la lorec struttura
antiratto, sono da ritenersi non infestabili.

Articolo 148 - Piano di derattizzazione

Il piano di derattizzazione viene elaborato dall'Ufficio
d'Igiene.
Essoc deve essere estesc per iscritto ed eventualmente acccmpa-
gnato da un grafico illustrativo del numeroc dei mezzi rattici-
di, e del luogo dcve saranno posti in opera.

Quando guestli siano rappresentati da esche, ne deve esse-
re indicatc il numerc e la posizione e deve essere anche rile-
vato il numero delle esche non consumate e ritirate dopo 1'ope
razicae.

Gii abitanti delle case sottoposte a derattizzazicne devono
essere tempestivamente informati della data dell'operazicne e
delle cautele da prendere a tutela delle persone, soprattutto
di etd mincre e degli animali domestici.

ALBERGHI - ABITAZIONI COLLETTIVE

ESERCIZI PUBBLICI E LOCALI DI PUBRLICO RITROVO

Articclo 149 - Autorizzazione dell'Ufficiale Sanitario

Oltre l'autorizzazione richiesta della legge di P.S. chiun
gue intenda assumere l'esercizio di alberghi, di pensioni, di
locande, di dormitori e di gqualsiasi altro luogo per dare allog
gio e ricovero anche tempcranes, deve ottenere l'autorizzazione
dell'Ufficiale Sanitario. '



A tale scopo i richiedenti devono trasmettere il progetto
della nuova costruzione o della trasformazione dei lccali e
quando non si debba eseguire alcuna trasformazione, la pianta
di tutti i locali da occupare e quella dei servizi accessori.

L'autorizzazione sanitaria di cui al primo comma del pre
sente articolo & prescritta altresi per gli affittacamere,
per i ristoranti, le trattorie, le osterie, i caffé, le mesci
te, circoli ricreativi, ai quali pure si estendonc, in quanto
applicabili, le norme del presente capc.

Articolo 150 - Camere d'albergo

Negli alberghi, nelle pensioni, nelle locande di nuova co-
struzione le camere da letto devono avere una cubatura di alme-
no 30 mc. per persona. Le finestre devono comunicare direttamen
te con l'esterno ed avere una superficie corrispondente a quanto
fissato dall'art. 114 del presente regolamento.

I pavimenti devono essere costruitl con materiale impermea-
bile; & tuttavia consentito l'uso di pavimenti di legno, e di
altri tipi simili a quelli di legno.

I diversi elementi che costituiscono i pavimenti stessi {tavole,
ecc.) devono essere ben connessi in modo da non lasciare fessu-
ra. Le camere stesse devono essere munite di lavandino cecn acqua

corrente,

Le camere destinate ad alloggio dei clienti devono essere
provviste del numero progressivo da applicarsi all'esternc del-
la perta; quelle adibite ai vari servizi devono portare ben vi-
sibile sulla porta di accesso 1'indicazione dell'usc a cui il
locale stesso & destinato.

Articolo 151 - Latrine e bagni

Il numero delle latrine deve essere in proporzicne al nu-
merc massimo delle persone che & possibile allcggiare e comun-
que non inferiore ad almenc tre latrine ogni venti persone.

Le loro caratteristiche dovranno essere in accordo con guanto
pregcritto nel presente regolamento.

Gli alberghi devono pure essere forniti di gabinetti da
bagno in numero propcrzionato all'impcrtanza 4i essi e con pa-
vimenti impermeabili e pareti rivestite almenc fino a 2 mt.

di altezza, di materiale lavabile ed impermeabile.
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Articolo 152 - Infermeria d'albergo

Gli alberghi, che dispongono di un numero 4di letti supe-
riore a 100, deévono avere, secondo quantd stabilito caso per
caso dall'Ufficiale Sanitario, uno > pil ambienti appartati
per riccverc temporaneo di infermi sospetti, affetti da malat
tie contagiose, fino al loro allontanamento.

Detti ambienti devono comprendere anche un camerinoc per
il perscnale di assistenza ed un bagno distinto da quelli in
uso per gli altri ospiti.
Gli alberghi devono essere pure forniti di cassette contenen-
ti cid che & indispensabile per eventuali soccorsi d'urgenza.

Articolo 153 - Biancheria ed arredamenti

La biancheria deve essere sempre fornita di bucato ad
ogni nuove ospite e venire ricambiata a brevi periodi: gli
effetti letteréceci ed i mobili devonc essere conservati nel-
la massima pulizia.

Per l'arredamento degli alberghi & vietato 1'acquisto
i effetti letterecci ed arredi di uso personale giid usati,
salvo quell! provenienti da altro albergc che zbbiz cessato
p ;

In via di eccezione, guando pcssa escludersi in modo
sicuro che detti effetti ed arredi abbiano appartenuto a
persone affette da malattie contagiose, si pud consentirne
1'acquisto, purché& siano sottoposti ad efficace disinfezio-
ne che deve risultare da apposita dichiarazz¥one dell'Uffi-
cio d'Igiene.

Articoloc 154 - Personale

Il personale degli esercizi per i quali & richiesta
l'autorizzazicne di cui all'art. 149 del presente regoclamen-
to, prima della sua assunzione deve essere sottoposto a vi-
sita personale presso 1'Ufficio d'Igiene, che rilasciev3
apposita tessera sanitaria.

E' fatto divieto ai proprietari e conduttori degli al-
berghi delle pensioni e delle iocande, di assumere personale
sprovvisto della tessera sanitaria, la quale & obbligatoria
anche per i proprietari e conduttori medesimi, noncha per
le persone della loro famiglia, qualora prestinc servizic,
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anche temporaneo, negli esercizi suddetti.

L'Ufficiale Sanitario deve eseguire o fare eseguire fre-
quenti visite agli esercizi per i quali & richiesta l'autoriz
zazicne di cui all'art. 149 del presente regolamento & provve
de all'allontanamento del personale affettoc da malattie infet
tive o diffusive o privo di tessera sanitaria.

Articolo 155 = Abitazioni collettive

Gli istituti privati di istruzione e di educazione devo-
no avere le stesse caratteristiche igienico-edilizie prescrit
te per quelli pubblici (D.P.R. 1/12/1956 numero 1688).

I collegi, convitti ed altre istituzioni cccupate con o-
rario diurno e notturno da comunitd comunque costituite devo-
no disporre di:

a) dermitori con un minimo di mc. 20 per cgai posto letto;
@ escluso ogni impiego di letti multiposti.

b} refettorio con una superficie di mg. I per cconvivente:
c} cucina dotata di cella frigorifera & dispensa;

d) gruppc di servizi compostc di una latrina ogni 15 persone,
un lavabo per ogni 5, ed una doccia per ogni 25.
Le latrine devonc essere disimpegnate da un'ampia anti la-
trina avente aria e luce diretta:

e} lccale guardaroba per la biancheria pulita e gli effetti
persorali;

f) lavanderia o, in mancanza, un locale ben ventilato per la
raccolta della biancheria sudicia:

g) i locali per l'assistenza sanitaria costituiti da un ambu-
latorio ed una infermeria con un letto ogni 25 conviventi,
sistemati in camerette di non pid di 4 letti e dotata di
servizl propri;

h) unc o pil ambienti appartati per ricovero temporanec di in-
fermi affetti o sospetti di malattie.contagiose.

Tutti gli ambienti devono avere: pavimenti di materiale
compatto ed unito, facilmente lavabile; parete rivestita di
materiale impermeabile non assorbente facilmente lavakile fi-
no a m. 2 aerazione e ventilazione regclamentari.

. 61 .
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Articels 156 - Doxmitori ed abitszicon! remporanee per cperai

Quando i lavorxatori, per metivi di loatananza, debbano
pernottare sul luoge dal lavors, il datore di lavero deve for-
nire dormitori capaci di difenderli efficacsmente contro gli
agenti atmos: &

Quando ia durata dei lavoxri ecceds i 15. gioxei ne“-a sta
gione fredda e 3C giorni nelle zlire stagioni, il datore di
lavoro deve provvedere ai dormitori mediante mezzi pid idcnei,
quali baracche in legno o alitre costruzioni equivalenti.

Le costruzioni per dermitoric devono rispendere alle se-
guenti condizioni:

I) essere gollevate dal terrsno, &i almenc 30 cm. mediante in-
tercapedini, vespal ed altri mezzi atti ad impedire la tra-
smissione dell'umidirzid dal suclo:

2) nel casc in cui la baracca sia costruita in legname, le pa-
reti devono essers doppie con ﬂnte*ﬁ pcdﬂne dl almepo 5 Blfiug
se cogtruite in muratur

; .
B <.

i, pannelii e simili. devone essere atte a gafqntlAe l'isg

aments termic

r1

=

3) la copertura dells baracche deve essere fatta in m
rispendere alle condi &
deve essere U

4) i baraccamenti devonc =ssere ferniti di finestre, che, per
numersc, ampiezza e disposizicne, assicurino una buona aera-
zicne ed una illuminzzicne naturale adeguata alila destina-
zicne degli ambienti:

5) essere forniti di lampade per la illuminazione notturna;

6) la superficie dei dormitcri non pud essere inferiore a mng.
3,50 per perscna;

7) &’'vietatc l'usc di letti sovrapposti.

:

Articolc 157 - t.. degli esercizi pubblici e dei locali

I teatri, i cinematografi, i cirgcocli, i caffd, le birre-
rie, le osterie, le trattcrie &4 in genere tutti gii esercizi
pubblici ed i luoghi decstinzil a riunieni d3 persone debbono

essere ben aerati anche ad zmbienti chiusi e muniti di mezzi .



idonei per ventilazione.e riscaldamentc.

Devono essere provvisti di un numerc adeguate di lavandini,
di orinatOi e di latrine. Gli orinatci e le latrine debbono cor
rispondere alle norme del presente regolamento, essere a cacciata
d'acqua e situati in posizione di facile accessc al pubblico, ma
lontano dalle cucine.

Nei teatri, cinematografi.e, in genere nei lccali per pub-
blici spettacoli, vi saranno latrine distinte e separate per uo-
mini e donne. )
Le finestre delle latrine e delle anti-latrine e dei locali ove
trovansi gli orinatoi devono essere provviste di mezzi idonei al-
la lotta contro le mosche.

Nei teatri, cinematografi ed in generé nei locali di pubblii-
co trattenimento, sono rigorcsamente vietati gli ecgessivi affol-
lamenti, non proporzionati alla capacitd degli ambienti.

Nelle sale cinematografiche, oltre il numerc degli spettato-
ri corrispondente ai posti a sedere, non possonc essere ammesse
altre perscne in numero superiore a 2 per mg. della superficie
delle corsie laterali e posteriocri.

Artigolc 158 - Pulizia e disinfezione dei locali di pubblico
ritrovo

I locali di pubblico ritrove ed i locali annessi devono es-
sere costantemente tenuti in perfetto statc di pulizia.
Tutti i locali adibiti a spettacoli ({compresi le sale da ballo
0 circoli di ritrovo) devono essere disinfettati con soluzicni
idonee mediante 1'impiego di vaporizzatori almeno una volta al-

la settimana.

Nei luoghi di pubblico trattenimento & vietataz la vendita
@ la consumazione di generi e sostanze da cui possa derivare im
brattamento dei pavimenti, con pregiudizio dell'igiene dei lo-
cali.

In tutti i luoghi pubblici di riunione, nei cinematografi
e teatri, deve avere.libero accesso il perscnale dell'Ufficio
d*Igiene munito di. speciale tessera rilasciata dal Sindaco.



Articolo 159 - Lavatura delle stoviglié nei pubblici ssercizi

Le trattorie, i caffé e gli spacci di vini e liqucri da
consumarsi in luogo, debbono essere provvisti di acqua pota-
bile corrente per la lavatura dei bicchieri, delle tazze da
caffé, dei cucchiaini, piatti, ecc.

Dovranno essere inoltre muniti di almeno due vaschette con
scarico al fondo, delle quali una impiegata per il lavaggic

e l'altra per il risciacquo; in questa ultima fase, loc scari-
co della vaschetta dovrd rimanere costantemente aperto, in
modo da effettuare il risciacquo in acqua corrente.

E' ammessa una sola vaschetta nel caso in cui il locale sia
munito di apposita macchina di lavatura dei bicchieri & dei-
le tazze.

Articolo 160 - Pulizia di pubblici esercizi e locali 4i riunione

Nei pubblici esercizi e nei luoghi di riunione, turti i
locali devono essere mantenuti puliti. I rifiuti e le spazzatu-
re devono essere racchlti in recipienti chiusi, sinc alla loro
asportazione.

Le biancherie sudicie devono essere tenute in recipienti chiusi
e non pcssono essere lavate nei locali dell'esercizioc.

Articolo 161 - Cucine

Le cucine degli esercizi pubblici e delle abitazioni col-
lettive devono essere spaziose, bene illuminate, arieggiate
direttamente dall'esterno.

Le finestre devono essere munite di mezzi idonei ad impedire
l'entrata delle mosche.

Le pareti devono essere rivestite, fino all'altezza di M.
2 dal suolo con piastrelle smaltate o simili. Il paviments de-
ve essere impermeabile, ben connesso facilmente lavabile e di-
sinfettabile.

I banchi sui quali si manipolano .le vivande, .devenc esse-
re ricoperti di materiale impermeabile duro.
Le cucine debbono avere lavandini, in numero adeguatc alla im-
portanza dell'esercizio, provvisti di acqua potabile fredda e
calda.
L'illuminazione artificiale deve essere abbondante e distyri-
buita razionalmente.



Articolo 162 - Acquai

Alla cucina deve essere annesso un ambiente speciale per
gli acquai, anche esso imbiancato e rivestito, finc ail'altez-
za di m. 2 dal suolo, di materiale impermeabile.

Gli acquai debbono essere costruiti con materiale impezmeabile
e col piano inclinato verso l'apertura di scarico delle acque
di rifiuto.

Articolo 163 - Stoviglie

Le stoviglie, oltre ad essere tenute con la massima puli-
zia ed al riparo dalle mosche, devono essere sostituite ogni
qualvolta presentino scrostature anche in modo lieve.

Articolo 164 - Personale delle cuciné

Il personale addetto alle cucine deve essere scttoposto
a visita medica presso l'ufficio d'igiene che rilascia apposi-
ta tessera sanitaria ed annualmente deve sottoporsi alia vac-
cinazione antitifica.

Detto personale deve sempre indossare abiti bianchi puli
tissimi, Devcno essere allontanati da tale servizic ccizyo che
presentino manifestazioni di malattie cutanee e che siano af-

fetti da forme morbose di natura contagiosa od anche scspetta.

Erticclo 165 - Scansie

Le scansie destinate a contenere i generi alimentari oc-
coxrenti al consume della giornata delle locande, trattorie;,
ecc., debbono essere munite di mezzi atfi ad impedire la pe-
netrazione degli insetti e foderate con materiale impermeakbi-
le non assaorbente e facilmente lavabile. _

I generit alimentari facilmente alterabili debbono essere cu-
stoditi in apposito frigorifero.

Articolo 166 - Risanamento di esercizi pubblici

Qualora le condizioni igieniche degli esercizi pubblici
@ dei locali di pubblica riunione, non rispondano ai requisi-
ti previsti dal presente regclamento il Sindaco prescrive i
Javori da compiere per il loro risanamento e ne fissa i tempi
di esecuzione. '
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Quandc il conduttore non si presti all'esecuzione dei lavori
prescritti, il Sindaco pud ordinare la chiusura dell'esercizio.
Centro la prescrizione per.l'esecuzione dei lavori di risanamen
tc, ritenuti indispensabili, & ammesso ricorso al Medico Provin
ciale.

Articolo 167 - Piscine

Le piscine pubbliche, sia coperte che scoperte, devono es-
sere approvate dalla Autoritad sanitaria Comunale la quale, pri-
mz di consentirne l'esercizio, deve assicurarsi, cltre che del
perfetto stato sanitario e igienico dell'edificioc e dei servizi
generali, che sia disposta 1'idonea ed ininterrotta depurazione
delle acque per il bagno e la permanente pulizia della vasca.

Le vasche, i pavimenti, le pareti dei camerini sinoc a 2 m.
di altezza dovranno essere costruiti con materiale impermeabile
e ben compattc, con superficie perfettamente liscia, in modc che
slano facilmente lavabili e disinfettabili.

inoltre l'esercizio delle piscine dovrd essere disciplinate
dz un regolamento interno, preventivamente apprevatc Jdallisuto-—
»itd sanitaria comunale e dall'autoritid regicnale tutcria,

Capeo IX

RISCALDAMENTO E CONDIZIONAMENTO DELL'ARIA

Articolo 168 - Temperatura nei locali di abitazione

Gli impianti di riscaldamento centrale o collettivo, devono
assicurare nei locali di abitazione una temperatura dell'aria
interna compresa tra i 18 gradi C ed i 20 gradi C per cinque sot
to zero esterni.

Articeclo 169 - Condizionatcri d'aria

Tutti 1 locali di usoc pubblico (negozi-ritrovi-ecc.) quan-
dc per necessita costruttive o di esercizio vengono a trovarsi
nella impossibilitd di essere sufficientemente e razicnalmente
aerati con mezzi naturali, devono essere provvisti di un sistema
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di ventilazicne sussidiaria, o di un implanto di condizionamento.
In modo da immettere aria cpportunamente trattata e con i requi-
siti igienici confacenti.

Nei locali pubblici o per usce collettivo, che sonc sex7riti
da impianto di condizionamentc d'aria, devcono essere installati
apparecchi registratori scriventi della temperatura e d4ell‘umi-
dita, a funzicnamento continuo e che devono essere mantenuti in
perfetta efficienza.

Articolo 170 - Requisgiti degli impianti di condizioramentc

Gli impianti di condizionamento dell'aria devono essere in
grado di assicurare e mantenere negli ambienti le segquenti con-
dizicni termiche, igrometriche, di ventilazicne e di purezza del
l'aria:

a) aria esterna filtrata 25/30 cm3 per persona;
b} temperatura 20/22, con U.R. 50% - valori invernali;
c) temperatura 25/27, con U.R. 60% - valori massimi estivi;

al COZ non supericre a 0,45 per mille;

e} i f£lltri devenc trattenere *utte le impuritd sclide di dimen-—
sicni superiori ai 50 micron;
£) il movimento d'aria nella zcna occupata da perscne non deve

;
essere superiore a m. 0,25 al minuto secondo cocn bocchette di
immissione tangenti al soffitto e pannelli che diriganc le cor

E' vietata la ricircolazicne deli'aria.

Articolo 171 - Presa d'aria

Le prese d'aria esterna devono essere sistemate ad almeno
2,50 metri dal suclo.
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IGIENE SUL LAVORO

Articolo 172 - Finalitia

L'amministrazione comunale si propone lo scopo di tutelare 1l'inte
grit3d psicofisica dei lavoratori in genere ¢ si propone di intervenire
in modo preventivo e con una contemporanea azione di controllo contxo
le cause certe e probabili,interne ai luoghi di lavoro, per ridurre ed
eliminare i disagi, i rischi, le sofferenze e le malattie vere e pro-
prie determinate da un certo tipo di organizzazione del lavcro, dalle
caratteristiche degli attuali processi produttivi e dall'ambiente in-
terno ai lucghi di lavoro.

Articolo 173 - Unitd di base

In base alla delibera del Consiglic Regionale del 19.7.1973,viene
istituita l'unitd di base con il compito di esplicare un'efficace tute
1a sanitaria nei luoghi di lavorc. Essa potra avvalersi della collabo-
razicne di tutte le strutture sanitarie esistenti nell'ambito del ter-
ritorioc e potrd richiedere, quando cid sia necessario, 1l'intervento di
tecnici specialisti o di Istituti dell'Universitd o del Politecnico.

L'Unitd di base per la tutela della salute nei luoghi di lavoro
coordinard la sua azicne all'interno della futura Unitd Sanitsria loca
le ed il suo compite sard rivolto allc studio ed alla individuazione

=i fattori socio-ambientali di rischio per i lavoratcri. Il suc inter
vento potrd essere richiesto dai lavoratori operanti all'internc delle
gingole aziende tramite le strutture sindacali ed organizzative dei la

voratori stessi.

Articolo 174 - Metodologia di lavoro

L'uniti di base nell'ambito di una visione unitaria e globale dei
problemi sanitari, impegna i suoi operatori a:

a) intervenire nei luoghi di lavoro in stretto rapporto con i lavorato
ri ed i loro organismi rappresentativi (Consiglio di Fabbrica - De-
legati - Commissione Interna - Organismi sindacaii di ogni livello-
assemblea di reparto - assemblea generale - commissioni specifiche
sui problemi della salute) per attuare sistematici. interventi che
pertino ad una precisa conoscenza dell'ambiente produttivo, dell'or
ganizzazione del lavoro, dei diversi processi produttivi, delle so-
stanze e delle materie utilizzate e dello stato di salute dei lavo-
ratori basata sulla valutazione qualitativa e guantitativa del fat
tori patogeni presenti nella produzione da questa provocati indiret

tamente.
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b) elaborare e mantenere aggiornati strumenti sistematici di docu
mentazione sulle situazioni esistenti nelle aziende produttive
di ogni tipo operanti sul territorio comunale; la documentazio
ne e l'analisi della stessa devono essere poste a disposizione
dei lavoratori e dei cittadini, nonché& dei loro organismi rap-
presentativi, per una concreta verifica della situazione reale
e per la definizione delle modalit3 di intervento;

c) collaborare con i gruppi di lavoratori ed i loro organismi rap
presentativi alla predisposizione di idonei strumeti per 1'auto
gestione della prcpria condizione psico-fisica (registro dei da
ti bio-statistici, registro dei dati ambientali - libretto indi
viduale di rischio, libretto individuale sanitario, ecc.);

d) assicurare la propria disponibilitd per ogni intervento richie-
sto dai lavoratori per la tutela della loro salute in rapporto
all'ambiente interno ai luoghi di lavoro tenendo fermo il fatto
che per quanto riguarda visite ed esami individuali dovranno es
sere coinvolte le strutture sanitarie territoriali, sollecitan-
do una azione coordinata dei loro strumenti ed apparati medico-
tecnici-scientifici idonei alla rilevazione delle condizioni di
salute dei lavoratori e delle cause che determinano rischi e dan
ni concreti al loro benessere psico-fisico.

Gli interventi dell'unitd di base per la tutela della salute i
nei luoghi di lavoro sono coordinati e diretti dall'Ufficiale Sani
tario o da un suo delegato.

Capo II

ATTIVITA' INDUSTRIALI E COMMERCIALI

Articolo 175 - Domanda al Sindaco

Chiungue intenda attivare, rilevare, trasformare od ampliare
uno stabilimento industriale, una fabbrica, un laboratorio o una
manifattura di qualsiasi genere, deve farne domanda al Sindaco pri
ma di iniziare qualsiasi attivita.

La domanda dev'essere corredata da una dettagliata relazione
che indichi:

1) le lavorazioni effettuate;

2) i trattamenti chimici eseguiti;

3) i prodotti chimici impiegati nei trattamenti;

4) i componenti (gassosi, liquidi e solidi) degli scarichi;

5) una planimetria in scala degli ambienti di lavoro e dei macchina
ri in questi disposti;



6) il progetto dell'impianto di trattamentc degli efifluenti, ove qug
sto sia richiesto zecondo le norme stabilite dal presente regola
mento. ;

Inoltre dovranno essere allegaté alla domanda le particolari do
cumentazioni richieste:

a) per gli scarichi liquidi dal vigente regolamento comunale sulle.
acque di scarico;

b) per gli amcarichi gassosi dallshorma
IIT del presente regolamento.

oy}

i cui al Titolo ViI - Capo

Articoleo 176 - Rilascio dell'Autorizzazione all'esercizio

I1 Sindaco, sentito il parere favorevole della C.T.C., salvi i
diritti dei terzi e salve le altre licenze che dovessero altresi es
sere conseguite, rilascera  1'autorizzazione all'esercizio. ‘

Detta autorizzazione avrd la validita di un anno e dovrd essere
rinnovata nel 12~ mese successive al rilascio o alla precedente con-
valida.

L'autorizzazione all'esercizio dovra essere revocata in qualsia.
si momento su istanza motivata dei lavoratori e su motivato parere de.
1'Unitad di Base e della C.T.C.

articeln 177 - Ambienti di lavoro

Gli ambienti di iavoro devono avere caratteristiche tali da ga-
rantire lo svolgersi delle attivita lavorative in condizioni pienamen
te soddisfacenti dal punto di vista igienico e sanitario.

Articclo 178 = Caratteristiche dei lccali

A menc che ncn #ia richiesto diversamente dalle necessita della
lavorazione, & vietato adibire a lavoril continuativi locali chiusi ch
non rispcendano alle seguenti ccndizicni:

a) essere ben difesi contro gli agenti atmosferici ed avere aperture
sufficienti per un rapido ricambic dell'ariay '

b) essere ben asciutti e ben difesi contrec 1'umidita;

c) avere pavimentc ben compattc, non polverosc e facilmente lavabile
e pareti la cui superficie sia tale da permettere una facile puli-
zia. _ )

Qualora non ostino particolari condizioni tecniche, Jle pareti de
locali di lavoro devecno essere a tinta chiara.

Nelle parti dei locali dove abitualmente si versano sul pavimen-
to dei liquidi, il pavimento deve avere superficie unita ed impermea-
bile e pendenza sufficiente per avviare rapidamente i liquidi verso i
punti di raccolta e di scarico.

Quando il pavimentc dei posti di lavorc e di quelli di pasaaggio
si mantenga bagnato, esso deve essere munito in permanenza di palchet
ti o di graticolato, se ilavoratori non scno forniti di zoccoli o di
soprascarpe impermeabili.



Articclo 179 - Lecali sotterranedl

E' vietato di norma, adibire al lavorqglocali chiusi e sotterra-
nei. In via eccezionale, possono essere destinati al lavoro locali
sotterranei e semisotterranei, quandec ricorranc particolari esigenze
tecniche. _

In tali casi &8i deve provvedere con mezzi idonei all'aerazione,
all'illuminazione, alla protezibme contro l'umidita ed in genere al
soddisfacimento delle cendizioni igienico-sanitarie.

Articolo 180 - Aerazione dei locali

L'aria dei locali chiusi di lavoro dev'essere convenientemente
e frequentemente rinnovata, in modo da evitare l'accumulo di vapori
dannosi o che comunque rechino disturbo agli addetti alle lavorazio
ni. Qualunque sia il mezzo adottato per il ricambio dell'aria, si
deve evitare che le correnti colpiscano direttamente i lavoratori
addetti a posti fissi di lavoro o che l'impianto di aerazione diven
ti, per il rumore provocato, fonte di disturbo.

Articolo 181 - Illuminazione dei locali

A meno che non sia richiestc diversamente dalle necessita del-
la lavorazione e salvo che non si tratti di locali sotterranei, i
locali di lavoro devono essere convenientemente illuminati a luce
naturale diretta. _

Anche le vie di comunicazione tra i vari locall e fra questi e
l'esterno, come i passaggi, i ccrridoi e le scale, devono essere ben
illuminati, quandc & possibile a luce naturale.

L'illuminazione artificiale dev'essere idonea per intensitd,
qualitd e distribuzicne delle sorgenti luminose, alla natura del la
voro, Le superfici vetrate illuminanti e i mezzi di illuminazione
artificiale devonc essere tenuti costantemente in buone condizioni
di pulizia e di efficienza.

Articolo 182 - Temperatura dei locali

La temperatura dei locali chiusi di lavoro deve essere mante-
nuta entro limiti tali da evitare pregiudizio alla salute dei lavo
ratori.

Nel giudizio sulla temperatura conveniente per i lavoratori si
deve tener conto della influenza che possono esercitare sopra di es:
sa 11 grado di umiditd ed il movimento dell'aria concomitante.

Gli apparecchi a fucco diretto deéestinati al riscaldamento del-
l1'ambiente nei locali chiusi di lavoro devono essere muniti di con-
dotti di fumo privi di valvole regolatrici ed avere tiraggio suffi-.
ciente per evitare l'ingquinamento dell'aria con i prodotti della com
bustione.

~Jd
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Articolo 183 - Pulizia dei locali

Il datore di koro deve mantenere puliti i locali di lavoro, fa-
cendo eseguire la pulizia fuori dell'orario di. lavoro o in modo da ri
durre al minimo gli incovenienti per il personale addetto alle lavorg
zioni.

Articolo 184 - Depositi di immondizie, di rifiuti e di materiali insa
lubri

Nelle adiacenze dei locali di lavoro e delle loro dipendenze, il
datore di lavoro non pud tenere depositi di immondizie o di rifiut} e
di altri materiali solidi o liquidi capaci di svolgere emanazioni, in
salubri, a meno che non vengano adottati mezzi efficaci per evitare
le molestie o i danni che tali depositi possono arrecare ai lavorato-
ri ed al vicinato.

Per lo scarico di rifiuti solidi, liquidi e gassosi, devono esse
re osservate le norme gspeciali dettate dal Presente regolamento, e
dagli altri regolamenti comunalji.

Articclo 185 - Obblighi del datore di lavoro

Il datore di lavoro & tenuto ad essere informato sulle caratteri
stiche e propriet3d dei thateriali impiegati nelle lavorakioni e sui va
pori e sulle polveri che da questi possone svilupparsi nel corso del-
le lavorazioni. Tali informazioni dovranns costituire la base delle
soluzioni tzcniche adottate per evitare 2gli addetti alle lavorazioni
qualsiasi forma di danno che possa derivare dal cont atto con tali ma
teriali ¢ con i vapori o le polveri sviluppati.

Le informazioni di cui al comma precedente dovranno essere comu-
nicate ai lavoratori in base all'art.4 del D.P.R. 19.3.1956 n.303 ed
alla Unitad di Base, quando questa ne facecia richiesta.

Articolo 186 - Difesa dalle lavorazioni nocive

Il datore di lavoro & tenuto ad effettuare in luoghi separati le
lavorazicni pericolose o insalubri allo scopo di non esporvi anche i
lavoratori addetti ad altre lavorazioni.

Il datore di lavoro & tenuto ad adottare tutti i mezzi tecnici at
ti ad eliminare ogni danno che possa derivare ai lavoratori dalle lave
razioni nelle quali si impiegano sostanze nocive o comungue in grado
di sviluppare vapori tossici o dannosi.

Articolo 187 - Difesa dslle sostanze nocive

Ferme restando le norme di cui al R.D. 9 gennaio 1927 n.147 e suc
cessive modificazioni, le materie prd in corso di lavorazione, i

]
~ afhe

prodotti ed i rifiuti che abbiano proprietad tossiche o caustiche, spe-
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cialmente se sono allo stato liguido o se scno facilmente solubili
o volatili, devono essere custoditi in recipienti a tenuta e muniti
di buona chiusura.

I recipienti devcno portare una scritta che rne indichi il con-
tenuto ed avere le indicazioni e i contrassegni di cui all'art.355
del D.P.R. 27 Aprile 1955 n.527.

Le materie’in: corso di laveraziome, suscettibili di fermenta-
zione o che possono svolgere emanazioni nocive o sgradevoli, non de
vono essere accumulate nei locali di lavoro in quantitd buperiore a
quella strettamente necessaria per la lavorazinme.

I recipienti e gli apparecchi che servono alla lavorazione op-
pure al trasporto dei materiali putrescibili o suscettibili di dare
emanazioni sgradevoli, devono essere lavati ﬁrequenteﬁente, e ove oc
corra, disinfettatril

Articolo 188 - Difesa da vapori e da polveri

Nei lavori che danno origine allc sviluppo di gas, vapori tos
sici, odori, fumi o polveri di qualsiasi specie, si dovranno adotta-
re tutte le misure atte ad impedirne lo sviluppo e la diffusione.

L'aspirazione dei gas, vapori, odori, fumi o polveri, deve far
si immediatamente vicino al lucgo nel quale questi si sviluppano.
Quando la natura del materiale polvercso lo consenta, e quando non
siano attuabili altre misure tecniche di prevenzione, si deve prov-
vedere all'inumidimento del materiale stessoc.

Articolo 189 - Difesa dalie radiazioni ncocive, dai rumcri e dagli
scuotimenti

Il datore di laveoro deve provvedere affinché i lavoratori sia
no difesi in modo efficace, mediante 1l'adozione di particoclari si-
stemi o materiali di costruzione, da radiazioni nociwve, rumori
scuotimenti.

o

Articeclo 180 - Lavori in ambienti sospetti di inquinaménto

E' vietato far entrare i lavoratori nei pozzi neri, nelle fo-
gne, nei camini, come pure in fosse, in gallerile ed in generale in
ambienti od in recipienti, condutture, caldaie e simili, dove posso
no esservi gas deleteri, se non sia stata accertata preventivamente
l'esistenza delle condizioni necessarie per il lavcoro da svolgerﬁl,
oppure se l'atmosfera non sia stata sicuramente risanata mediante
ventilazione o con altri mezzi.

Articolo 191 - Servizio di pronto soccorso

Nelle aziende industriali e in quelle commerciali il datore di
lavoro deve tenere i presidi sanitari indispensabili per prestare
le prime immediate cure ai lavoratari feriti ¢ ceclpiti da malore im
provviso.



petti presidi devono consistere in un pacchetto di medicazione o
in una cassetta di pronto scccorso o in una camera di medicazione
ed essere comunque idonei per interventi che occorrcno.

I presidi sanitari di cui ail precedenti commi, sono quelli
specificati dal D.M. 28.7.1958,.

Articoclo 192 ~ Camera di medicazione

Sono obbligate a tenere la camera di medicazione le aziende
industriali che occupano pil di 5 dipendenti quando siano ubica-
te lontano dai posti pubblici permdnent* di pronto goccorsc e quan
do le attivitd che in esse si svolgono diano or igine a gas ed a va
pori tossici. _

Sono cbbligate a tenere la camera di medicazione anche le a-
ziende industriali che occupano pill di 56 dipendentl soggetti al-
l'obbligo delle visite mediche pericdiche a norma degli articoli
33;34 & 35 del D.P.R. 19.3.1958 n.503, o

La camera di medicazione deve essere convenientemente aereata
e illuminata, riscaldata nella stagione fredda e fornita di un let
tino con cuscino e due coperte di lana; di acqua per bere e lavar-
si; di sapone e di asciugamani. Dovra inoltre rispondere a tutti

altri requisiti previszti dal presente regolamenta.

Jate
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Articclo 183 = Perscnale sanitar?

Nelle aziende deve essers affisso in lucgo ben wisibile un
carteslo indicante il rome, il cegnome e 1 i d il recapi
to del medico a cui si pud ricorrers ed il numero del suo telefono,
oppure quelloc del postc di soccorsc pubblico plﬁ vizino all'azien-
da.
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Articclio 194 - Visite mediche

L'accertamento della idoneitd lavorativa deve essere effettua-
to a cura dell'Unitid di Base. S

I lavoratori addetti a lavor#iioni nceive, devono essere sotto-
posti successivamente nei periodi indicati nella tabella allegata
al D.P.R. 19.3.1956 n.303, a visita medica per constatare il loro
stato di salute. _

Per le lavorazioni che presentano pifi cause di rischio e che
pertanto sono indicate in pil di una wvoce della tabella, i periodi
da prendere a base per le visite mediche sono quelli pifi brevi.

L'Unita di Base, pud prescrivere l'esecuzicne di particolari =
sami medici, integrativi della visita, guando 1i ritenga indispensa
bili per 1'accertamento dellc state di salute dei lavoratori.

I lavoratori occupati, nella stessa azienda, in lavorazioni di
verse da quelle indicate nella tabella, quando esse giano eseguite
nello stesso ambiente di lavoro ed esgongdno, a giudizio dell'Unitd

.
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di Base, a rischi della medesima. natura, devono essere sottoposti
alle visite mediche previste precedentemente .

Le visite mediche sono altresi obbligatorie per i lavoratori
occupati in lavorazioni diverse da quelle previste nella tabella
ma che espongono a rischi della medesima natura, quando le lavora
zioni stesse siano soggette all'assicurazione obbligatoria contro
le malattie professionali ai sensi del D.P.k. 30.6.1965 n.1i24 o
risultino a2 giudizio dell'Unitd di Base, pregiudizievcli alla sa-
lute dei lavcratori che vi sono addetti.

Articolo 195 - Acqua

Nei luoghi di lavoro o nelle immediate vicinanze deve essere
messa a disposizione dei lavoratori acqua in quantitd sufficiente,
tanto per uso potabile quanto per lavarsi.

Per la provvista, la conservazione e la distribuzione dell'acqua

e
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devono osservarsi le norme igieniche atte ad evitarne l'inquinamen
to e ad impedire la diffusione di malattie.

Articolo 196 - Lavandini e docce

La distribuzione dell'acgua per lavarsi deve essere fatta in
modo da evitare lo uso di vaschette o di catinelle con acqua ferma.
I lavandini devono essere in numero di almeno uao ogni 5 dipenden-
ti occupati in un turno, ed i lavandini ccllettivi devono disporre
di uno spazio di almeno 6C centimetri per cogni posto. _

Agli cperai il datore di lavoro deve fernire anche adattl mez
zi detersivi & per asciugarsi.

Le dccce devono essere fornite di acqua calda e fredda in quan
titd sufficiente ad essere provviste di sapone e di asciugamano sem
pre pulito.

Le docce devono essere individuali ed in’ locali distihti perxr
1 due sessi. .

I locali dei bagni devono essere riscaldati nella stagione fred
da.

2
“YArticolo 197 - Latrine e orinatoi

_ Nelle aziende industriali e commerciali o nelle loro immedia-
te adiacenze, deve esservi almeno una latrina a disposizione dei la
voratori.

Nelle aziende che occupano. iavoratori di eesso diversc in nu-
mero non inferiocre a 10, deveonc essere di regola latrine separate per
uomini e per donne.

I1 numero delle latrine non deve essere inferiore ad una per o=
gni 15 persone occupate per un turno.



I locali delle latrine non devons comunicare dirsttanente con
i locall 31 lavero e deveonc avere pareti diviesogie e porte tali da
garantire 1l completo isolamentu. o
Le condizioni igienichs delle jatrine & dec
corrispondere allz norme p*eycr,t+c dzl pr esent

Articcle 198 - Spogliateoi

Le aziende &evono posssders locali appositamente destinati ad
uso spogliatoio, distinti per 1 due sessi e convenleantemente arre-
dati. ' _ ‘

I locali destinati ad usc di spegliatoic devono esssre possi-
biimente vicini ai localil di lavoro, aerati, illuminati, ben dife-
si dalle intemperie e riscalisti durante la stagicne fredda.

Devono essere rivestiti finc ad almeno m.2 di altezza dai pavimento,
con materiale impermeabile, non rbente, “cilmente ?avabiie

I pavimentl devono essere di
veross, impermeabile e facilment

Articcioc 139 - Refettorl e mense zaziendali

ponga di una pregpri
preparazicne, la cottura, ls distribuzicne de;(pasti &
diperdente, il personale addetto ed i locali della cucina s
1 relativi impianti, deveons unifcrmarsi alle norme previste per le
cucine dellie aritazioni cdlicectitive dal presente regolamz=nto.

In gquest'ultimo caso .l proprietaric deli'azienda & tenuto a
segnalare l'istituzicne dellas mensa aziendalie alil'Uffizic Comunale
di Igiene & Sanitd, affincné guesto possa predisporre Ia necessaria
vigilanza gull’igiene ambientsle, sul personale addette e gopra gli
alimenti e le bevande scmministrate.

Le azlende devone disporre di une o pild ilccali, compl etamente
isclari dai lucyo 44 lavers e tall da non sublre l'azicne di scard
chi 4 gas o vaperi tossicl ¢ ngelivl, destinatd ai uso &4 refetto-
rio ¢ munitl di tavell e =zedis.

I rvefatbtori 3evono esssre ban illiumisati, aeratl e risczldati neli-
la stagicne frsada.

Il pavimento deve essesre di mxterlale barn mpatts, mss polversss,
impermeabi.e e fLazllmente Lzvaplile.

Le pareti devono sasere rivestite fino ad zlmeno m.2 41 aliezza 4i
materiale impevmeszblle, nch assorbente e faci‘nente lavabile.

Quands o stabilimento dis o b

d
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Articolo 20C =~ ZLavori all'aperto

BY proibits, zalvo in casi ec
1'Unitd di Base, effettuares laveraziznt
sotto semplici tettecie.

ii parere del
inue ail'aperto



Articolio 201 - iulizia delle instalilazioni tgienico~assgisienziall

Le instailzzicni & gli arredi dastinatl ai vefettcori, agli spo
gliatei, ai bagnl, slle latrine, ai 4srmitord 24 in genersz ai servi
zi, devono asgere mantenuti in istato ai scrupc.coEa paliizia, a cura
del datcre di izveore.
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{ cowpicno, non solo i lavorl attinent 1 direttamen-
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ie divposizioni relative aile ceondizicni di abi
rurali, cocntenuis nel presente regoliamento, =]
T BEChS zhitazicrnl A1 lavoratori stabill o a dirmiteri
di lavoratesi sraglienslly
a) grotte azvurali od ariificiali o sostruzioal 4l zualunjue specie
e cul pareti o copsrturs gizno oostituite in tultic od in parte
dalla Yooclia;
L) capanne coztiruile in tutto © in parte con paglia, canme, frasche,
o simill, mppuire anche tende od altre costruzicni precarie.

Articeolo 204 - Sormitsri temporanel

Per i Llavcri in aperis campagﬂa, lontans da
do i lavoratori 4debkons pernctitare sul luoge, il
ve loro fornire dermitori capa;i di difendeznii sf

gli agenti atwgizrerici.

e abitazieni, quan
re di lavocro de
meante contro

Articolo 205 ~ i(sesli sotterranel
BE' vietsic aseguire in locali sotterraznei S neile stalle le la
voraz* ni 41 carstiersz industriale o comrersislie indicate al primo



Poseono perd essere compiuvte nel
successivs manipolazicni dellislic :
1o essers adotktate opptrtune misurse par 1L vicambic deil

; Gevone tenere
art.13ly guando 1l gumeroc
¢ o

il pacchetto di medicaz
i 1a cassetta di

di lavoratori superi a o
prentd soccorso di cul all'articclo predet

Le aziende devono altresi tenere a disposizicne dei lavorate
ri addetti allia custodia del bestiame, i mezzi d1 disinfezione ne
cessari per evitare il contagic dells malatile infettive.

Articolo 207 - Cautele nell'uso degli inzetiicidi

Colcro che usano o impiegand insetticidi di contatto o comun
gue ad azione durevole, dotati di potere tossicce nei confronti de-
11 animzli a gaggue caldo e dell'ucmo, =snc tenuti ad
e cauktele indicate dalile istruzicnl che accompagnanc
ctte in modo da eliminare cgni pessiklle i '

A tal fine devono in particolare cur

- o | _ g, TS e - s e v
ore & llapplicaziaoneg degii in
- 3

gano &
sdztte ai singeli impieghi;

by che gli apparecchi per la di 4 perso
ne capaci di valutare i G z az ecse
guire 2 che gueste persone gianc munita 4l pmotezione adeguata

nei corso delle operazioni;

slano debi

) cke le persone addette all'impiegc degl 3
1 risohi di im-

ﬂente istruite sulle meodalitd, sul
piegce di ciascuna sostanza usata.

Articclo 208 - Disposizioni dell'autoriti ccmunale

Qualora, nel corso delleispezioni digposte dall’Autoritd Comu
nale, venissero rilevate inadendicenze alle pirescrizioni del presen
te regolamento, il Sindace, sentitce il parere dell’Unita di Base,e
della C.T.C. Cei laveoratori e di eventuall tecnici speclalisti di
cui sia statc richiestos lfintervento, prescrive le wmiglicrie ed il

tempo massime di esecuzione.
Cuzndo i propristari, cendutteri o direttori, non citemperas-
cserc alle disposizioni vigenti o non attcassero, nel bLermine loro

i



ingiunto, le migliorie imposte, il Sindaco, salve le pene sancitetr~;
per i contravventori, pud provvedere ai sensi dell'ultimo comma
dell'art.217 del Testo Unico delle Leggi sanitarie e della legge
13.7.1966 n.615. :

Articolo 209 - Norme transitorie

Tutte le aziende industriali e commerciali gia in funzione al
momento dell'entrata in vigore del Regolamento di Igiene e Sanits,
sono tenute a presentare all'autoritd comunale entro sei mesi dal-
l1'entrata in vigore dello stesso, la documentazione richiesta al-
1'art. 175

A seguito dell'esame della decumentazione presentata, il Sin-
daco sentitc il motivato parere della Unita di Base, della C.T.C.

e di eventuali specialisti interpellati, prescrivera ia misura da
adottare da parte della gzienda , fissando, caso per caso il limi-
temz&ﬁﬁp di tempo in cui tali misure dovranno essere messe in at-
to. Eventuali proroghe mai supericri comunque ai 2 anni, potranno
essere concesse dal Sindaco, su parere favorevole della Unita di %E
se e della C.T.C. o

Articolo 210 - Sanzioni g

I contravventori alle norme prescritte nel pgésente titolo sa
ranno puniti secondo qﬁhnto dispostc dagli artt'.58-59 del D.P.R.19.
3.1956 n.303. :

B R e E e e e e e e i i e T i . SR N N P A

INQUINAMENTO ATMOSFERICO

DISPOSIZIONI PRELIMINART

Articolo 211 - Finalita

Le norme che seguono sono intese alla prevenzione, al controllo
ed alla repressione dell'inguinamento atmosferico, che alterando le
normali condizioni di salubrita dell'aria, costituisce pregiudizio
diretto od indiretto alla salute dei cittadini o danno ai beni pubbli
ci o privati.

Tali norme si applicatno: . )

a) agli impianti termici mon industriali, secondo quanﬁb precisato nei
Capl T = II1;

b) agli impianti industriali, seccndo quanto precisato nel Capo III;
c) agli autoveicoli mon motore diesel, secondo gquanto precisato nel

V. e
Capo . _ O s
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CAP O I

IMPIANTI TERMICI NON INDUSTRIALT

Articolc 212 - Campo d'applicazioné

Le presenti norme si applicano a tutti gli impianti termici
di potenzialita superiore alle 30. OOOIMH%/F, non inseriti in un
ciclo di produzione 1ndustr1ale. Son@ in ogni caso compresi gli
impianti termici aventi le seguenti destinazicni:

a) riscaldamento di ambienti;

b) riscaldamento di acqua per utenze civili;

c) cucine-lavaggio stoviglie-sterilizzazioni e disinfezioni me-
diche;

d) lavaggio biancheria e simili;

&) distruzione rifiuti (fino ad una tonnéllata/giorno);
£) forni da pane;

g) impianti termici diversi dai forni inseriti nel ciclo produt-
tivo di imprese artigiane (Legge 25.7.1956 n.860) ;

h) forni crematori di cadaveri.

In caso di destinazione promiscua sono esclusi dal campo di ap
plicazione delle presenti norme gli impianti la cui produzione ters
mica venga impiegata prevalentemente per usi industriali.

Articoclo 213 - Requisiti dei locali, dei canali da fumo, dei cami
ni

I locali destinati a contenere apparecchiature facenti parte
di impianti termici, i canali da fumo, i camini, le caldaie, e i
bruciatori, devono rispondere dei requisiti specificaﬁi negli artt
4-6-7-9-10 del D.P.R. 22.12.1970 n.1391.

Le bocche dei camini devono risultare pid alte di ameno & m.
rispetto al colmo dei tetti, ai parapetti ed a qualunque altro o-
stacolo o struttura distante meno di 1Om. )

Le bocche dei mamini, situati a distanza compresa fra 10 e 507,
m. da aperture di locali adibiti ad abitazione permanente o tembo&
ranea, devono’ essere a quota non inferiore a quella del filo supéf
riore dell'apertura pild alta.

Qualora, per particolari rgglonl, non fecsse poss*blle rispet-
tare le distanze,le posizioni fissate nel comma precedente, il Sin
daco, su lstanza dell'interessato, sentito il parere dell'Ufficia
le Sanitaric e del C.R.I.A. potra concedere una dercga entro i 1li-
miti massimi fissati nella seconda parte degli artt.6 - 17 del DPR
n.1391. :



L'istanza suddetta dovra essere presentata:

a) contemporaneamente alla domanda di licenza di costruzione, per : '
gli stabili costxniti successivamente all'entrata in vigore del
presente regolamento:;

b) corredata da opportuna documentazione, entro 180 giorni dall'en
trath in vigore del presente regolamento, per gli stabili costrui
ti, rifatti o sopraelevati nel periodo compreso tra il 18 aprile
1973 ed il giorno di entrata in vigore del presente regolamento.

Articolo 214 - Progetti edilizi

Ferme restando le prescrizioni dell'art.9 della legge 13.7.1966
n.615 nei progetti edilizi da presentare ail competenti Uffici Munici
pali per ottenere la licenza di costruzione 'di stabili nei quali si
intendano installare impianti termici compresj fra quelli elencati
nel precedente art.212, dovranno essere indicati l'andamento e la porl
sizione dei canali da fumo, raccordi, canne fumarie e caminl e dovrag'
no essere rappresentate graficamente:

a) la posizione dittutti gli ostacoli e strutture esistenti nel soli-
do ideale avente centro sul camino, base circolare con raggio di
10 m. ed altezza pari a quella dell'ostacolo o struttura pil alta
esistente nello spazio cosli definito;

b) la situazione edilizia esistente nel solido ideale avente per base
una corona circolare con centro sul camino, raggio interno di m.10
e raggio esterno di 50 metri, ed avente per altezza quella del fi-.
lo superiore della pil alta apertura di locali abitabili nello spa
zio cosi elrcoscritto.

Articolo 215 - Combustibili

Gli esercenti impianti termici, compresi fra quelli elencati al-
1'art.212 nei quali intendano impiegare:

1) olii combustibili con viscosita superiore a 57 E alla témpératura
di 50°C e contenuto di zolfo non superiore a 4% per gli impianti
aventi potenzialit3d superiore ad 1.000.000= kcl/h per unitd termi
ca;

2) carbone per vapore con materie volatili fino al 23% e zolfo fino
all'ls, limitatamente alle caldaie con grosse camere di combustio
ne e caricamento meccanico che, per leloro caratteristiche tecni-
che richiedono l'uso di carboni a fiamma lunga;

devono presentare domanda al Sindaco. Nella domanda devono indicare:
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- generalitid del proprietario e dell'esercente l'impianto;

- ubicazione dell'impianto e caratteristiche del locale in cui &
installato (allegare planimetria quotata);

- tipo e destinazione dell'impianto;

- potenzialitd delle singole unitd termiche c@stituenti 1l'impian-
to, dei bruciatori o del sistemi di caricamento meccanico;

- apparecchi indicatori per il controllo della pienaiéfficiénza
della combustione di cui & dotato l'impianto;

- generalitd del conduttore dell'impianto e tipo e numero del pa
tentino diccui & in possesso;

- tipo e caratteristiche del combustibile per il cui uso si richig
de l'autorizzazione.

L'autorizzazione rilasciata dal Sindaco, visto il parere della
C.T.C. e del comando provinciale dei Vigili del Fuoco, scadra il 31
maggio di ogni anno solare e potra essere rinnovata, ove non ostino
motivi igienico-sanitari, su domanda degli interessati, presentata
almeno 30 giorni prima della scadenza, essa dovra essere conservata
presso l'impianto, in modo da poter essere presa in visione dal per-
sonale dei competenti Servizi ispettivi.

Articolo 216 - Impianti di trattamento dei fumi

Gli eventuali dispositivi di trattamento possono essere inseri
ti in qualunque punto del percorso dei fumi, purché siano facilmen-
te accessibili da parte del personale addetto alla conduzione degli
impianti e da parteéddi quello preposto alla loro sorveglianza.

E' vietato l'uso di qualunque appareccbio od impianto di trat-
tamento dei fumi funzionante secondo ciclo ed umido che comporti lo
scarico, anche parziale, delle sostanze derivanti dal processo adot
tato, nelle fognature pubbliche o nei corsi di acqua.

I materiali solidi provenienti dal funzionamento di apparecchi
od impianti di trattamento dei fumi, funzionanti secondo ciclo a sec
co, devono essere consegnati al servizio di raccolta rifiuti in sac-
chi impermeabili. 5
Dettl materiali solidi non devono essere allontanati dagli stabili
in alcun altro modo.

Articolo 217 - Apparecchi indicatori

Gli impianti termici di cui all'art.212 del presente regolamen-
to devono essere dotati degli apparecchi indicatori previsti dall'art
11 del D.P.R, 22.12.1970 n.1391. )

Qualora, in qualsiasi momento, risulti, dall'eSﬁme dei grafici,
che per tempi superiori a quelli indicati dall'art.1l3 del Decreto pre
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detto, le caratteristiche dei fumi sono staté_péggiori.di quelle
fissate dallo stesso articolo, si procedera nei confronti del con
duttore, fatta salva l'eccezione indicata all'ultimo comma dell'art
223,

Articolo 218 - Conduzione

Ogni conduttore di impianti termici non pud condurre pil dills
impianti ed & sempre tenuto a fornire, a richiesta del.civico ser-
vizio di rilevamento, l'elenco completo di tutti gli impianti ter-
mici da lui condotti.

Presso ciascun impianto termico dovrad essere conservata (a cu
ra del responsabile dell'impianto) una dichiarazione firmata dal
conduttore, con la quale egli si assume la responsabilitd della con
duzione dell'impianto. In essa dovfé_essere riportato il numerc e la
data di rilascio del patentino se, per la potenzialitd dello impian
to, esso & richiesto ai sensi dell'art.l6 della legge n.615, del 13
7.1966.

Qualora la conduzione dell'impianto sia affidata ad una impre-
sa, sard sufficiente che a cura della stessa sia affisso nei locali
dell'impianto, un cartello recante le generalitd e in rapporto alla
potenzialitd dell'impianto il numero e la data di rilascio del pa-
tentino del proprio dipendente od incaricato addetto all'impianto
stesso.

Il responsabile di impianto termico con potenzialita superlore
a 200.000 Kcal/h deve accertare.che il conduttore dell'impianto stes
so sia in possesso del patentino previsto dall'art.l6 citato.

Articolo 219 - Conduzione da parte di impresa

Ogni impresa che gestisce per mezzo di propri dipendenti o in-
caricati la conduzione di impianti.termici deve tenere un registro,
sul quale saranno indicati tutti gli impianti termici di cui & gesti
ta la conduzione, nonché& a fianco di ciascuno di essi, la potenziali
t3, il tipo di combustibile, le generalitd del conduttore e il nume-
ro del patentino di cui & munito,se obbligatorio in rapporto alla po
tenzialitd di uno o pil degli impianti condotti.

Detto registro dovrd essere esibito a richiesta del personale

tecnico comunale.

Articolo 220 - Servizio di vigilanza

Al personale tecnico comunale & affidato il mompito di compiere
i rilievi, le ispezioni, i prelievi necessari ai fini dell'accerta-
mento dell'osservanza delle disposizioni legislative e regolamentari,
in materia di ingquinamento atmosferico. B ——

L -~
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A tale scopo il personale tecnico comunale collaborerd con il Co-
mando Provinciale dei VV.FF. di Torino ai sensi dell'art.l9 della
Legge 13 luglio 1966 n.615. Al personale tecnico deve essere assi
curato in qualunque momento della giornata l'accesso agli impianti
termici per il necessario controllo. Il Sindaco adotterd su propo-
sta dell'Ufficiale Sanitario, tutti i provvedimenti specificamente
intesi a rimuovere le irregolaritd o le cause di molestia.

Articolo 221 - Prelievo di campioni

E' facoltd del personale tecnico comunale di procedere, pres-
so gli impianti termici ed i relativi depositi e presso. i. deposi-
ti di vendita, al prelievo di combustibili solidi.e liquidi, nel-
le necessarie quantitd, ed all'esame degli stessi, anche con meto
di diversi da gquelli riportati nel D.P.R. 22.12.1970 n.l1391l.

Qualora le caratteristiche o le condizioni di impiego del com
bustibile risultassero difformi da quelle previste dalla legge 13
luglio 1966, n.615; si effettueranno nuovi prelievi secondo i pro-
cedimenti previsti dal D.P.R.22.12.1970 n.1391 art.1l5. I campioni
prelevati saranno esaminati seguendo la procedura prevista dall'art.
lH? della legge 13 luglio 1966 n.615. _

Nel caso previsto dal comma precedente, qualora al momento del
l"ispezione sopralluogo non fosse presente il responsabile dellflg
pianto o persona da lui autorizzata, il personale tecnico.adottera
tutti gli opportuni provvedimenti redigendone verbale per impedire
che il combustibile presente nel deposito possa essere sostituito,
e da avviso al responsabile. del.giocrno e dell'ora in cui sar3d effet
‘tuato il prelievo. Se lo stesso.o persona da lui autorizzata non sa
ra presente in tale giorno e ora si provvederd ugualmente al prelie
vo, facendo menzione dell'assenza nEl verbale.

Articolo 222 - Controllo sulle autocisterne.

Il personale tecnico Comunale in divisa o munito di berretto e
paletta guali mezzi di identificazione, potra essere. autorizzato ad
eseguire anche il controllo dei documenti di vettura dei combustibi
1i trasportati su autocisterne su autocarri circolanti nel territo-
rio Comunale, ad eccezione di quelli in semplice transito, nonché& al
prelievo di campioni di combustibili stessi.

Le disposizioni di cui all'art.l4 della legge 13.7. 1966, n.615,
sono applicabili nei confronti del venditore, qualora le caratteri-
stiche del combustibile trasportato risultino:

a) diverse da quelle indicate sui documenti di vettura;

b) incompatibili con le caratteristiche dell'impianto al gquale il

-~

combustibile & destinato, quando il venditore sia anche l'esercen
te dell'impianto. pe-
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Articolo 223 - Controllo sui fumi

Il personale tecnico, qualora accertg - che dal camino di un
impianto termico sono emessi fumi non rispondenti alle caratteri -
stiche dell'art.13 del D.P.R. 22.12.1970 n.1391, provveder3d ad ac-
certare le generalitd del conduttore dell'impianto medesimo. Que -
sti sara perseguito ai sensi dell'art.224 1nd1pendentemente dall'e
spletamento delle procedure di cui al citato art.l1l3 e salve le mag
giori sanzioni previste dall'art.l5 della legge n.615 del 13.7.1966.

Qualora l'emissione di fumi non dipendesse dalla conduzione
dell'impianto, oppure non fosse possibile accertare la generaliti
di cui al comma precedente sard ritenuto responsabile della catti-
va conduzione il proprietario dell'impianto o la impresa che gesti,uaj
sce la conduzione e si procedera contro di essi anzich& contro il |
conduttore.

Articolo 224 - Sanzioni

Per 1l'inosservanza delle disposizioni contenute in questo Ca-
po I del Titolo VII si applica il disposto dell'art.l06 del testo
unico della Legge comunale e provinciale, fatta salva 1l'applicazio
ne delle diverse e pill gravi sanzioni previste dalla legge 13 luglio
1966, n.615 e dal relativo regolamento di applicazione.

Capo 1T

et

IMPIANTI TERMICI CON POTENZIALITAf INFERIORE

Articolo 225 -Campo di applicazione

Le disposizioni contenute nel presente Capo II si applicano,a-
gli impianti termici aventi potenzialitd non superiore a 30.000 Kcal/h
gualungue ne siafil"combustibile, ad eccezione del gas di rete, l'im-
piego e l'ubicazione.

Articolo 226 - Impianti e installazioni caldaie

Gli impianti di cui all'art.225 devono rispondere alle disposi-.
zioni vigenti inﬁateria di prevenzinme degli incendi per quanto attie
ne sia ai locali in cui sono alloggiati sia alle installazioni.

La caldaia deve avere potenzialita adeguata al‘volume ed alle ca
ratteristiche dello stabile al quale deve fornlre il ~calore, in modo
che non la si debba mai far funzionare ad un regime eceessivamente
spinto.

L'installazione delle caldaie deve essere tale da consentire 1la
facile pulizia dei condotti di passaggio dei predotti della combustio
ne.
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Articolo 227 - Bruciatori

I bruciatori, di qualunque tipo devono:

a) avere dispositivi che consentano in qualunqué momento la regola-
zione del rapporto combustibile/aria;

b) avere inoltre una buona adattabilitd di diversi carichi;

c) essere proporzionati ed adeguati al volume ed alle caratteristi-
che della camera di combustione.

I bruciatori di olio combustibile devono avere filtri adeguati
alla qualitd e quantitd dell'olio da iniettare nel focolare e se so
no previsti per l'uso con olio combustibile avente viscosita superIg
re a 4"E (507C) - devono avere un dispositivo di preriscaldamento.

I bruciatori per combustibili diquidi devono essere muniti di
dispositiv& automatici che intercettino 1'afflusso agli stessi del
combustibile, qualora per un qgualche motivo indipendente dal funzio
namento automatico, la fiamma si dovesse spegnere.

Articolo 228 - Smaltimento dei residui solidi

Agli impianti termici di cui all'art.225 muniti di impianti di
trattamento dei fumi (depuratori) si applicano le disposizioni delX'::
l'art.216 del presente regolamento.

Articolo 229 - Canali per fumo

Ogni focolare deve di regola essere provvisto di canna fumaria
indipendente. E' tuttavia ammesso che i condotti del fumo . di pil fo
colai si immettano in una unica canna fumaria, previa adozione degli
opportuni accorgimenti per il regolare deflusso dei fumi ed il tirag
gio di ogni focolare.

I condotti fumari verticali devono essere dotati, alla loro bas
se; di adeguati sistemi in posizione idonea alla facile asportazione
della fuliggine.

Articolo 230 - Requisiti delle canne fumarie

La sezione del camino o canna fumaria deve essere calcolata in
base a quanto disposto d%}l art.p del D.F.R. 22,12.1970 n.1391.

In ogni caso la sezione gétta deve essere tale daassicurare ug tirag
gio sufficiente alla regolare combustione senza produzione dil fumi
molesti. :

Di norma la canna fumaria dovrd avere sezione quadrata o circolare:

se si adotta una sezione diversa dovranno essere seqguite le norme del
l'art.6 citato.

La canna fumaria deve essere il pifi possibile rettilinea e ver
ticale ed avere tratti suborizzontali ascendenti di lunghezza limita-
ta e comungue non superiore in totale a 2 metri llnearl, con penden—
za non inferiore al 5%.
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Gli eventuali gomiti debbono essere raccordati ad ampio raggio, in
ogni caso con valore almeno doppio della massima dimensione trasyer
sale del camino. Sono da evitare angoli retti mediante smussatura .’
sia nei tratti suborizzontali sia nei tratti di incontro con il ca
mino. o ‘ ‘ B
Lungo l'intera canalizzazibne’la sezione retta interna non de-
ve subire sensibili variazicni, tuttavia se queste non possono esse
re evitate la loro esecuzione deve essere effettuata con raccordi a
venti inclinazione non maggiore di 20 gradi rispetto all'asse della
canna.

Articolo 231 - Altezza delle bocche dei camini

Le bocche dei camini devono sporgere per almeno 1 m. rispetto
al colmo del tetto o comunque ad ogni ostacolo distante mend di 10
metri.

Le bocche d'uscita possono terminare con mitrie o comlgnoll a-
venti sezione utile di uscita non inferiore al doppio della sezdone
del camino, conformate in modo da non ostacolare il tiraggio e favo
rire la dispersione dei fumi nella atmosfera.

Articolo 232 - Tiraggio dei camini

Qualora le caratteristiche della caldaia e del camino non assi-
curino un sufficiente tiraggio e si debba attivare questo ultimo con
mezzi meccanici, per l"{nstallazione deve essere scelta di preferen-
za la sommitd del camino, allo scopo di evitare eventuali infiltra-
zicni di fumo nei locali attraversati dalla canna fumaria.

In questo caso devonc essere presi provvedimenti per ev1tare vi
brazioni e rumori molesti.

Articolo 233 - Combustibili

~ Negli impianti di cui all'art.225 & consentito 1l'impiego, oltre
che dei combustibili elencati nell'art.l2 della legge n.615 del 13.7.
1966, di olii combustibili fluidi con viscosita non superiore a 57E
(50°C) e contenuto in zolfo non superiore al 3%, di ag?lomerati con
contenuto in materie volatili fino al 23% e zolfo fino al 1% di gas
di petrolio liquefatti

Articolo 234 - Limiti delle emissioni

I fumi che gli impianti termici, di cui all'art.225 scaricano
nell'atmosfera, devono avere composizione non superiore ai 1limiti
appresso indicati.

3
a) particelle solide in sospensione: 0,25 §/m ;

b) composti dello zolfo (espressi come anidrvide solforoaa):0,20% in
volume; :



c) incombusti gassosi: meno dell'l% in volume;
d) opacitad: inferiore al numero 1 della scala di Ringélmann

I limiti sono riferiti a volumi unitari secchi di emissione
riportati alla temperatura di 15~ ed alla pressione di 760 mm.di
mercurio.

Articolo 235 - Provvedimenti del Sindaco

Qualora sid accertato il superamento dei limiti fissati nel
l'art.234 oltre alla applicazione delle disposizioni di cui al="
l'art.231 si adottersnno con ordinanza del Sindaco, su proposta
dell" Ufficiale Sanitario provvedlmenth specificatamente intesi a
rimuovere le cause di inquinamento, non esclusi la sostltu21one
del combustibile e 1l'adeguamento degli impianti o delle struttu-
re murarie.

Articolo 236 - Deroghe, controlli

Con ordinanza del Slndaco, su proposta della C.T.C., sard sta
bilito il termine, non 1nfer10re a 6 mesi e non superlore a 1 anno
dall'entrata in vigore del presente regolamento entro il quale do
vranno essere adeguati a tutte le disposizioni del presente Capo II
gli impianti termici di cui ail'articolo 225.

Articolo 237 - Sanzioni

Per la inosservanza delle dispcsizioni del presénté Capo II
si applica il disposto dell'art.l06 del T.U. Legge Comunale e Pro
vinciale 5 marzo 1934, n.383

IMPIANTI INDUSTRIALTI

Articolo 238 - Campo d'applicazione

- Le disposizioni del presente Capo III si applicano agli impian
ti eserciti in stabilimenti industriali, ovverosia in installazibhi
o complessi di installazioni, volte ad effettuare, in modo continuo
o discontinuo, entro il perimetro rilevabile dalla licenza edilizia
o dagli accertamenti degli Uffici municipali, estrazione o produ21gre*
ne o trasformazione o utilizzazione o deposito di materlale o sostan ~
ze di qualunque natura, nonché ai forni di incenerimento di rifiuti,
con potenzialitd superiore ad 1 tonnellata/giorno.
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Articolo 239 - Caratteristiche generali degli impianti

Al sensi dell'art.20 della legge 13 lugiic 1966, n.615, tutti
gli stabilimenti industriali che possano contribuire all'inguinamen
to atmosferico che siano o saranno peosti in attivitd nel territorio
comunale, devono possedere impianti, installazioni o dispositivi ta
1li da contenere, entro i pill ristretti limiti che il progresso del-
la tecnica consenta, l'emissione di fumi, gas o polveri, che possa-
no contribuire all'inguinamentc atmosferico o ceostitulre pericolo o
molestia per gli abitanti.

Gli impianti termici installati negli stabilimenti industriali
di cui all'art.238, devono essere condotti da personale munito del
patentino di cul all'art.l6 della legge 615, a meno che la potenzia
1itd non si ainferiore a 200.000 Kcal/h o la loro conduzione non sia
regolata da altra specifica norma.

Articolo 240 - Installazioni, ampliamento ¢ mcdificke di stabilimen-
ti industriali

I progetti di costruzione, ampliamento o mcdifica di stabilimen
ti o laboratori che posscnc contribuire all'inquinamento atmosferico
dovranno essere corredati da una relazione tecnica nella quale siano
riportati:

a) le lavorazioni eseguite che possono dar luogo a sviluppo di fumi
0 vapori;

b} la descrizione degli impianti di abbattimentd cha intende instal-
lare; _ . ,

¢} le condizioni di funzionamento degli impianti di abozttimento ﬂn
tutte le condizicni di esercizio degli impianti iadustriali; '

d) la guantitd massima delle emissicni e la loro composizicne percen

tuale;

e) 1 metodl di indagine adottati e gli studi eseguiti per accertare
la capacitad di abbattimento e l'efficienza degli impianti;

templ per le operazicni di manutenzione, parziale o totale, e

£) 4
1a frequenza con cul tali operazioni devono essere effeﬂﬁuate;

g) i1 tempi necessari alla fermata degli impilanti industriali in caso

di interruvzicne o per guasti accidentali;

t) 1 tempi necessari perché gli impianti industriali raggiungano il
reyime di funzionamento.

Tale relazione dovrd essere presentata in gquanttro copie, di cui
una in carta bellata, per il successive incliro alla C.R.I.A. da par-
te della Amministrazione Comunale.



Qualora il progetto riguardi uno stabilimento o laboratorio di
cul non & conosciuta al proprietario la successiva destlnazione, si
dovrd farne esplicita menzione all'atto della richiesta della llcen
za edilizia.

L'eventuvale rilascio di questa non comtituira comunque titolo
per iniziare attivit3d che possano contribuire all' inguinamento atmo
sferico.

Analoga relazione dovrd essere presentata al Sindaco ogni qual
volta vengano modificati od installati impianti che con le loro amis
sioni possano contribuire all'lnqu;namento,atmosferlco, anche quan-
do non debbano essere esgquite opere murarie.

Articolo 241 - Licenza edilizia

Il Sindaco, salvo ed impregiudicato l'esame del progetto sotto
l'aspetto architettonico-urbanistico, invia la relazione di cui al
precedente articolo al C.R.I.A. accompagnandola con il motivato paé
rere ‘espresso dalla C.T.C.

Articolo 242 - Attivazione degli impianti industriali

Tutti gli impianti industriali per i quali siano stati approva-
ti i progetti dei relativi impianti di abbattlmento, per essere atti
vati devono ottenere dal Sindaco l'autorizzazione dell'eSercizio de-;
gli impianti stessi. )

Tale autorizzazione viene rilasciata sentito il parere favore-
vole della C.T.C. e deve contenere, per gli impianti che operano il
ciclo continuo, la durata della fase di avviamento e per tutti gli im
pianti, l'obbligo ad osservare i limiti fissati all'attc di approvar=®:
zione del progetto.

Tali limiti dovrannocessere ridotti su richiesta dell’ autorita
comunale, operante su indicazione del C.R.I.A.

Articolo 243 - Esercizio degli impianti di abbattimento

L'esercizio degli impianti di abbattimento deve avvenire in mo- .
do tale da garantire il rispetto dei limiti delle emissioni fissate.~4:
nell'atto di approvazione del progetto. ) o '

Ogni variazione apportata ai tempi ed alla frequenza delle ope~-
razioni di manutenzione deve essere segnalata all'autorit3 comunale.

Le interruzioni, dovute a guasti accidentali, nell'esercizio de-
gli impianti di abbattimento devono essere segnalate nel minor tempo
possibile, anche telefonicamente, all'autoritid comunale.

Le comunicazioni verbali o telefoniche dovranno comunque essere
seguite, entro 24 ore, da comunicazione scritta, indirizzata alla Com
missione Tecnica Comunale. -
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ORIGINALE

COMUNE DI NICHELINO

PROVINCIA DI TORINO

Verbale di deliberazione della Giunta Municipale N. -

OGGETTO :

MODIFICA ART. 133 DEL REGOLAMENTO COMUNALE
DI IGIENE E SANITA'

ottantacinque addgl __due

- L'anno millenovecento

maggio alle ore 17 nella solita sala delle adunanze si &

de! mese di

riunita la Giunta Municipale nelle persone dei Signori:

BRAGA Luciano - Sindaco

ZUCCA Mario - Assessore Anziano
CERA Sergio - Assessore Effettivo
PARISI Giovanni Battista - Assessore Effettivo
EMMA Nicola - Assessore Effettivo
POZZATO Giovanni - Assessore Supplente

BRAGA Luciano - Sindaco

Assume la Presidenza il Sig.
MELISSANO Dr. Rocco

Assiste alla seduta il Segretario Generale Sig.

LA GIUNTA MUNICIPALE
|

Vista la deliberazione del Consiglio Comunale n. 234 del
27.6.1974, con la quale venne approvato il Regolamento Comunale
di Igiene e Sanitd;

Vista la deliberazione del Consiglio Comunale n. 151 del
16.3.1982 con la quale venivano approvate alcune integrazioni
e modifiche al suddetto Regolamento, tra le quali quella ineren



Considerato che alla data odlerna il Comune di Nichelino,
erente al Consorzio di depurazione denominato "Po- -Sangone" ha
418 provveduto ad allacciare circa il 407 della rete fognaria
interna ai collettori consortilij

Considerato inoltre, che in tutte le nuove fognature costrui
te o in procinto di esserlo, si applicherd il sistema della se-
parazione delle acque bianche da quelle nerey

Ritenuto di dover esentare i fabbricati che scaricano le
proprie acque reflue nelle fognature nere allacciate ai collet
tori del Consorzio Po- Sangone, dall'installare le fosse biolo-—
giche;

Vista la legge 319 del LO.5.19%6 recante provvedimenti per
la tutela delle acque dall’ inquinamento;

Vista la deliberazione del Comitato Interministeriale del
4.2.1977 recante "Criteri, metodologie e norme tecniche genera-
1i di cui all'art. 2, lett. b), d) ed e), della legge 10.5.1976,
n. 319; '

Visto 1'art. 140 del T.U. 4.2.1915, n. 148;

Con votazione unanime espressa per alzata di mano:

DELIBERA

1) Di approvare la seguente 1ntegra21one al Regolamento Co
munale di Igiene e Saniti:

-Art. 133 - Sistemi di scarico delle latrine

Dopo il 4° comma aggiungere:

"Non sono tenuti ad installare la fossa settica di
tipo Imhoff: fabbricati che scaricano le proprie acque reflue
nei tronchi di fognatura nera comunale che convogliano gli sca
richi nei collettori del Comsorzio "Po- Sangone"

2) Di sottoporre 1la presente dellberaz1one a ratifica del
Consiglio Comunale nella sua prossima seduta.

/ap
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CERTIFICATO DI

Sulla relazione del Messo Comunale si cerlifica che la
presente deliberazione & stata pubblicata all'Albo

Pretorio del Comune per 15 giorni consecutivi con
23 Maggio 1985

1 /]

If SEGRET

-decorrenza dal

senza opposizioni.

i, 7.6.198

PUBBLICAZIONE

Sulia relazione del Messo Comunale si certifica che la
presente deliberazione & stata pubblicata all' "Albo
‘Pretorio del Comune

il
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senza opposizioni.
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CO.RE.CO - Sez. di Torino - che non ne ha.pronunciato
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Articolo 244 - Smaltimento di materiali provenienti da impianti di
abbattimento

Nel caso di impianti i abbattimento a secco, le polveri e gli
altri materiali solidi da essi provenienti dovranno essere consegna
ti, racchiusi in gacchi impermeabili e separati da altri materiali
di rifiuto, al servizio municipale di raccolta rifiuti.

Nel caso di impianti di abbattimento, funzionanth a ciclo umi-
do; 1la relazione di cui all'art.240 dovr3d essere integrata con una
seconda relazione, nella quale saranno indicati:

a) la composizione degli effluenti liquidi provenienti da tali im-
pianti;

b) il sistema di trattamento previsto;

c) la descrizione tecnica ed i criteri di dimensionamento dell'impiag
to di trattamento, ove guesto non sia: lo stesso previsto per il
trattamento degli altri effluenti liquidi.

Le norme contenute nel regolamento comunale per le acque di sca
rico valgono anche per gli effluenti provénienti da impianti di ab;
battimento a ciclo umido. La attivazione dell'impianto industriale &
quindi subordinata anche all'approvazione da parte del Sindaco, su
parere favorevole della C.T.C. dell'impianto di trattamento degli ef
fluenti provenienti da impianti di abbatfimento a ciclo umido.

Articclo 245 - Combustibili

Gli esercenti attivitad industriale che intendono impiegare negli
impianti termici industriali i combustibili seguenti:

a) olii combustibili fluidi con viscosité,supériore a 5 gradi Englesa

alla Temperatura di 50°C e contenuto in zolfo non superiore al 4%

b) carboni da vapore con materie volatili fino al 23% e zolfo fino
all'ls;

c) carboni da vapore con materie volatili fino al 35% e zolfo fino
all'ls;

devono presentare domanda al Sindaco, secondo guanto disposto dll'art
215 del presente regolamento.

L'autprizzazione rilasciata dal Sindaco, visto il parere della
C.T.C. concerne esclusivamente l'impianto ed. i combustibili indicati
nella autorizzazione stessa ha validita di 365 giorni solari e potra
essere rinnovata, ove non ostino métivi igienicb -sanitari, su domaqb
da degli interessati, presentata nei 30 giorni precedenti quello ai
scadenza. i

Articolo 246 - Prelievo di campioni

E' facolt@ del personale tecnico comunale di effettuare il pre-
lieve e gli esami dei combustibili, i1l cui uso & autorizzato ai sen-

P



si del precedente art.245 al fine di verificare la corrispondénza
alle caratteristiche specificate nell'autorizzazione.

Articolo 247 - Impianti di abbattimento

Gli stabilimenti industriali che con le loro emissioni posso-
no contribuire all'inguinamento atmosferico ed i cui impianti risul
tano in funzione alla data di entrata in vigore del presente Rego-
lamento, se non possiedono impianti di abbattimento, devono, entro
seimesi dall'entrata in vigore del presente Regolamento, presentare
una relazione indicante la qualitd e la quantitd delle emissioni
massime, i tempi necessari, per ogni impianto industriale, per 1'in
terruzione dell'esercizio e per 1l raggiungimento di funzionamento
del medesimo.

Gli stabilimenti che possiedono impianti di abbattimento devo-
no indicare oltre a gquanto richiesto dal comma precedente:

a) le caratteristiche dell'impianto di abbattimento;

b) i principi tecnologici di funzionamento; _

c) i tempi di fermata necessari per la manutenzione;

d) ogni altra notizia atta a caratterizzare tale impianto.

Il sindaco, entro trenta giorni trasmette gli atti al C.R.I.A.
il quale entro 60 gg. fissa:

1) per gli stabilimenti industriali di cui a% 17 comma i limiti délf
la emissione che debbono essere rispettati: fino all'installazione
dell'impianto di abbattimento;

2) per gli stabilimenti di cui al 2"comma, i limiti delile Qmissioni
e la 'periodicitd dei rilevamenti, tenendc conto di quanto.stabili
to all'articolo 8 del D.P.R. 15 aprile 1971 n.322. Inoltre appro-
va gli impianti di abbattimento o indica le modifiche da apportare
ad essi ed i tempi di effiettuazione. '

Il Sindaco comunica immediatamente agli interessati le indicazio
ni del C.R.I.A.

L'approvazione del progetto non costituisce titolo per l'esecu-
zione delle opere murarie e di carpenteria, per le quali dovr3d essere
preventivamente ottenuta secondo le consuete modalitd, la licenza di
costruzione,

Entro 18 mesi dalla data di approvazione del progetto, gli stabi
limenti o laboratori industriali di cui all‘art.238 dovranno posseder
impianti di abbattimento funzionali.

Solo per documentati motivi il Sindaco potrd concedere una prorc
ga a quanto disposto dal comma precedente; tale proroga non potr3d co-
mungue superare il termine massimo di 12 mesi.

Articolo 248 - Mancata presentazione della relazione

Qualora il personale tecnico comunale accerti che uno stabilimen
to industriale produce, senza che sia stata presentata la relazione 4
cui all'art.240 del presente Regolamento, immissioni che contribuisc
no all'ingquinamento atmosferico, 11 Sindaco su proposta dell'UfficL@%
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Sanitario fissa ‘un termine perentorio per la presentazione dei pro-
getti e delle relazioni di cui al citato art.240.

Articolo 249 - Sanzioni

Per le infrazioni alle disposizoni previste dagli articoli d4i -
questo Capo III si applicano le disposizioni dell'art.l06 del T.U.
della legge comunale e provinciale, fatta salva in ogni caso, ove
ricorra,;l'applicazione delle sanzicni previste dalla legge 13 luglio
1966 n.615 e dal D.P.R. 15 aprile 1971 n.322.

Capo v

AUTOVEICOLI CON MOTORE DIESEL

Articolo 250 - Campo d'applicazione

Le disposizioni del presente capo si applicano ai veicoli indi-
eati nell'asrt.) del D.P.R. del 22.2,197) n.3233

Articolo 251 - Limiti delle emissicni

I veicoli di cui all'articolo precedente, in circolazione sul
territeric comunale devono emettere fumi la cui ‘opacitda, misurata con
le modalitd e gli apparecchi regolamentari, ncn superi il valore del
65% per gli autobus urbani e del 70% per tutti gli altri wveicoli.

Articoclo 252 - Accertamenti

Gli accertamenti verranno effettuati esclusivamente sui veicoli
circolanti sul territorio comunale, in luoghi pubblici o aperti al
pubblico.

Gli accertamenti verranno effettuati con motore e combustibili
nellio stato in cui si trovano all'atto dell'arresto dei wvéicoli, con -
le modaliti previste &ll'art.3 del D.P.R. 22 febpBaio 1971 n.323;
Tali accertamenti potranno essere compiuti sia dai VV.UU. sia dal per
sonale tecnico dell'Ufficio @'Igiene munito di tessera di riconosci-
mento e distintivo.

Articolo 253 - Verbale di accetrtamento

Copia del verbale di accertamento verrd trasmessa all'Ispettora-
to della motorizzazione civile e dei trasporti di ccncessione per gli
adempimenti di competenza della legge n.615 e dell'art.55, IV comma
del testo unico delle norme sulla disciplina della circolazione stra

dale. . —



Qualora il conducente sia persona diversa dal proprietario del-
l'autoveicolo copia del verbale di accertamento sar3d notificata al
proprietario stesso.

Entro 30 giorni dall'accertamento, ovvero, nel caso di cui al
comma precedente, dalla notificazione del verbale di accertamento,
il proprietario dovra documentare al personale tecnicc la avvenuta
egecuzione della revisione singola mediante l'esibizione della carta
dl circolazione,

Articolo 254 - Ordinanza del Sindaco

Qualora il personale tecnico abbia fondato motivo di ritenere
che le emissioni di un veicolo con motore Diesel superino i limiti
di cui all'art.251, ma non possa procedere per gualsiasi motivo agli
accertamenti di cui all'art.252, ne riferisce ai propri superiori af
finché, con ordinanza del Sindaco, sia fissato al proprietario un ter
mine pér la presentazione del veicolo stesso agli accertamenti di cui
sopra.

Articolo 255 - Veicecli destinati a trasporto pubblico

I veicecli destinati a trasporto pubblico non saranno di regola
sottopesti agli accertamenti durane il servizio, ma presso le rispet
tive autcrimesse.

Tuttavia in casi particolarmente gravi di sospetto superamento
dei limiti delle emissioni, potranno essere svolti anche su tali Vel
coli circolanti gli accertamenti necessari.

Articolo 256 - Sanzioni

Chi conduce un veicolo con motore Diesel emettente fumi di opa-
citd superiore ai valori stabiliti dall'art.251 & punito con 1'ammen
da prevista dall'art.22 della legge 13.7.1966 n.615; '

Quando l'emissione, di fumi di opacitd@ superiore ai valori rego
lamentari dipenda prevalentemente dalle condizioni del veicolo e non
dal modo di condurlo, le sanzioni si applicano al proprietario del
veicolo, anche se il medesimo non lo conduceva al momento dell'accer%

tamento.

- C a\_p O V\]‘

DISPOSIZIONI FINALTI

Articolo 257 - Pisposizioni comuni a tutti i tigoli

Tutte le domande concernenti le materie regolarmentate dalle pre
senti norme devono essere indirizzate al Sindaco e sono soggette alle



disposizioni sul bollo. Le sanzioni pecuniarie in applicazione al
l'art.1l06 del testo unico della legge comunale e provinciale ap-
provato con R.D. 3.3.1934, n.383, di cui ai precedenti capi I, II
e ITII e IV non sono oblazionabili a mani dell'accertatore, in ap-
plicazione del disposto dell'art.l1l07 - 3° comma del citato testo
unico. '
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TITOLO OTTAVO
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DISCIPLINA IGIENICA DELLE LAVANDERIE E DEI PARRUCCHIERI

Capo I

LAVANDERIE

Articolo 258 - Autorizzazione all'esercizio

Chiunque intenda impiantare o gestiré una lavanderia pubbli-
ca di qualsiasi tipo, deve presentare domanda al Sindaco. La do-
manda sard accompagnata da una documentazione dalla quale risul-
iz

a) l'ubicazione dell'esercizio;

b) una pianta in scala degli ambienti; A

c) la rispondenza degli ambienti alle norme igienico-sanitarie fig
sate dal presente regolamento;

d) il sistema di lavaggio adottato;

e) 1 prodotti chimici impiegati;

f) gli impianti e gli apparecchi in dotazione; . )

g) 11 sistema di trattamento degli effluenti liquidi e gassosi,ove
gquesti siano richiesti.

Il Sindacc, sentito il parere favorevole dell'Ufficiale Sanita
ric circa 1l'idoneita igienico-sanitaria degli ambienti e delle at- -.
trezzature, concederd il permesso richiesto. -

Articolo 259 - Requisiti dei locali

Le lavanderie, oltre che del réparto ove si effettua il lavag-
gio, devono disporre almeno:

a) di un locale per la raccolta e sosta della biancheria sporca in
arrivo; _

b) di un locale per la stiratura e deposito della biancheria pulita;

¢) di un gruppo di servizi conforme alle norme del presente regola-
mento.

I locali suddetti devono avere:

a) pavimenti impermeabili e lavabili, con angoli arrotondati, e muni
ti di scarico delle acque;

b) pareti a tinta chiara, impermeabili e lavabili fino ad almeno m.2
dal suolo;

¢) illuminazione e ventilazione regclamentare.

Sui pavimenti devono essere collocati dispositivi atti a proteg

) 3 2 ¥ 3 . -
gere il personale dall'umidita. .



Articolo 260 - Veicoli adibiti al trasporte della biancheria

I veicoli che trasportano la biancheria devono essere rivesti
ti 1nternamente di materiale impermeabile e lavabile.
E' vietato alle lavanderie di raccogliere e pulire biancheria ed al
tri effetti personali o letterecci di ammalati di malattie infetti-
ve, prima che siano stati regolarmente disinfettati.

25

Articolo 261 - Caratteristiche delle lavanderie a secco e norme per
la conduzione

Le lavanderie a secco devono rispondere a tutte le caratterlstl
che previste nei precedenti articoli. ) .
Esse inoltre, oltre che di ventilazione naturale a risccntro, devono
essere dotate di un impianto di ventilazione sussidiaria forzata, con
presa d'aria dall'alto ed espulsione.dal basso.

Il condotto di scarico dei vapori della lavatrice deve sbbccare
all'esterno del laboratorio, a livello inferiore a quello del pavunaL*
to del locale, possibilmente in un ceortile interno, e deve essere mu-
nito per la depurazione dei vapori di un filtro a secco riconosciuto
idoneo dalla C.T.C. e mantenuto in perfetta efficienza.

Durante la conduzione devono osservarsi le seguehti norme:

a) il carico del solvente deve essere effettuato sempre mediante tra
vaso a ciclo chiuso;

b) la pulizia dei filtri deve essere effettuata all'aperto da perso-
na punita di respiratore e di guanti;

¢) la fanghi

ig
ra ermetic

lia residua deve essere raccolta in recipienti a chiusu-
a;j

d) gli ambienti di lavero devono essere abbandantémente aerati, anche
con impianti di ventilazione forzata prima dell'inizio ed alla fi®
ne di ogni ciclo di lavoro.

Eapg I

BARBIERI - PARRUCCHIERI PER UOMO E DONNA - MESTIERI AFFINI

%
S

Articolo 262 - Mestieri affini

Sonc considerati mestieri affini a gquelli di barbiere, di parruc
chieri per uomo e donna, le attivitd inerenti 1l'adeguamento estetico
dell'aspetto e determinati canoni di moda o di costume che non impli-
cano prestazioni di carattere medico-curativo sanitario e cio& quelli
di: estetista, truccatore, estetista visagista, depilatore, manicure,

o~



massagyiatore esteticc, pedicure estetico.

Articeole 263 -~ Autorizzazione all'esexcizio

L'esercizio delle attivita di barbiere, di parrucchiere per uo-
mo e donna 2 mestieri affini, & subordinato alla attorizzazione del
Sindaco , che la rilascia per l'intestataric della stessa e per i lo
cali in 2sga indicati, sentita la C.T.C. e la Commissione consultiva
prevists dall'appesitc regolamento comunale.

Alla domanda dovrid essere allegata una documentazione che preci-
si:

a) cognome e nome del richiedente o della persona cui & affidata la
direzione dell'esercizi

.
r

) ubicazione dell'esercizio;
c) planimetria in scala dei locali;

d) natura e caratteristiche delle attrezzature e delle suppéellettili
e dei predotti tecnici usati nell'espletamento delle attivita trat

tate nel presente capc

e) rispondenza dei loc alle norme igiesnico-sanitarie fissate dal

a
presente regolamento.

be attivita di parbiere, parrucchlere per uorc e donna e mestie
sscac gvolgc_ 1 in forma ambulante.
hon v;ane :oncidarata zttivitd ambulante la prestazione agli ammala-
ti che non pessone lasciare 11l propric domicilio per il qual caso il
karbiere o parrucchiere avra cura di eifettuare opportuna disinfezio
dei ferri e attrezzi adoperati.

Articole 265 - Cendizioni igienico-sanitaris dei lccali

B & gozi 4i barbilere, d4i parruccnlere per uomo e donna e me
ffini, devens corrispondere alle seguenti condizioni igieni-
&

ccale deve essere sempre pulitec; bene aerato e bene illumina-

"
to con ia iluce naturale, nelle ore in cui la luce naturale & insuf
ficienta 1'illuminzzione deve essere sempre adeguata;

o
et

pavimente deve sgsere tale da permettere la pulizia e la disin
fezivne pili completa & costruito con materiale lavabile ed impermeg
bile; ‘ '
c) le pareti, fino all'altezza minima di m.2 dal pav1mento, devono es—
sere rivestite con piastrelle o comungue ricoperte con materiale la



£)

g)

h)

fate
A S

vabile impermezbiile, ncn assorbente ed in ogni casc giudicato
idoneo dalla C.T.C.

le deve ecssere fornito di acqua corrente potabile calda

1a porta di accesso all'esternc dovrd essere munita, durante la
stagione estiva, di tenda alla veneziana o di altri mezzi ido-
nei alla protezione contrc le mosche;

le spazzature dcovranno essere rac¢colte in apposita cassetta im-~
pexrmeabile con coperchio e conservate, per il pericdc strettamen
te necessarioc, in un vano chiuso, all'ucopo destinatc;

i sedili dei negozi dovranno essere forniti di appoggiacapo con
carta idonea ¢ asciugamani da cambiarsi per ogni persona. G1i
asciugamani e gli accappatoi dovranno essere puliti e di volta
in volta cambiati per ogni persona;

il locale deve essere fornito di apposito armadietto per la bian
cheria pulita che 1ia protegga dalla polvere, e di recipiente ben
chiuso, possibilmente da tenere in retrobottega, per la bianche-
ria usata;

il locale deve essere fornito di serxrvizi igienici proprii;

>

nga svolta nell' abltaathe dell’ esercente, i
1'ingresso separato e servizi idienici pro= -’

zio delle attivitd affini anche se
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non & consentito in ogni cssc che tra 1a sala di att essa
ik & : locali adibitl a servizi igienici si
1 so della famiglia dell'eaercente

Articclo 266 - Addetti al servizic

Il titolare ¢ 11l direttore dell‘'azienda, il perscnale addetto

all'esercizio di barbiere o0 parrucchiere per uomo, donna e mestieri
affini, non pecssono svolgere in nessun modo l'attivita se non dopo

o ]

che, a richiesta del singoli interessati, 1'Ufficiale Sanitaric abbia

accertato e certifica
infettive o contagios

ato l'idoneitd relativa e l'assenza di malattie
in atte.
essere rinnovata annualmente e l'esito della

fue (D

Tale visita dowv

prima wvisita e guellc di conferma dovranno essere trascritti sul 1i-
bretto di idoneitd sanitaria, e, per i dipendenti, anche sul libret-
to di lavoro istituito a norma di legge.



-

Agli addetti al servizio & fatto obbligo di portare un camice ¢
di colore chiaro, sempre in perfetto stato di pulizia.

oS

A
Articolo 267 - Strumenti e suppellettili

Gli strumenti, le suppellettili e la biancheria devono essere
tenuti con la pild scrupclos=a nettezza, curando, per gli strumenti,
la sterilizzazicne con prolungate immersioni in acqua bollente o in
soluzione antisettica, ogni volta che abbiano servito.

La disinfezione degli utensili e degli oggetti che vengono a
contatto diretto con le parti cutanee del cliente, come rasoi, forbi¢
ci, pennelli, ecc. pué anche eseguirsi a mezzo di speciali autoclavi
e stufe, che sono, allc scopo, in commercio.

E' vietate servirsi del piumacciclo per spargere la cipria sul
la pelle rasa. Per spargere la cipria si adoperano, rispettivamente,
solo polverizzatori a secco e batuffoli di cotone, da distruggersi
questi ultimi, dopc averli usati una sola volta.

Articclo 268 - Servizio di clienti che presentino malattie della pel
le.

Nel casc in cui il cliente presenti delle malatfie della pelle,
gli strumenti di laverc usati devono essere bolliti per un periodo
minimo di 10 minuti. L'operatore deve inoltre, finito il servizio,
mettere da parte la biancheria adoperata in recipiente apposito, far
la bollire ¢ immergerlia in idenea soluzine disinfettante, e deve a-
ver cura di lavarsi le mani prima di prccedere a servire altri clien
=

Articelo 269 - Uso dei guanti

E' fatto cbbligo dell'uso dei guanti al personale ¢he adoperi
cosmetici, tinture, cd altro materiale velenoso, e chke, per il sistg
ma di "permanente a freddo" maneggl preparati di acido tioglicolico
¢ 4l tidgiicolati. _ _
Il contenuto di acido tioglicolico dei prodotti in questione, non de
ve superare il sei per cento.

Articolo 270 - Norme transitorie

Qualcra ii locale adibito a negozic di barbiere, di parrucchie
re per uomc e dcnna e mestieri affini, non risponda alle condizioni
igienico-sanitarie deli presente regolamento, ma possa agsere, median
tz opportuni lavorg o forniture, sistemato convenientemente, il Sin-
dacc assegnerad alla ditta un congrup termin€ che, in ogni caso, non
potra essere superiore ai 60 giorni, per 1'esecuzione dei lavori o
delle forniture prescritte.
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Qualora il locale; presentéﬁente adibito a negozio, sia rico-

nesciute trovarsi in taii condizioni da non poter essere suscetti-
biie di una sistemaziocone adeguate nei riguardil igienici, il Sinda-
co assegnerd allis ditla interesszata un congruo termine(che non po-
trd cltrepassare 1 6 mesi dall'esegulto riconcscimento debitamente
ccmunicate) per trasferirsi in altro locale che sia rispondente al
le norme ilgieniche. ‘
Nel wasc in cui 1l‘interessato sia vincolato da impegni contrattua
1i di locazicne precedenti: al presente regolamento, il Sindaco po+
trd coocedere a richiesta documentata dall'interessato, una proro-
ga che, in ogni ¢az2, non potrd andare eltre la data di inizio del
nuovc anno di lccazicons, secondo le consuetudini locali.
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DISCIPLINA IGIENICA DELLA PROCUZIONE E DELLA VENDITA

DELLE SOSTANZE ALIMENTARI E DELLE BEVANDE

DISFOSIZIONI GENERALIT

Articolc 271 - Vigilanzs

(]
i

La produzicne ea i1 commercio di gualsiasi sostanza alimenta

re e bevanda scno soggettl a vigilanza da parte degli Organi ed

Uff1c1 previsti dailz legge 3C.4.1962 n,.283 e dal Regolamento per
lf'applicazione di t e

Articolo 272 - Autzrizzazions per 1z p sduzione, preparazione e

Chiungus interda IZmpiantare ¢ rilevare: stabilimenti, labora
teri di preduzione, przparazivne e confezionamento nonché depositi
di sostanze ailmentarl o 31 cesvande dl ogni specle, deve presenta-
re domanda al Sindaot. zccompagnandela con una documentszione dal-
la quals riszulti:

¢t la xi 2
te dal preaente regoilamentcs;
d) le caratteristiche aegli implont¢ di riscaldamento e di abbatti

mento del fumi, cve richieste dalle nerme del presente regola—
mento;

e) le caraczteristiche as i trattamento dellie acgque di
e allo gpeciale regclamento co-

-

La stessz procadurse deve essere seguita anche per i passaggi .7
di proprietid, . subingressi, 1 trasferimenti di sede e tutte le vol--
te che si appcrtanc modifiche o trasfcrmazioni a locaii o ad impian
+i gia autorizzati.

Articclo 273 - Revocceca dellasutorizzazione

ngano risccntrate deficienze, ddconvenienti, irrego-
co impone 1 provvedimenti atti ad eliminarli e ne



\
i}
fissa i tempi di attuazione. _

Se i proprietari, ccnduttori o direttori ncn le attuassero, nel ter
mine lcro ingiunto, lfautorita competente, salve le pene sancite
per i coentravventori, poctrad rewocare temporaneamente o definitiva-
mente l'autorizzazicne rilasciata-

Articolo 274 - Domande e denunzie per gli esercizi di vendita di der
rate alimentari

Fatte saive 1le dispcsizioni previste dal pianc commerciale,chiun
gue intenda attivare un esercizio per la vendita delle derrate ali-
mentari e delle bevande in recipienti chiusi ¢ subentrare negli eser
cizi commerciali gid esistenti, deve inoltrare domanda al Sindaco.

Alla domanda deve essere allegata una dcoccumentazicne dalla gua-
le risulti:

a) l'ubicazicne dell'esercizio;
b) la planimetria dei lccall in scala;

¢) la rispondenza dei locali e delle attrezzature a tutte le norme
fissate dal presente regolamento;

lc dopo parere favorevole del

L
niza del Veterinario Comunale,
li gi trovano nelile condizio-

L'autcrizzazicne -riene concessa so
i'Ufficiale Sanitvario
i guali dovranno certifi

= -

Lol
ni prescritte dal presents

Articolo 275 -

le addestto slla preparazions, produzicne e ven
sostanze alimentari

Le perscne addetts, anche temporancamente, od cccasionalmmente,
alla produzicne, preparazione, manipolazione, trasporto o vendita di
alimenti e bevande, devcno sottoporsi a visitza preventiva dall'Uffi-
ciale sanitaric, il guale rilascia un'apposita tessera sanitaria.
Detta visita deve essere ripetuta ogni anno entro i1l deodicesimo mese
dalla precedente. '

Coloro che sonc addetti alla produzions, preparazione, distribu
zione o vendita di latte, latiicini freschi, panna, burro, ghiaccio,
gelati, cibi cotti, pasticceria fresca, devcno inoltre, ogni anno, es
sere vaccinati contro 1a febbre tifcide e risultare non portatori di
agenti patogeni, che pcssono contaminare alimenti e bevande.

Articolo 276 ~ Caxta = Diwvieti

E' vietato 1'impiego di carta usata o stampata che ceda facilmen
te il colere; o che sia colorata con materie diverse da quelle consen
tite, per avvcligere le sostanze alimentari compresa la verdura e la
frutta.

Nel peso del procdottc venduto non pud essere compreso quello della car
ta usata per avvclgerl

&
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Articole 277 - Carta - Depcsiti

I fogli di carta destinati ad involgere con contatto diretto
ed immediato derrate alimentari, devocno essere tenuti in appositi
cassetti o apparecchi che li proteggano dalla polvere e da contat
ti di gualsiasi specie.

I fogli di carta, nella parte che va a contatto diretto imme
diato delle derrate alimentari, non devonc essere stampati o mano
scritti e devonc essere estratti dagli apparecchi o cassetti pro-
tettivi, man mano che se ne presenti la necessitd di impiego.

Articolc 278 - Diviete di toccars le merci

Le merci e derrate alimentari che si impiegano senza cottura,
sbucciatura, o da consumarsi normalmente senza previo lavaggio,de
vono essere, alfine di evitare cgni contatto delle merci stesse
conle mani, preparate e distribuite con pinze, forchette, cucchiai,
ecc. a seconda dei casi.

E' fattc sempre divieto agli acquirenti di toccare e scegliere le
merci con le mani.

Agli incsa o
tatc atteandere promis cuamente anche al

- .

Articclo 280 - Verndita di prodotti congelati & surgelati

a3

-

La vendite di prcdotti congelatie surgelati, guando permessa
dalla legge 27.1.1968 n.32 e relativi regolamenti & consentita nei
locali che dispongano di idoneo impianto di conservazicne di tali
prodotti.

Articolo 281 =~ Sostanze corrosive ed infiammabili

-

Nei negozi di prodotti alimentari & vietato vendere sostanze
corrosive caustiche ed infiammabili se non in confezicni originali
chiuse e che non richiedanc operazioni di travaso.

Capo IT

LOCALTI DI PRODUZIONE ~ DEPQOSITO E VENDITA

Articeolc 282 - Disposizioni Generali

Qualcra le leggi, i regolamenti gpecialii o il presenté regolar



mentc non dispongano diversamente, i lccali di produzione, di depo-
sito e divendita, delle scstanze alimentari e delle bevande devono
avere le seguentil caratteristiche comuni:

a) dimensioni sufficienti per contenere, con una razicnale distribu
zione i macchinari, gli arredi, gli strumenti e quant'altro occor

- 'ra, a seconda del casi, per la prcduzione, il deposito o la vendi
ta e tali da consentire agevolmente la circolazione ed il lavoro
del persaonale addetto e, se trattasi di negozi, anche la circola-
zione del pubblico;

b) pavimento lavabile ed impermeabile di materiale compatto e conti-
nuo, non polvercso; soffitto e pareti intonacate; queste ultime
rivestite ad almenc due metri di altezza dal pavimento di materia
le impermeabile non assorbente e lavabile, ben unitc e compatto;

c) non disporre di comunicazicne diretta con localil di abitazione e
con latrine e non essere impiegati in alcun modo a sosta od a di-
mora di persone, né diurna né notturna, né ad altri usi diversi
da quelli cui sono destinati ad essere ubicati a conveniente di -
stanza dacause di insalubritda o di inguinamento;

d) non contanere arpedi, oggetti, sostanze od altri materiali che nom
* sianoc strettamente attaenti all'attivitd che nei locali deve esse
re svolta;

m

iz
e

Kl

orve di Jatrina (o di le ne in numerec sufficiente al persona
d al numero massimo potenziale di clienti) con vaso a’cacciata
i acqua e di antilatrina con lavabo ad acqua ccrrente, nell'antiz
atrina deve trovarsi sempre a disposizicne sapone ed asciugamano
uon< stato di pulizia;

O = Q

[
=
o' H

f} avere le aperture verso l'esternc e le porte oppcrtunamente protet
te, durante la estate, dalle mosche

E' tollerata la mancanza di latrina quando trattasi di esercizi
di produzione, piccoli depositi o di vendita in cuil non vi sia impie-
gato personale estraneo alla famiglia del gestore e non vi sia sosta
di clienti, alla condizione che l'abitazicone del gestore sia nelle
vicinanze dell'esercizio e sia fornitm da regolare servizio igienico
ad esclusivo uso della famiglia del gestore stessoc.

Articolo 283 - Laboratori di produzicne

Gli ambienti di produzione (laboratori) devono rispondere ai se
guenti requisiti:

a) rispettare le disposizioni sancite dal D.P.R. 19.3.1956 n.303 anche
quando sianc occupati da meno di 3 persone per cuil, salvo speciale
deroga d&l Sindaco, sentito 1'Ufficiale Sanitario, i laboratori non
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possono essere ubicati in vani sotterranei o semisotterranei;

b) avere pavimentoc di scarico, corredato di chiusino, raccordato,
mediante sifone idraulico, alla fcgnatura per l'allontanamento
delle acque di lavaggio e disporre di una derivazicne di acqua
potabide per il lavaggio a getto.’dei lcocali costituenti il la-
boratorio:

c) essere ben ventilati da aperture sistemate nei soprapcrta (vasi
stas) e da finestre prospettanti uno spazio regolamentare e for
niti degli accorgimenti tecnici necessari per ottenere che la
diffusione all'esterno di gas, vapori, fumi ed odori non sia di
molestia al vicinato;

d) essere dotati di appositi servizi (spogliatoi, docce, lavabi)per
il perscnale dddetto, nel numero e caratteristiche previste dal
presente regolamento;

e) avere le aperture verso l'esterno protette da mezzi idonei alla
" lotta contro le mosche

Articolo 284 - Magazzini di deposito

I magazzini di deposito e conservazione devonc rispondere ai
seguenti requisiti:

a) non essere situati neil lccali di abitazione od in locali.posti a
piani diversi dal terrenc ¢ dal seminterratc, a menc che l'edifi
cio non faccia parte di un unico complesso industriale o commer-
ciale.

L'uso eventuale di locali al primo pianc in eadifici diversi dail
predetti pud essere consentits guando la comunicazione con 1l'eserci-
zio © con altri magazzini sia stabllita con scale o mantacarichi o
comunicazioni interne e non vi siano prospetti del magazzino su bal-
latoio o corridoi di usc promiscuo;

b) essere asciutti e ventilati in maniera continua e permanente con
porte e finestre e, quando necessario, con apposite canne di venti
lazione prolungatesi fino al di sopra del tetto della casa o con
sistemi di aerazione forzata;

c¢) disporre di una derivazicne di acqua potabile per il lavaggio a get
to deilocali costituenti il magazzino e di una bocchetta di scarico
raccordata, mediante sifone idraulice, alla fognatura;

d) gquando siano destinati alla raccolta di materiale deperibile esse-
re provveduti di impianti di wventilazione o di refrigerazione adegu:
i ;

@) avere le aperture verso l'esterno protette da mezzi idonei alla lot
ta contro le mosche.
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814 ésarcizi di ealoul

rispondere ai seguenti weagul . io

a) essere ventilati da aperture sistemate nel sopraporta \visistas)
.o da finestre prospettantl su uno spazic regolamentare e, quando
necessario, da una apertura di ventilazione comunicante con l'e-
staerno ¢ raccordata con una canna di ventilazione di almeno 2,5
dmg di sezione e dotata di aspiratore meccanico;

b) avere accesso diretto dalia pubblica via ed essere dotati di un
retro, ventilatc in maniera indipendente, in rapporto diretto
con i1 lccals di vendita e munito di lavaboc con acgux corrente po
tabile;

c) avere suppellettili sempre in ottimo stato di conservazione, com
prendenti un banco di vendita con ripianc di materiale unito, inal
terabile ed impermeabile sul quale la merce deve essere depezzata,
pesata o contata e distribuita, e scaffali per la mostra della mer
ce stessa che deve essere riparata dal contatto del pubblico e del
le mosche; _

d) fatte salve le disposizioni previste dal regolamento di pulizia ur
bana, la merce pud essere espesta zil'esterno del negozio purcheé
contenuta in appositi contenitori atti a difenderla dalle mosche,
dalla polvere e da gqualsiasi altro agente inquinante. Detti conter
nitori dovranno essere elevati dal suclo di almenc metri uno;

e) disporre, quando. l'esercizio comporti la vendita di alimenti e be-
vande facilmente putrescibili e fermentabilii, di un congruo spazio
di armadi o vetrine tenute & bassa temperatura a mezzo di opportu-
no impianto refrigerante;

f) essere dotati, guando nei locali si servonc e si consumano alimen-
ti o bevande, di recipienti per il lavaggio delle stoviglie forni-
ti di acqua corrente potabile e di.scarichi raccordati, mediante si
foni idraulici, alla fognatura.

P

Articolo 286 - Smaltimento rifiuti

I locali di produzione, i magazzini, i negozi divendita e di di=
stribuzione in sede fissa o ambulante di generi alimentari e bevande de
vono essere dotati di recipienti impermeabili, muniti di coperchio, per
raccogliervi i rifiuti, a mano a mano che si producono.

Detti recipienti devono essere tenuti lomitani e separati dagli alimenti

Articole 287 - Detenzidne. animali

T locali di produzicne, gli esercizi di vendita, i1 magazzini e le
loro dipendenze, nonche le attrezzature e le suppellettili, devono esst
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re mantenuti sempre in accuratc stato di pulizia.

In essi & vietato tenere od 1ntrodurre animali e déve effettuar51
la lotta contro le mosche ed altri 1nsett1a

Capo III

VENDITA FUCRI DEI NEGOZI

Articolo 288 - Vendita ambulante

E' consentita la vendita ambulante di generi alimentari su spa
zi pubblizi a posto fisso, secondo le condizioni fissate dal locale
regolamento per l'esercizio del mercato. .

Le derrate alimentari poste in vendita devono essere tenute in vista
del pubblico, non devono essere collocate sul suolo ma su appositi
hanchi, awventi altezza non inferiore a metri uno accettuate le scor
te racchiuse in appositi contenitori.

Le merci deperibili o soggette a processi putrefattivi (salumi, for
maggi, ecc.) devono essere conservate in amblente efficacemente re-
frigerato.

Articolo 289 - Vendita di carni

- La vendita di polli, conigli e cacciagione deve essere effettua
ta su banchi attrezzati con piani di marmo, di acciaio inossidabile
o altro materiale non assorbente e facilmente lavabile. La merce de-
ve essere esposta e conservata in vetrine o ambienti dotati di effi-
cace impiante refrigerante; gli animali posti in vendita devono esse
re accuratamente spennati o spellati, eviscerati e, se trattasi di
conigli, privi delle parti distali degli arti.

E' proibito uccidere, spennare o spellare gli animali ed eﬁlscerare
polli e conigli sul meraato. La merce esposta deve essere protetta
dalle mosche con rete, veli od altri mezzi efficaci.

Articolo 290 - VEndita di pesci

Ii banchi destinati alla vendita dei generi ittici devono avere
il piano di marmo o di altro materiale lavabile dnclinato o provvisto
di fori per il gccciolamento deli'acqua; la merce deve essere protet-
ta da wréti ¢ veli antimosche mantenuta od esposta in vetrine o ambiep
ti dotati di efficace impianto di refrigerazione in modo da ev1tare 7
l'instaurarsi di processi putrefattivi.
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Articclo 291 - Vendita ambulante in occasione di feste patronali e
fiere

In occasioni di feste mpatreonali e fiere & censentita la vendi-
ta ambulante di:

a) bevande ahalcoliche preconfezionate, ccntenute nelle ppttigliet-
te criginali da aprirsi al momento della richiesta e da mescersi
in bicchieri di carta o simili, non scggetti comungue a réimpie-
go;

b) biscotti e dolciumi (esclusa la pasticceria fresca) da vendersi
solo negli involucri criginali;

c) gelati preconfezicnati chiusi in involucro originale, recante
la indicazione della ditta produttrice e della sua sede;

d) pesce salato ed affumicato;

e) prodetti alimentari preconfezionati conservati in recipienti ori
ginali;

f) frutta caramellata, castagnaccio e farinata

su richiesta dell'interessato, indirizzata al Sindaco. _
ell'autorizzazione rilasciata saranno fissati gli spazi pubblici e
il periodo di tempo in cui sara consentita la vendita.

Articclo 252 ~ Lecali di deposito

h ffettuneranno la vendita di generi alimentari
fucri dai negozi {(smpulafiti e a poato fiszo) devono dimcstrare di pos
sedere i locali di depositc preparazione, ¢ cottura dei generi che
vendcno, coanvenientemente attrezzati ed aventi le caratteristiche sta
bilite dal presente regolamento, o acquistati pressc laboratori con-
venientemente attrezzati.

Tutti coloro

["" m

Capo IV

LATTE ~ PANNA - FORMAGGIO

Articolo 263 - Vendita latte

Nel territoric del Comune & vietata la vendita di latte sfuso.

a

Solo aiproduttori & casentita la vendita a condizione che:

a) abbiano ottenuto l'autorizzazione dell'Autcrita Comunale‘rilascig
ta dietro parere favorevele dell'Gfficiale Saniiaric e del Veteri
nario Cecmunale cgnuno per la propria competenza;
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b) le vacche sianc riconosciute indenni da T.B.C. oon certificazio
ne sanitasriz del Ve»arinario Comuinale;

c) disponganc almeno di un locazle, annesso alla fattorisz, da adibi
re esclusivamente alla vendita del laztte predotto e che deve ri-,
spondere alle carattaristiche previste dal presente regclamento.

Articclo 294 - Centri 41 razcolta e lavorazions

I centri di raccclta, i centri di pastorizzazions e le centra-
11 del latte devono avere le caratteristiche stabiiite dal presente
regolamento per i laboratcri di generi alimgntari.

Articolo 295 - Vigilanza

Il trattamento t&rmicc del
pulizia preliminare deil recipie
gli impianti di ?a"agg*d, i m,d
riempiti, sono sottopozti al-
si avvale per le analisi del
filassi,

atte negli agpoziti stabilimenti,la
estinati a contensre i1 latte,
conservazione del recipientl
d~*¢'htxic;a*e Sanitario che

¢ provinciale di igiene e pre
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LfUfficiale Sanitaric controlia tutite le fasl di lavorazione degli
stabilimentl 41 risanamsnts iglenics e di trattamento industriale del
latte mediants lspeziconi s prélevanéa campionl nellia misura necessa-
ria ad apceriare ia rageolaxritd 21 cysl cogevazions,

am

Tl latre pastorizzats ed 1I iatte sotteposto a tractamenti diver
si, ammessi all'autoritd sanitaria, devono essere imms gsi 3l consume
in recipienti chiusl con dispositivi non mancmettibili e non suscet-
tibill di nuovo 4 G
Le caratteris h

iche dei recipienti chiusi contenent ti latte desti-
nato alla vendita sono stabilite dall'Autoritd Comunale alla quale
spetts anche di approvare i disposzitivi d4i chiusuara.

Articclic 297 - Scadenza

s

Sui recipienti che contengono latte pasterizzato deve essere leg—
gibile la data di imbottigliamentc del prodcotto, & gquindi proibito ven
dere o detenere negll eszercizi partite di Zatte la cai co ommerciabilitd
sia 9id scaduta.
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Articolo 298 - Bottiglie wvuote

Le bottiglie vuote devonc essere restituite, sia dal cliente
che dal lattivendclo, risciaquate ed in bucne condizioni di puli-
zia e non possono essere usate per sostanze diverse dal latte.

Articolo 299 - Mescita latte in esercizi pubblici

Il latte pastorizzato ed i latti speciali non sterilizzati de
vono essere tenuti a temperatura non superiore ai 5°C.
Nelle rivendite il ricovero del latte nell'armadio refrigerato de-
ve avvenire entro 30 minuti dalla consegna della partita.

' E' vietato tenere il latte in bottiglie aperte sul banco di
vendita salvo per mescita immediata, nonché& di farne vetrina od e
sposizione. _

La mescita di latte per il consumo in luogo, deve avvenire nelle
latterie e negli esercizi pubblici mediante versamento diretto da un
recipiente originale.

Articoleo 300 - Consegna latte a domicilio

) La consegna del latte a domicilic del cliente deve sempre es-
sere effettuata con recipienti integri ed originali.

Articolo 301 - Latte scremato

Il latte scremato ed il latte parzialmente scremato possono es
sere venduti soltante se bonificati ed in recipienti chiusi.
Ii latte prodotto e venduto con la dencminazione di "latte scremato”
deve contenere appena tracce di sostanza grassa © comungue non supe
riore a 0,50%.

I1 latte prodotto e venduto con la denominazione di "latte par
zialmente scremato” non deve contenere una percentuale di grasso su
periore all'l,80%. In entrambi i casi il residuo magro deve essere
compreso tra 1'8,70% e 1'8,50%. Tali latti, se non sterilizzati, de
vone avere i requisiti batteriologici stabiliti per il latte pasto-
rizzato intero e devono essere conservati e venduti con le modalita
per questo previste.

I recipienti che 1li contengono, qualungue sia la denominazione
assunta per i prodotti, devono portare la dicitura indelebile ed a ca
ratteri ben leggibili: "latte scremato" ¢ "latte parzialemente scre-
mato". In quest'ultimo caso & obbligatoria anche la dichiarazione del
la percentuale di grasso contenuta nel latte; questa deve risultare
indelebile e ben leggibile sul recipiente o sulla capsula o sul tap-
pc di chiusura.

Le capsule od i tappi di chiusura (questi ultimi quando si tratta di
latte sterilizzato) sia per il latte scremato che per il latte parzial
mente scremato, devono avere colore differente da quello normalmente
usato per le capsule od i tappi dei recipienti contenenti latte inte-
ro. Le latterie che vendono latte scremato o parzialmente scremato de
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vono applicare all'esterno ed all'interno degli esercizi cartelli
recanti ben visibile 1l'indicazinne "latte scremato”.

Articolo 302 - Panna

La panna posta in vendita deve essere pastorizzata e contenu
ta in appositi recipienti riconosciuti idonei dall'Autoriti sani-
taria.

La panna pastorizzata deve presentare una carica batterica non su
beriore a 30.000= germi cmc. del prodotto e 1l'assenza del b.coli’in
I cmc.

0

Articolo 303 - VEndita di panna e di Yogurt

La panna montata deve essere conservata in armadio refrigera-
to a temperatura non superiore a 5°C e non pud essere disposta in:
mostra né nelle vetrine né sui banchi degli esercizi, a meno che
non sia sistemata in apposito spazio regolarmente refrdgerato deli-
mitato da pareti trasparenti e lavabili.

Le razioni di panna montata devono essere allestite al momento
della vendita con cialde conservate in recipienti riparati dalla pol
vere o su piatti e coppe di rigorosa pulizia, o su supporti nuovi di
materiale non recuperanili '

E' consentita l'addizione alla panna di aromatizzanti e condimenti
vari purché dichiarati con appesiti cartelli indicatori.

Articolo 304 - Formaggi

E' vietato vendere o ritenere per vendere formaggi:

a) ottenuti da latte inacidito, sabbioso, infetto o addizionato di
‘sostanze estranee come amido, destrina, ecc. o di conservanti co
me acido borico, acido salicilico, ecc.

b) in stato di eccessiva maturazione o di putrefazicne avanzata;
c) eccessivamente bacati o invasi da acari;
d) colorati all'interno od all'esterno con colori nocivi;

e) aventi crosta artificiale in creta, gesso o altre sostanze estra
nee al formaggio;

f) coperti da stagnole o vernici piombifere;

g) nocivi per qualsiasi altra causa.

Articolo 305 - Formaggio grattugiato

E' fatto divieto a tutti gli esercenti di generi alimentari di
preparate, detemere e vendere formaggio giad grattugiato.

s 112 .



E',consentita,'previa_adéguata pulizia dél prodotto stésso, e médian
te idomea attrezaature meccanica, di grattugiare il formaggio alla
presenza dell'acquirente, dietro una scelta della qualita.

C apo v

FABBRICAZIONE E VENDITA GELATI

Articolo 306 - Fabbricazioneeévendita gelati

Chiunque intenda fabbricare, vendere o rivendere prodotti gela-
ti deve presentare domanda al Sindaco; alla domanda dovra essere al-
legata una documentazione dalla quale risulti:

a). 1'ubicazione dell'esercizio;

b) una planimetria in scala dei locali;

c¢) la rispondenza dei locali e degli impianti alle norme 1g1enlco~
sanitarie previste dal presente regolamento;

il Sindaco, sentito il parere favorevole dell'Ufficiale Sanitario ri
lascia l'autcrizzazione, che potra essere concessa:

a) per la sola produzione;
b) per la produzione e vendita, compresa la consumazione diretta;
c) per la rivendita di prodotti sia sciolti che pre-confezionati.

La rivendita & autorizzata solo quando il laboratorio di produ-
zione risulti regolarmente autorizzato.

Articolo 307 - Locali per la preparazione

La preparazime dei prodotti da gelare deve aver luogo in locali
non adibiti ad abitazione né& a cucina per uso familiare o ad altra
lavorazione, ma in ambienti appositi che devono avere 1 requisiti pre
scritti per i laboratori di generi alimentari.

Negli esercizi artigianali, quando la preparazione delle misce-
le da gelare non possa essere fatta fuori dal locale dove viene effet
tuata la vendita, deve essere isolato lo spazio necessario con pareti
anche a mezz'aria, ma tali da interwettare ogni contatto tra il prepa
ratore e le persone che frequentano l'esercizio.

E' vietata la gelatura di miscela per conto térzi e fuori degli’ ambien

ti appositi.

Articolo 308 - Pulizia apparecchi e utensili

Gli apparecchi e gli utensili usati per la preparazione, miscél§
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zione e congelazione devono essere di materiaie lavabile e inossi-
dablle, facilmente smontabili, pulibili, disinfettabili.

Prima di ogni uso devono sempre essere lavatl con acqua calda e SO
da, poi con acqua bollente ed infine ccn acqua fredda potabile.

Articolo 309 - Compesizione dei gelati

-~

La composizione dei gelati & libera, ma ciascun esercente & te
nuto ad esporre un cartello ben visibile recante l'elenco delle ma-
terie impiegate nella preparazione.

Articolo 310 - Preparazione e distribuzione al pubblico

~ Ciascuno dei prodotti impiegati per la preparazione dei gelatl
deve trovarsi in condizioni tali da non funzicnare ccme veicolo di
infezioni batteriche e conforme alle disposizioni vigenti.
In particolare, per i gelati contenenti creme, panna o latte la pre
parazione deve avvenire partendo da latte pastorizzato o sterilizza
to, la miscela deve essere preparata csservando scrupolosamente le
norme igieniche ed in locali opportunamente difesi dalle mosche.
La preparazione delle miscele, il congelamento, la conservazione a
bassa temperatura, la divisicne in pezzi ed in porzioni e la distris
buzione &l pubblicc devono avvenire in mcdo da evitare la contami-
nazione micrcbica dei- prodotti.
I residui scongelati che =i trovano al fondo della geia tiera non pPos
sono essere mescolati slla miscela da congelare n& altrimenti utiliz
zatdi.

Articolo 311 - Conservazione

- Il gelato preparato, in gualunque recipiente si trovi, deve es
sere tenuto a temperatura sufficiente per impedirne il disgelo.e co
mungue con un m&ssimo di - 10°C, ed in conservatori riservati esclu
sivamente a tale uso.

Articolo 312 - Banco per la vendita

La vendita dei gelati gia preparati deve essere fatta con un ban
co apposito, diverso da quello impiegato per il commercio di altri ge
neri.

Articolo 313 - Utensili per la distribuzione

~ Per il servizio di distribuzione del gelato in razicni, devono
essere disponibili utensili di diversa lunghezza da impiegarsi a se-
conda delle quantita di prodotto presente nel recipiente che lo con-
tiene.



Tali strumenti devono essere costituiti di materiale a superficie
unita e speculare, facilmente lavabile e sterilizzabile e munito di
guardia che impedisca il contatto fra le mani ed il gelato da di-
stribuire; essi devono essere conservati sctto zero e mai sopra la
gelatiera.

Il gelatc pud essere avvolto o contenuto in cialde applicate con ap
pesiti dispositivi, e prelevate da un deposito protetto.

Articolo 314 - Mezzi di distribuzicne

La distribuzione dei gelati per il consumo estemporanec o fuo-
ri dell'esercizio deve essere fatta impiegandc materiale nuovo e non
recuperabile per ulteriore uso.

Articolo 315 - Vendita ambulante

La vendita ambulante di gelati & consentita solo per quelli pre
confeziorati chiusi in involucro originale, recante l'indicazione del
la ditta produttrice e sua sede.

I veiccli per la vendita ambulante devono essere provvisti di idonea
attrezzatura frigorirfera, tale da conservare 1 gelati alla giusta tem
peratura (- 107 - 157).

rticcls 316 — REguisiti minimi di galubriti

La salubritd del prodctti gelati viene accertata anche mediante
la determinazione dellia carica batterica e della cciimetria.
La carica batterica massima consentita &: di 100.000= germi per gram
no. A
Il bacterium coli deve essere assenté in 1/10 di grammo di gelato.
E' vietato vendere o detemere per vendere prodotti gelati che non ab
bianc i predetti requisiti minimi di salubrita.’

Capo VI

PANE - PASTA

Articolo 317 - Vendita

La vendita del pane al pubblico pud essere fatta solc nei negozi
autorizzati. In essi il pane deve essere conservato al riparo della
polvere e fuori del contatto degli acguirenti, in appositi scaffali,
gcansie o vetrine sempre perfettamente puliti e con tanti scomparti
guante sono le gualita del pane poste in vendita. ’
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I venditori devono distribuire il pane con le mani pulite e di recen-
te lavate. Il pane deve essere maneggiato con pinze'a.molla ogni qual
volta sia fatto dal venditore anhhe il servizio di cassa e di cambio
delle monete o vendita di altri generi che imbrattino }e mani.

La rivendita di pane, pasta, farina, ecc.ncn potranno tenere in depo—
sito o vendere altra sostanza che, a giudizio dell'Ufficlale Sanita-
rio, possano containinare o alterare in qualunque modo il pane o le al
tre derrate in vendita.

Articolo 316 - Promiscuitid della vendita

Quando il pane & venduto promiscuamente con altri generi, gli "=
scaffali, le scansie e le vetrine usate per il pane non devono esse-
re adibite ad altri usi e devono essere separate e distinte da quel-
le degli altri generi.

Il pane deve essere pesato in bilance apposite e venduto in apposito
banco.

Articolo 319 - Consegna a domicilio

E' vietata la vendita del pane in forma ambulante.
La consegna del pane a domicilio del cliente, deve essere effettuata
con idonei involucri di carta, cellofan, sacchetti di tela, ecc.,pre
confezionati e chiusi in negozio e trasportati con apposita gerla o
corbelli rivestiti e coperti di tela pulita.
Pressc gli esercizi che facciano distribuzione di cibi crudi o cotti,
pressc i bar, ecc.,in cui si conserva pane per la distribuzione in .
luoge , la conservazione deve essere fatta in apposite scansie o cer
ste e casse coperte.

Articeclo 320 - Trasporto dal luogo di produzione all'esercizio di ven
dita.

Il trasporto del pane in grosse partite dal luogo di produzione
all'esercizio di vendita, alle rivendite, ristoranti, comunita, ecc.
deve essere effettuato in recipienti lavabili e muniti di copertura
a chiusura, od in appositi furgoncini chiusi, rivestiti all'interno
con materiale a superficie unita e lavabile, in modo che il pane ri-
sulti completamente al riparo dalle polveri e da ogni altra causa di
insudiciamento.

T suddetti recipienti o veicoli devono sempre essere tenuti con la mas
sima pulizia.

Articolo 321 - Requisiti dei locali per fabbricazione e vendita di fa
rine, pane e pasta




Le fabbriche e gli spacci di farine, di pane e pasta, saranno
sempre tenuti puliti, illuminati e ben ventilati, lontani da latri
ne, stalle ed altri ambiznti che emanino cattive esalazioni.

Detti locali non potranno mai servire da dormitori, né essere in co
municazione diretta con locali d4i abitazione, latrine od orinatoi.

Il persocnale addetto alle fabbriche di pane e pasta deve mante
nere sempre puliti gli indumenti e la persona. _
Durante il lavoro deve indossare una vestaglia di tela bianca, deve
avere a disposizione latrine a chiusura idraulica, lavabi ad acqua
corrente ed uno spogliato:io.. De e inoltre essere riconosciuto immu
ne da malattie trasmissibili e percid dovrd essere munito dell'appo-
sita tessera sanitaria rilasciata dall'Ufficio d'Igiene.

I loeali adibiti alla fabbricazione del pane e della pasta ali
mentare debbono avere il pavimento impermeabile in mattonelle di ce
mento e le pareti con rivestimento di materiale impermeabile non as
sorbente di coclore chiaro, sino al soffitto. _

E' vietato deporre il pane crudo o cotto o le paste alimenta-
ti'all'aria aperta nei cortili, nei vani delle scale, a terra nel
ballatoio, in anditi delle cantine, ecc. _

Il pane crudo o cotto va ricoperto con striscie di tela mantenute co
stantemente pulite e mai con sacchi.

Articolo 322 - Paste secche

Le paste secciie destinate al commercio non peossono essere ven-
dute sfuse, ma contenute in confezioni originali, chiuse e munite di
sigillo, del peso di gr.l00 - 250 500 o 1000 o multipli di mille, ecc.
(art.35 legge 4.7.1967 n.580).
Cltre a quantc sopra, la vendita di pasta secca e fresca & regolata
dalle apposite norme di legge.

C apo VIE

FRUTTA - VERDURA - FUNGHI

Articoleo 323 - Divietl di venditd

E' proibita la vendita di frutta, legumi, erbaggi e simili che
siano guasti, ferment&ti, sudici o comunque alterati. _
E' pure vietata la vendita di frutta destinata all'alimentazione im
mediata, che sia anche scltanto immatura.

E' inoltre proibita la vendita di patate o di altri tuberi ger
mogliatt o che abbiano subito la congelazione, e che siano affetti
da malattie parassitarie, tali da renderli insalubri.



Le derrate in tale condizioni saranno subito sequestrate e distrut
te.

E' vietata altresl la vendita di frutta cotta a meno che non sia au
torizzata da speciali permessi.

Articold 324 - Lavatura

E' vietata in ogni tempo la lavatura degli erbaggi e verdure
in acgue esposte ad inquinamento o comunque non dichiarate potabili

Articol® 325 - Ripari per la frutta e erbaggi

La frutta, i legumi, erbaggi e simili, e specialmente quelli
che si mangiano crudi, devono essere tenuti riparati con mezzi ido
nei dalla polvere e dalle mosche. E' vietato il loro collocamento
a terra o sulle strade o sui pavimenti dei negozi, spacci, mercati,
luoghi di deposito o di vendita.

Articolo 326 - Vendita dei cocomeri

E' vietata la vendita dei cocomeri in fette o comunque taglia
ti, gualora non siano comdrvati racchiusi entro vetrine e da queste
estratti con apposita forchetta metallica.

Il banco di vendita del cocomeri deve essere ricoperto di ma-
teriale impermeabile non assorbente ed inaiterzbile, dotato di ac-
qua potabile e di unrecipiente per la raccolta dei rifiuti. ,

I coccmeri saranno in tutto riparati dalle mosche e dalla polvere,
restando vietato il loro collocamento in terra.

I venditori, che dovranno ottenere speciale permesso di vendita sta
gionale dall'Ufficiale Sanitario, dovranno itdossare una idonea sor - -
praveste mantenuta sempre pulita e sisultare, attraverso visita del
1'Ufficiale Sanitario, esenti da mabttie contagicme.

Il ghiaccio impiegato per la refrigerazione deve essere di uso ali-
mentare.

Articolo 327 - Funghi e tartufi

La vendita dei funghi e tartufi pud aver luogo soltanto nei siti
indicati dall'Autoritd Comunale e mai in forma ambulante.
I funghi devono essere tenuti divisi per specie e muniti di apposito
cartellino indicatore, restando espressamente vietata ogni promiscui
ta.
I funghi mescoclati o sprovvisti di cartelli anche se appartenenti a
specie commestibili, verranno sequestrati e distrutti.
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Articolo 328 - Qualita

ammesse alla vendita

Sono ammessi alla vendlta soltanto i funghi freschi edgL tar- :

tufi appartenenti alle

Nome Volgare

1) prataiolo

2) ovolo, colloco, fungo reale
3) chiodini, famigliola buona, sementino
4) porcino, mérecc10 ceppatello

5) pinarolo domestico

6) ditola gialla e rossa
7) gallinaccio, galletto

8) prugnolo

9) steccherino, spirarolo,dentino

10) bubbola o puppola

11) vescia maggiore, vescia
12) agaraco delizioso,lapacendro buono
13 spugnola gialla, trippetto

14) spugnola bruna
15) pioppino

16) tartufo nero di Norcia o.di Spéleto
17) tartufo bianco di Alba .
18) tartufo nero d'invernc o trifola nera

19) tartufo moscato

20) tartufo d'estate o scorzone
21) tartufo.nero ordinario

22)

sggﬁie sottonotate:

1

Nome Tecnico

Agaricus Caﬁpestris
amanita caesarea
armillaria mellea
boletus edulis
boletus bellini
clavaria botrytis
cantharellus cibarius
clitopilus brunulﬁs
hydnum repadum
lapiota excoriata
lycoperdon bovista

- lactarius deliciosus

morchella esculenta
morchella conica
pholiota acgerita
tuber melanosporum vit
tuber magnatum pico
tuber brumale Vitt.
tuber melanosporum var

‘moschatum de ferry

tuber aestivum Vitt.'
tuber mesentericum
terfezia leonis

Per la vendita dei tartufi dovranno essere osservgte le norme prescrit-

te dalla legge 17.7.1970 n.568

Articolo 329 - Divieto

n

E' vietata la vendita di funghi freschi ultra maturi, vecchi, co-
riacei, corrosi, guasti, rammolliti da pioggia o comunque di funghjsmi
nuzzati o spezzati, quando non sia possibile riconoscere la specie cui

appartiene ciascun pezzo o frammento.

o

Articolo 330 - Funghi secchi’

La vendita al dettagllo di funghi secchi & consentita solo in sac
chetti di cellofane od altro materigle trasparente, suggellati e muni- ‘
ti delle indicazioni -prescritte dalla legge 20 Aprile 1962, n.283.



Possono essere venduti soltanto i funghi secchi appartenenti al-
le specie del porcino comune o bodeto edule, che siano in buono sta-
to di conservazione e di essicamento.

C.apo _YIII

MACELLAZIONE, DEPOSITO E VENDITA DI CARNI
DEPOSITO E VENDITA DI PESCI E CROSTACEI

Articolo 331 - Condizioni det.locali di macellazione

I locali adibiti alla macellazione devono corrispondere alle se
guenti caratteristiche:

a) avere le pareti rivestite fino al soffitto con piastrelle smalta-
te;

b) avere il pavimento piastrellato di materiale impermeabile, costrui
to in declivio, munito di conduttura per gli scoli collegati ad i-
donep impianto di depurazione prima di immissione nella rete fogna
ria;

c) essere muniti di idonea attrezzatura che dovri essere costantemen-
te tenuta in ottimo stato di pulizia ed efficienza;

d) essere forniti di acqua potabile;

e) avere un'altezza minima di mt.4 ed una superficie minima di mg.l6
aerazione ed illuminazione sufficienti direttamente dall'esterno;
r l'area finestrata sard comunque non inferiore ad 1/10 della super-
ficie del pavimento.
La porta di ingresso sard ampia al fine di consentife un'agevole
accesso ai capi destinati alla macellazione e si aprira direttamen
te all'esterno.

Articolo 332 - Locali di deposito e di vendita di carni

I locali di deposito e di vendita devono rispondere ai requisiti
generali fissati per i locali di vendita e deposito di generi alimen-
tari.

In particolare le pareti interne delle botteghe e degli ambienti di de
posito e conservazione delle carni devono essere rivestite fino ad al
meno 2 m. di altezza, dal pavimento, con marmo, pastreille smaltate o
altro materiale impermeabile, non assorbente facilmente lavabile e di-
sinfettabile e comunque ritenuto idoneo dalla amministrazipbne comunale
Il rivestimento impermeabile dovrd comunque superare di almeno 30 cm.
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le uncinarie .

Le carni fresche non dovranno venire in contatto o essere ven
dute in promiscuitd con le altre mer01, alimentari o non, che pos#*
§ono contaminarle.

Le carni saranno esposte solo all'interno dell'esercizio, in appo-
siti banchi o vetrine refrigerate, ed opportunamente difese dalle
mosche e dalla polvere.

Nel caso di vendita promiscua di carni di animali da macello,
dovra essere installato per il pollame un banco o, in via subordi=- "
nata, un ceppo separato con personale distinto per la riduzione in
pezzi della carcassa ed un frigorifero distinto per la conservazior
ne e l'esposizione.

Il pollame, i conigli e la selvagg;na dovranno essere poste in
vendita ed esposte minuziosamente spellati o spennati, completamen—
te privi delr pacchettd intestinale; i conégli dowvranno essere pri-
vati delle parti distali degli arti.

Gli utensili &he possono essere a contattocdiretto con le carni de-
vono essere costantemente stagnati’, zgncati o in metallo inossidab:’
bile.

Articolo 333 — Locali di vendita e di depositc di pesci

Il deposito e la vendita di pesci e crostacei freschi o conge
lati non sono permessi in locali ove siano esercitati il deposito
o la vendita di’generi alimentari di qualsiasi specie ad eccezione
di quelli contenuti in scatole metalliche sigillate.

I locali di deposito e di vendita di pesci freschi devono ri-
spondere ai requisiti generali fissati per i locali di deposito e
vendita dei generi alimentari.

In particolare tali locali devono essere ben ventilati, con pareti
rivestite fino ad almeno 2 m. di altezza con marmo, piastrelle smal
tate o altrc materiale riconosciuto idoneo dall'Autoritid Comunale.

I pesci devono poggiare su supporti di marmo.

I residui di pulitura del pesce devono essere raccolti entro reci-
pienti adatti, muniti di coperchio ed asportati in giornata. E' proi
bito flepositare tali residui negli immondezzai delle case.

Articole 334 - Alimenti congelati

E' vietato introdurre in frigoriferi esistenti sul territorio -
comunale o porre in vendita negli esercizi cittadini c¢arne congela
ta o pesci e crostacei congelati che non abbiano subito, con esito
favorevole, la visita preventiva da parte del veterinario comunale
che ne: rilascia apposita attestazione.

E' wvietata la vendita promiscua di carne fresca e congelata-nello
stesso esercizio.
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Articold 335 - Personale dégli esercizi

I1 pérsonale addetto agli esercizi di carne deve essere munito
del libretto di idoneitd sanitaria di cui alla legge 30 Aprile 1962 -
e n.283 e deve indossare idonea sopravveste da tenersi sempre pulita.

Articolo 336 - Frigoriferi

Chlunque intenda attivare un impianto frigorifero per la conser
vazione delle carni o comunque adibire a tale conservazione celle fri
gorifere, deve fare domanda al Sindaco, per ottenere la prescritta
autorizzazione.

La temperatura in questi locali non deve mai superare gli 8-C
e l'umiditd il 60 per cento di umiditd relativa per il controllo,il
proprietario provvederd a munirli di un termomentro e di un igrome-
tro a registrazione.

E' vietata la conservazione delle carni mediante contatto diret-
to col ghiaccio. Quando si usi come refrigerante ghiaccio naturale,
questo deve essere tenuto in reparto apposito dell'armadio refrigeran
te, nel quale non possono essere 1ntrodotte carni di qualsiasi specie
né frattaglie. A

I proprietari e conduttori di frigoriferi devono tenere apposi-
to registro dal quale sia sempre dato @i rilevare:

a) la qualitd e la quantitad delle carni in deposito in ogni singola
cella; _
b) il nome e cognome del proprietario delle singole partite di carne,

c) la data in cui le carni sono state immesse nel frigorifero.

Tali norme non si applicano alle carni fresche o soltanto refri
gerate che permangono per breve tempo nei frigoriferi, perché desti-
nate all'esercizio giornaliero della macelleria.

Articolo 337 - Trasporto carni

B

Il trasporto delle carni e dei visceri lavorati e puliti dai ma
cellai agli spacci e da questi alle celle frigorifere sl deve fare
in carri o automezzi chiusi ben connessi e puliti, rivestiti 1nterm
mente di lamiera di zinco o di altro metallo adatto e costruiti in .
modo da non lasciar colare liquido alcuno. .

Tali carri a automezzi debbono servire unicamente per il traspor
to delle carni ed all'esterno debbono portare a grossi caratteri il
nome e cognome del proprietario.

Gli agnelli e gli ovini in genere dovranno essere trasportati
spellati e non ricoperti con la pelle precedentemente tolta.
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Articolo 338 - Tripperie

I locali destinati alla lavorazione dei generi di tripperia de-
vono essere di regola costruiti nell'ambito dei macelili privati.
Solo in via eccezionale e quando fondati motivi giustifichino il prov
vedimento, pud essere consentita dall'autoritd sanitaria comunale;
l'attivazione di stabilimenti per la lavorazicne industriale delle
trippe.

Tali stabilimenti devono corrispondere a tutte le esigenze del
l'igiene prevista per ilavoratori di carni.

E' vietata l'esposizione di vesciche o di altri visceri animali all'e
sterno dei locali destinati alla lavorazione delle trippe.

I1 trasporto dei generi di tripperia dai macelli agli stabilimenti
di lavorazione deve effettugrsi con carri chiusi debitamente fodera-
ti in lamiera all'interno e costruiti in modo da impedire la scola-
tura dei liquidi.

Articolo 339 - Rimozione dei residui

Le ossa, le unghie, le materie grasse, le pelli, le penne e qua
lunque altro residuo devono essere custoditi in casse coperte fodera
te in zinco e giornalmente rimosse dal mattatoio o dallo spaccio e
trasportate al rispettivi stabilimenti in carri o automezzi chiusi.

Articolo 340 - Controlli'sanitari

Gli spacci di carne e gli annessjlocali di deposito e di conser-
vazione sono sottoposti a frequenti controlli sanitari,anche allo sco
po di constatare che le carni risultino munite dei prescritti bolli
sanitari, che dovranno essere apposti in numero sufficiente affinché
ogni pezzatura di carne in deposito ne sia provvista.

Le carni che risultano sprovviste di tali bolli sono sequestra-
ta, trattate come carni sospette e di contrabbando e destinate alla
distribuzione, ed i contravventori sono deferiti all'Autoritd Giudi-
ziaria.

Articolo 341 - Divieti

E' proibito vendere, distribuire, o anche soltanto tenere negli
spacci e negll annessi locali di deposito e di conservazione, carni
che siano riconosciute in via di decomposizione o comunque alterate.
I contravventori sono deferiti all'autoritid giudiziaria e le carni
confiscate e distrutte.

Non & permessa la vendita di animali da cortile, e di selvaggina
morti per malattie o trovati affetti da malattia o che si trovino in
istato di putrefazione anche incipiente, o molto deteriorati per il
trasporto.
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E' vietata la vendita delle cavie e dei conigli magri, vecchl af-
fetti da sperosperm051 o da altre malattie. In caso di sviluppo
di una malattia infettiva .fra d%l anifiali da cortile, l'autoritd
sanitaria pud sospenderne lo smercio e pud, in casi speciali, vie
tarne l'introduzione da altri comuni.
E' vietata la vendita di pollame tagliato a pezzi alla rinfu
sa. -
E' vietato insufflare aria sotto la pelle del pollame e della
selvaggina, allo scopo di far apparire gli animali pid grassi, non
ché& tenerli nell'acqua per con$ervarli, o sottometterli a qualsia-
si operazione che tenda a nascondere 1l'iniziata,decomposizione.

Capo IX

BAR - PASTICCERIE - TAVOLE CALDE

Articolo 342 -~ Spacci

Gli spacci al minuté .di bibite analcooliche, di vino, birra,
liquori ed altre bevande, devono essere dotati di banco di vendi-
ta con ripiano di materiale unito, lavabile ed inossidabile.

Il ripianc deve essere sufficientemente ampio per rendere agevole
il movimento delle stoviglie e dei bicchieri.

Articolo 343 - Sciroppi = Acque minerali

Gli sciroppi, i concentrati di frutta, gli estratti, le tine -
ture, devono rispondere ai reguisiti di legge, essere conservati a
temperatura conveniente e diluiti solo al momento dell'impiego con
acque potabile o gassate o minerali.

Le acque minerali naturali devono essere sempre conservate nei
recipienti originali che vanno tenuti chiusi al momento delle ven-
dita o della mescita.

Articolo 244 - Vini -Birra « Liquéri

Anche i wvini, di qua151a51 specie, la birra e i, ligquori, devo
no essere conformi E}ﬁe norme di legge e conservati fino al momento
della mescita nei.r,clplent; originali.

Articolo 345 - Latte

Il latte usato per bibita o per miscela nei caffé e hgr, deve
essere pastorizzato e sterilizzato e conservato a bassa temperatu-
ra (+ 5°C), anche quando il contenitore & stato gperto.
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Articolo 346 - Birra

La birra pub essere spillata dai barili con apparecchi a pPressio
ne che vi immettono, a mezzo di tubazione di métallo inossidabile e—
sente da piombo, anidride carbonica pura. Tali apparecchi devono esse
re facilmente ispezionabili e frequentemente ripuliti.

Articolo 347 - Polpa di frutta - spremitura

Quando si preparino bibite per spremitura di frutti o frullati
consistenti in emulsioni di polpa di frutta mescolate a latte o ad al
tri liquidi e ghiaccio, cid deve essere fatto partendo da prodotti ma
turi, da latte pastorizzato o sterilizzato e da ghiaccio artificiale
salubre e soitanto ad opera di appositi apparecchi.

Articolo 348 - The' - Caffeé

Gli infusi di th& e caffé e le cioccolate, devono essere prepara
ti con prodotti originali rispondenti ai caratteri sanciti per ciascun
prodotto dalle leggi e regolamenti, esclusa l'aggiunta di qualsi:: o
sostanza estranea, ad eccezione di saccarosio pure, latte pastorizza-
to, succo di agrumi e liquori. Il th& e il caff& possono essere utiliz
zatl per una sola estrazione; i residui, ancorché& non esauriti, saran-
no raccolti e dispersi.

Articolo 349 - Pasticceria - Panini

I prodotti in vendita (dolciumi, pasticceria, panini, ecc.) devo-
no essere protetti dal contatto del pubblico, dalia polvere e dalle mo
sche in ogni stagione dell'anno.

La pasticceria deve essere presa o consegnata al cliente con pin-
ze O altro materiale idoneo. _ )
L'allestimento di panini imbottiti, tramezzini, toast, o simili, deve
essere fatto con apposito strumentario pulito.

Articclo 350 - Pasticceria fresca

La pasticceria fresca, le torte, le creme e tutti gli altri ali-
menti che possono endare incontro a fermentazione o dar luogo a molti-
plicazioni microbiche, debbono essere tenuti in apposito ambiente re-
frigerato ed a temperatura non superiore ai + 5°C.

Articolo 351 - Preparazione di cibi cotti

Negli esercizi per la preparazione e vendita di cibi cotti, nelle
pizzerie, tavole calde, la zona assegnata alla preparazione e cottura

w  T&5



dei cibi deve essere distinta da quelle dove sostd il pubblico acqui
rente o consumatore . B
La zona di preparazione deve essere raccordata ad una dispensa
con zona refrigerata (o armadio frigorifero) e ad un deposito di sto °
viglie e posate pulite e ad un banco di confezioni per i cibi da con
sumare fuori dell'esercdizio. h
Quando posate e stoviglie siano lavate in luogo, l'acquaio o la
macchina lavastoviglie devono essere sistemati in un locale o appen-
dice apposita.
Gli impianti di cottura devono essere installati secondo le norme sta
bilite per le cucine e devono essere provvisti di apposita cappa.

Articolo 352 - Locali di consumazione

Il bance per la distribuzione e per il consumo di cibi in luogo
deve essere abbastanza largo per rendere avegole il movimento delle
stoviglie e dei bicchieri. Il banco deve essere lavabile, di materia+
le unito ed impermeabile.

Le portate devono essere posate su di una tovaglia che all'atto
della messa in opera deve risultare sempre pulita . Deve essere forni
ta a ciasuun cliente una salvietta puliscibocca.

Articolo 353 - Vini e liquori” da asportarsi

I locali per la vendita al pubblicc divino, birra o liquori da ar
spcrtarsi devono avere le caratteristiche stabilite per i negozi, de-
voro eseere dotati di un retroc o di una cantina, aventi i regquisiti 4
gienici previsti per i magazzini dei generi alimentari, cve deve esse
re effettuato il riempimento delle bottiglie e dei fiaschi ed ove de-
vono essere disponibili, in un reparto a se stante, mezzi idonei per
la pulizia di tutti i recipienti; questa dovri essere effettuata con
acqua potabile, con l'osservanza della pili scrupolosa nettezza.

Il vino, la kirra e i liquori devono comunque essere venduti in fiaschi

od in bottiglie previamente tappati e ne & vietato il consumo siil po-
sto.

C apo X

GHIACCIO ALIMENTARE - ACQUE MINERALT

Articolo 354 - Autorizzazioni - Divieti

Chiunque intenda produrre a scopo commerciale ghiaccio per uso
alimentare deve essere munito di autorizzazione rilasciata dal Sinda
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co su parere favorevole dell'Ufficiale Sanitario.

E' vietato produrre ghiaccic per uso alimentare servendosi di
acqua che non sia stata riconoscitta potabile.
E' vietato impiegare recipienti od aree di congelazione che a giu-
dizio dell'Ufficiale Sanitario non garantiscano il ghiaccio da ogni
possibilitd di inquinamento.

Articolo 355 - Certificato d'origine

I1 ghiaccio ad uso alimentare importato da altri Comuni deve
eseere accompagnato dal certificato di ordgine rilasciato dall' Uffi
ciale Sanitario del Comune dove & stato prodotto.

Articolo 356 - Rivendite

Le rivendite di ghiaccio devono disporre di magazzini e rec1p1en
ti riconosciuti idonei dall'Ufficiale Sanitario.
In esse deve essere esposto un cartello che indichi la qualiti e la
provenien%a del ghiaccio venduto.

Articolo 357 - Divieto di impiegare stracci

E' vietato l'impiego di stracci, tele o di altro materiale coi-
bente od avvolgente che sia usato promiscuamente per altri usi non
controllati, per avvolgere ghiaccio alimentare.

Articolo 358 - Depezzamento e triturazione

Il depezzamento e la triturazione del ghiaccio alimentare per la
preparazione di bevande o di ghiacciate, granite, ecc. devono essere
effettuati mediante appositi apparecchi escluso qualunque metodo manua
le diretto.

Articolo 359 - Conservazione o refrigerazione

Per la conservazione o refrigerazione di alimenti e bevande mer"-
diante contatto diretto, deve essere usato soltanto ghiaccio alimen-
tare.

Articolo 360 - Veicoli destinati al trasporto

I veicoli destinati al trasporto del ghiaccio alimentaxre devono
essere chiusi, muniti di coperchio che deve essere richiuso dopo ogni
prelevamento e tutti rivestiti internamente di lamiera zincata o di al-
tro materiale riconosciuto idoneo.
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Articolo 36] = Dépositi di acqua minerale

I locali adibiti a deposdto di bottiglie di acqua minerale, ol-
tre a possedere le caratteristiche previsteiper i magazzini di gene-
ri alimneéari, devono consentirne la conservazione al riparo della vi

va luce e da sorgenti di calore.

Articolo 362 - Tenuta registri dei depositi

Presso i depositi di acqua minerale devbno essere tenuti:

a) un registro sul quale vanno trascritti i dati del Decreto Ministe
riale di autorizzazione alla vendita dei vari tipi di acqua mine-
rale presenti nel deposito;

b) un registro sul quale vanno segnati le ispezioni ed i prelievi ef
fettuati dagli organi competenti.

Articolo 363 = Divieto di wvendita

Non possono essere poste in commercio bottiglie con acqua mine-
rale maturale o artificiale mancanti dei contrassegni prescrittl.
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Rl e e e e e B I S

POLIZTA MORTUARIA

Capo I

SERVIZIO NECROSCOPICO E TRASPORTO DI SALME

Articolo 364 - Denuncia di morte

I medici chirurghi, in ogni caso di morte di persona da essi as
sistita, debbono comunicare all'Ufficiale Sanitario, entro 24 ore dal
decesso, la malattia che a loro giudizio me sarebbe stata la causa.

La denuncia va fatta sugli appositi moduli forniti dal Comune ed
indicando la causa del decesso con la terminologia prescritta dall'TI-
stituto centrale di statistica.

In caso di decesso senza assistenza medica, la denuncia della pre
sunta causa di morte viene fatta dal mediDOﬂneﬁroscomea

L'obbligo della denuncia di morte & estesa anche per i nati morti e Eer
i feti, espulsi morti, dopo il 4"mese di gestazione.

Articolo 365 - Riscontri diagnostici

Le persone che vengono a morte in luogo pubblico e senza ass;sten
za medica e quelle per le quali non sia possibile accertare la causa:
della morte, sono trasportate alla camera mortuaria del cimitero per e<
sere sottoposte all'osservazione ed al riscontro diagnostico ai sensi
dell'art.2 - legge 15.2.1961 n.83. '

L'obbligo di denunciare la causa di morte compete anche aihmediél inca
ricati dalla Autoritd Giudiziaria di esegulre autopsie o riscontri dia
gnostici.

Articolo 366 - Comunicazione di morte da malattia infettiva

Se la morte risulta determinata da malattia infettiva soggetta a
denuncia, deve esserne data notizia, per iscritto, all‘Ufficiale Sani-
tario secondo quanto previsto dalllart.28 del presente regolamento.

Articolo 367 - Medico Necroscopo

Ricevuta la dichiarazione di morte, l'Ufficiale di Stato Civile
provvede a sollecitare la visita del Médico necrosccpo, la quale deve
essere effettuata non prima di 15 ore di decesso.
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Articolo 368 - Periodo di ossérvazione

Nessun cadavere pud essere chiuso in cassa, né sottoposto ad
autopsia, né inumato, tumulato, cremato, prima che siano trascor-
se 24 ore dal momento del decesso, salvo i casi di morte sicura per
decapitazione, maciullamento, ecc. aceertati dal medico necroscopo.

Nei casi di morte improvvisa e in quelli in cui si abbiano dub

bi di morte apparente su proposta del medico visitatore, l'osserva-
zione pud® essere fino ad un massimo di 48 ore.
Nei casi in cui la morte sia dovuta a malattia infettiva o diffusi
va o il cadavere presenti segni di putrefazione su proposta del me
dico visitatore, il Sindaco pud ridurre a meno di 24 ore il periodo
di osservazione.

Articolo 369 - Divieti del periodo di osservazione

Durante il periodo di osservazione di un cadavere & proibito
porlo in condizioni tali da impedire eventuali manifestaziong di
vita, Non & lecito privare il presunto cadavere delle coperte, ri-
muoverlo dal luogo e vestirlo prima della visita del medico necro-
scopo. Non deve essere lasciato in abbandono né si devono aprite le
finestre della stanza in cui giace prima che il decesso sia stato

accertato dal medico necrosoopo.

Articolo 370 - Rimozione del cadavere

Trascarso il periodo di osservazione il cadavere pud essere ri-
mosso dal letto per le cure ulteriori e la deposizione nel feretro.
Per guesta operazione pud essere richiesta all'Ufficio dello Stato
Civile l'opera degli incarichti municipali.

Il cadavere, prima di essere deposto nel feretro deve essere
vestito, o almeno decentemente avviluppato in pannolini. Esso deve
trovarsi deposto nel feretro alcuni minuti prima della sepoltura
rimanendo ai necrofori il solo compito di chiudere il feretro e tra
sportarlo alla vettura.

Articolo 371 - Feretri

Se la salma deve essere inumata nel cimitero locale, deve esse
re adoperata una cassa di legno dolce, abete o pioppo, sul fondo del
la quale devesi spargere cdnvenienteiqaahttqé di materiale assorben
te. '

La cassa deve avere uno spessore non inferiore atcm.2,5.
Le salme destinate alle inumazioni in posti a concessione trentenna
1i devono essere racchiuse in casse di legno dolce, per la quale &
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perd permesso l'uso di cerchiature di ferro di larghezza non supe
riore ai 4 cm. ‘

Le salme destinate alla tumulazione tanto in tombini sotto terra,
quanto in loculi fuori terra o che vengono trasportate fuori Comu
ne o all'estero devono essere racchiuse in feretri di legno forte,
contenenti altra cassa metallica di lamiera con spessore non infe
riore ai 7/10 di mm. e saldata a fuoco a perfetta tenuta.

Sul coperchio di ogni feretro, che deve essere fissato median
te viti preventivamente predisposte, deve essere applicata una pia
strina metallica recante impressi il nome eil cognome del defunto
e la data di morte.

Qualora il feretro non si trovi presso la dimora del defunto
ed i parenti intendano trasportarvelo o intendano trasferirlo in
altro luogo scelto per svolgervi particolari onorenze 1'Ufficiale
Sanitario pud consentire tali trasferimenti da effettuarsi due ore,
prima dei funerali.

Articolo 372 - Camere mortuarie

Gli ospedali, le case di ritiro e di asilo, i collegi, i1 con-
vitti, gli educandati e simili, le case dilavoro, ed in genere gli
istituti che hanno dormitori in comune, devono avere una camera mor
tuaria di osservazione costruita e disposta come & prescritto agli
articoli 127 e 128 del regolamento speciale di polizia mortuaria,
per tenervi in osservazione i cadaveri delle persone che in essi ve
nissero a morire.

Il trasporto dei cadaveri dell'infermeria alla camera mortua

ria ncon pud essere fatto se non dopo che sia stata praticata la vi-
sita necroscopica.
Le camere mortuarie devono essere fornite di quei mezzi di sorveglian
za e di soccorso per cui sia sufficientemente provveduto alla pronta
assistenza del presunto estinto, nel caso che egli desse segno di vi
ta. )

Articolo 373 - Morte per malattia contagiosa

I cadaveri delle persone morte per vaiolo, tifo esantematico,
scarlattina, difterite, colera, devono essere deposti nel feretro,
senza essere spogliati dei loro indumenti, avvolti in lenzuolo inzup
pato in soluzione di sublimato corrosivo a due per mille.

Essi devono essere trasportati direttamente dal luogo del decesso
alla camera di osservazione, se non sono trascorse le 24 ore dalla
morte, o se dopo le 24 ore, direttamente al Cimitero.

Quando perd il Sindaco lo reputi necessario per la tutela del-
la sanitd pubblica, tali cadaveri sono trasportati, colle prescrit-
te cautdle, alla camera di ogservazione presso la stazione di disin-
fezione anche prima che siano trascorse le 24 ore dalla morte.
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Articolo 374 - Morti sul gualo pubblico

Sempre quando sia escluso il sospetto di reato, i cadaveri d4di
persone morte sul suolo pubblico od in luoghi aperti al pubblico
sono trasportati alla propria abitazione o alla camera di osserva-
zione, salvo a procedere (passato il tempo necessario) alla visita
mecroscopica ed all'esposizione del cadavere nell'apposita camera,
se la perscna & sconosciuta.

Articolo 375 - Imbalsamazione

L'imbalsamazione non pud essere eseguita che da dottori in me
dicina e chirurgia. Chiunque desidera praticare o far praticare
l'imbalsamazione di un cadavere deve ottenerne l'autorizzazione dal
Sindaco. Tale autorizzazione su parere favorevole dell'Ufficiale Sa:
nitario, sar3d concessa ove si pxesenti:

a) una dichiarazione del medico incaricato dell'operazione, 1nd1cant
te il metddo che in essa intende seguire, e il luogo e 1'ora in
cul sard compiuta;

b) distinti sertificati dél médico curante e del medico nécroscopé
che escludano il sospetto che la morte sia avvenuta per causa cri
minosa;

c) ove occorra, una dichiarazione di consenso dei parenti del defun
to.

Articolo 376 - Trasporto del feretro

I feretri sigillati in seguito ad esito favorevole della visi-
ta necroscopica e trascorso il periodo di osservazione, non possono
pil essere aperti e sono trasportati, con le onoranze predisposte,
al cimitero di destinazione. '

L'incarico del trasporto di una salma deve essere munito dell'appo-
sita autorizzazione del Sindaco che va consegnata al Cugfsode deLCi”
mitero di destinazione.

L'orario del trasporto & fissato dall'Ufficio funerario secondo
l'ordine di presentazione delle deuncé di morte ed in base alle esi-
genze del servizio.

I veicoli funerari devono trovar51 sul luogo almeno dieci minuti pri
ma deld'ora fissata per i funerali.
Il percorso del corteo funehre & stabilito dall'Ufficio funerario in
base alle disposizioni del Sindaco.

Il trasporto di salme fuori Comune o all'estero & autorizzato
rispettivamente dal Sindaco o dal Medico Provinciale, in base alla
dichiarazione dell'Ufficiale Sanitario attestante che sono state os
servate le disposizioni stabilite per tali trasporti dal vigente re-
golamento di polizia mortuaria.
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Analoga autorizzazione occorre.per 1l trasporto di resti ossei che
devono essere raccolti in apposite cassette.

Articolo 377 — Trasports dei feretri fuori del Comune

Pexr trasporto ordinario da questo ad altro Comune dello Stato
od all'estero, i cadaveri devono essere chiusi in una cassa metal-
lica saldata a fuoco e quindi in altra cassa di legno forte, le cui
caratteristicﬁe devono corrispondere a quanto previsto dagli artt.
27 - 29 del R.D. 21.12.1942,'n.1880.

Lo spessore delle pareti di questa seconda cassa non deve esse-
re minore di centrimetri quattro.

Le tavole devono essere di un sol pezzo, o, di pia, conglunte
mediante opportuno incastro.

Le intersecazioni delle diverse facce della cassa devono essere riu
nite con taglio a coda di rondine.

Articolo 378 - Feretri provenienti da altri Comund

I feretri provenienti da altri Comuni e dall'estero, salvo di-
versa autorizzazione da concedersi, di volta in volta, dal Sindaco,
su parere favorevole dell'Ufficiale Sanitario, devono essere traspor
tati direttamente al Cimitero.

Articolo 379 - Autopsie

Le autopsie non possono essere eseguite che da dottori in medi
cina e chirurgia.
Eccezione fatta per gli ordini emanati dall’ Autorita giudiziaria e
per i cadaveri di persone morte in ospedali od in Istituti pubblici
di assistenza onelle carmeri non si pud procedere all'autopsia di un
cadavere se non previa autorizzazione del Sindaco. .
L'autopsia non pud essere fatta prima che siano trascowse 24 o
re di osservazione se si tratta di morte ordinaria, e 48 ore se di
morte improvvisa.
Ogni cimitero deve disporre di apposita camera per le autopsie, al-
le guali potranno assistere solo le persone la cui presenza & richie
sta dalla legge.

Articolo 380 - Camera mortuaria

-~

Il Cimitero & provvisto di una cemera mortuaria, costruita se-
condo il disposto dell'art.94 del R.D. 21.12.1942 n.1880, per la de-
posizione temporanea di tutti i cadaveri, passato il periodo di osser
vazione, in attesa di essere inumati, tumulati o cremati, senza ri-
guardo alla religione che avesse professato il defunto.
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SERVIZI DEL CIMITERO

Articoclo 381 - Vigilanza sui cimiteri

La polizia dei cimiteri spetta esclusivamente al Sindaco.

I1 Sindaco vigila che nei cimiteri e nelle zone di rispetto sia
no osservate le disposizioni delle leggi e dei regolamenti cosl ge-
nerali come locali che reggono la materia, e prescrive tutte le misu
re speciali di urgenza riconosciute necessarie nell'interesse della
salute pubblice e del buon ordine.

Articolo 382 - Cadaveri da’ inumarsi

Nel cimitero comunale sono ricevuti:

a) i1 cadaveri delle persone morte nel territorio del Comune, qualun
que ne fosse in vita 41 domicilio;

b) i cadaveri delle persone morte fuori del Comune, ma aventi in es
so, in wvita, il loro domicilio legale;

c) i cadaveri delle persone non domiciliate, in vita, nel Comune e
morte fucri di esso, ma aventi diritto ad una sepoltura privata
nel cimitero del Comune.

Articels 383 - Ricevimento dei cadaveri

Nessun cadavere pud essere ricevutc nel Cimitero per essere i-
numato, tumulato ¢ cremato se non sia accompagnato dall'ordine di
sepcltura rilasciato dall'Ufficiale dello stato civile. Tale atto
deve essere ritirato da chi ha la direzione o custodia del cimitero
alla consegna di ogni singolo cadavere.

Articolo 384 - Registro delle sepolture

Il custode del cimitero deve inscrivere giornalmente sopra ogni
registro:

1) le inumazioni che verranno eseguite , precisando il nome, cogno-
me, paternitd, etd e Comune d'origine del sepolto, secondo guan-
to risulta dall'ordine di sepoltura rilasciato dall'Ufficiale del
lo stato civile, l1'anno, il giorno e l'ora del seppellimento, il
numerco d'ordine della fila e della fossa, e il numero d'ordine
della bolletta di seppellimento;
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2) le generalit3, come sopra, delle persone i cui cadaveri vengo-
no tumulati, con 1l'indicazione della tomba ove devono essere
depostij .

3) le generalitd, come sopra, delle persone i cui cadaveri vengono
cremati, coll'indicazione del luogo di deposito delle ceneri nel
Cimiteyoe del luogo in cui sono trasportate, se fuori del Cimite
ro, secondo gisnto risulta dall'autorizzazione data dal Prefet-
to;

4) qualﬁiasi variaziome avvenuta in seguito per esumazioni, traspor
to di cadaveri o di ceneri, ecc.

; .
Articolo 385 - Suddivisione delle aree deldtcimitero
&

-

L'area del cimitero & suddivisa con viali in campi comuni per
adulti, in campi comuni per fanciulli al dirsotto dei dieci anni di
etd, in aree per la costruzione di colombari, in posti da cedersi per
le sepolture private ad inumazione od a tumulazione, per la costru-
zione di tombe sotterranee ad un piano ed a pill piani, ed in aree del
le cappelle di famiglia.

Tanto i posti delle fosse individuali di ogni campo commne che
quelle da cedersi ai privati, quanto le aree per la costruzione di
colombari o di cappelle, devono essere preventivamente designati, in
base ad apposito piano dis#ributore.predisposto dall'ufficio funerario
ed approvato dall'Ufficiale Sanitario in osservanza alle norme di leg
ge e del presente Regolamento.

I viali devono avere una idonea tombinatura per il sollecito al-
lontanamento delle acque piovane e possono essere alberati solo con =
piante aventi radici a fittone. ‘

Articolo 386 - Sepolture

Le sepolture sono comuni o private. Quanto al sistema esse pos-
sono essere ad inumazione, cioé& nella terra, od a tumulazione, cio&
in loculi, cripte, tombe di famiglia, costruiti in muratura od in pia
tra maturale od artificiale, fuori e sotto terra.

Nellefﬁépbltﬁre comuni (campi comuni) vengono inumati tutti quei
cadaveri per i quali non si sia disposto per una sepoltura privata.
Nelle aree del cimitero destinate alle sepolture comuni sono preven-
tivamente designati i posti delle fosse con un piano regolatore,.di-
stribuiti in tanti gquadri in rapporto all'ampiezza delle aree e 1l'u-
nd accanto all'altro in file continuate, simmetricamente ai muri di
cinta od ai viali di comunicazione.

Le sepolture nei campi comuni sono ad inumazione decennale. Le
fosse devono essere scavate rispettando le norme del R.D. 21.12.1942
n.1880 nei riguardi della profonditi, larghezza?e lunghezza e della
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distanza con le fosse vicine.

Articolo 387 - Tumulazione

Le tumulazioni dei feretri vengono eseguite nei.loculi dei co-
lombari costruiti dal Comune o nelle cappelle o nelle tombe sotter-
#anee costruiti dai privati. Anche i resti ossei possono essere tu-
mulati in apposite celle ossario. )

Per le cecstruzioni delle cappelle e delle tombe zctterranee a
pildl vipianli sovrappcsti, gli interesaati devono presentare &1 5i
ce regolesrse domanda corredata dai progetti esecutivi in gianita ed
in sezione, con 1l'indicazione del materiale da usare e delle iscri-
zioni da scolpirsi e da appldcarsi ed ai disegni di prospstti e dei
particolari ornamentali.

Il Sindaco su parere favorevole dell'Ufficiale Sanitario e del
la commissione edilizia, ne autorizza la costruzicne.

Il custode deve curare che i lavori non inizino prima di esse-
re autorizzati e che, prima del loro uso, le cappelle e le tombe sot
terranee a pil piano sourapposti siano riccnosciuti regclamgntari
dall'Ufficio funerario e dall'Ufficiale Sanitario.

Le nerme igieniche 'da seguire e le caratteristiche delle nicchie e
dei locali, scno quelle previste dagli artt.50 e seguenti del R.D.
21.,12.1942 n.1880.

Articolc 388 ~ Esumazioni

Le esumazioni si distinguono in ordinarie e straordinarie.

Le prime si fannc quando, scorso il decennic dal seppellimen-—

to, od alla scadenza della concessione, se trattasi di sepoltura tem
pcranea a pagamento, s1 scavano di nuovo le fosse o si smuranc ie
tombe per fare luocgo ad altri seppellimenti.
Le seconde, allorché, gualongue sia il tempe trascorso dal seppelli-
mente, i cadaveri vengono disseppelliti per indagini nell'interesse
della Giustizia, o per essere trasportati in altre sepolture, o cre
mati.

Tanto nel primo, guanto nel secondo caso, eccezione fatta per
la sola Autcrita giudiziaria, nessnno pud trattenere o sottrarre par
ti della s#lma, degli indumenti o di .Altri oggetti ad essa pertinen-—
o

Articolo 389 - Esumaziconi ordinarie

Per procedere alle esmmazioni ordinarie nei campi coemuni non oc
corrs alcun ordine ¢ permesso speciale. A ¢id provvede dirsttamente

il Comune e a seconda del bisogno, dopo decorso il decennic di inuma
zione del cadavere.
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Articolo 390 - Ossario

Nell'escavazione del terreno per le esumazioni ordinarie, le
ossa che si rinvengono saranno diligentemente raccolte e depositate
nell'ossario comune, sempreché& colorc che vi avessero interesse non
facciano domanda di raccoglierle per deporle in sepolture a pagamen
tc di cuil si riano resi concessionari nel recinto del Cimitero.

Gli awvanzi degli indumenti, le casse, ecc., devono essere race
colti a parte e inceneriti dentro il Cimitero.

Le lapidi & i cippi sono, per cura del Municipio, ritirati in appo-
siti magazzini ed utilizzati solo nelle costruzioni o nei restauri’
del Cimitero.

Articolo 391 - Esumazione nelle sepolture private

Nelle sepolture private di famiglia pud venire costrutto uno
speciale ossario per uso esclusivo delle salme esistenti nella stes
sa sepoltura.

In detto ossgario il concessionario ha la facolt3 di collocare i re-
sti di salme provenienti dalla stessa sepoltura, sempre quando la sal
ma, i cui resti si vogliono raccogliere, abbia trascorso i dieci an-
ni di seppellimento, se entro terra e se il cadavere venne posto in
feretro comune, ed i cinguant'anni, se entro fossa murata od entro
cripte.

In cgni caso, prima che siano trascorsi i suindicati periodi di
tempo e sempre quando si rinvenisse il feretro in perfetto stato di
conservazione, non si potr3d per nessun motivo addivenire all' apertura
della cassa e guindi alla raccolta dei resti.

La raccolta dei resti nell'oasario privato non pud venire acccrdata

qualora la fossa od il tumulo contenentela salma sia stato nell'atto
di concessione, od in seguito, wvincolato alla condizione della per-

petuita.

Articolo 392 - Sepolture temporanee

Le sepolture individuali temporanee per le quali alla scadenza
non sia rinnovata la concessione, o non sia pill concessa la rinnova-
zione, ritornano a disposizione del Municipio.

Se la salma contenuta & completamente distrutta, la ossa saranno rac
cclte e deposte nell'ossario comune, ed i frantumi del feretro saran-
no abbruciati.

Se la salma non & completamente decomposta verrd interrata in una fos
sa comune.

Articolo 393 - Esumazioni straordinarie

Le esumazioni straordinarie devopo essere ordinate dall'Autorit3d
giudiziaria, ovvero autorizzate dal Sindaco.
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Se l'esumazione & ordinata dall'Autoritd giudiziaria, il cada-
vere sara trasferito nella sala delle autopsie a cura degli interra
tori municipali, osservando tutte ie norme che saranno suggerite dal
la predetta Autoritd per meglic conseguire lo scopo delle sue ricer-
che. Se l'esumazione & autorizzata dal Sindaco, si devono osservare
tutte le precauzioni che sarannc, caso per caso, dettate dall'Ufficia
le Sanitario, quali prescrizioni devono essere inserite nell'ordinan-
za stessa.

Dell'operazione compiuta deve essere redatto processo verbale in
duplice originale, dei quali uno rimarrd presso 1'Ufficio di Direzio
ne del Cimitero e l'altroc dovra essere trasmesso all'Ufficio dello
Stato Civile.

Ad' eccezione dei casi in cui venga ordinata dall'Autoritd Giu-
diziaria, non sono permesse esumazioni straodinarie nei mesi di mage’
gio, giugno, luglic, agosto e settembre, e dal 20 ottobre al 10 no-
vembre. Le esumazioni saranno prdinariamente eseguite in ore nelle
gquali il pubblico non ha acceseo al Cimitero.

Articolo 394 - Compiti del custode del cimitero

Il custode del cimitero, oltre a disimpegnare le mansioni gia
precisate nel presente Regolamento ed i compiti prescrittigli dall'art.
45 del regolamento di polizia mortuaria del 1942 deve:

a) prendere in consegna all'ingresso del cimitero,i feretri nonché le
4 imembra, i pezzi di cadavere, le ossa umane, i feti aborti, e prov=
vedere alla loro sepoltura; “

b} prendere in consegna, all'ingresso del cimitero, i deceduti portati
per l'osservazione e per il controllo diagnostico e provvedere che
l'csservazione avvenga nelle condizioni stabilite dall'art.l10 del
R.D. 21.12.1942 n.1880;

c)

d)

e)

accertarsi che le inumazioni e le tumuliazioni avvengano secondo quar
to & disposto dal citato R.D. & dg@l presente regolamento circa le
céndizioni delle casse funebri, delle fosse per l'inumazione e del-
le tombe per la tumulazione;

accertarsi che siano regolarmente autorizzate le inumazioni, le tu-
mulazioni, le esumazioni, le estumulazioni ed i travasi di salme, o
perazioni tutte alle quali deve assistere e fornire, se necessario,
il suo aiuto;

provvedere che i resti del materiale delle casse, degli omaggi flo-
reali, di quanto nel corso delle operazioni di esumazione e di estu
mulazione ordinarie e straordinarie non sia destipato alla conserva
zione,; come: pertinente alla salma ed alle ossa, sia distrutto con
il fuoco nell'interno del cimitero e le ceneri relative siano mescc
late alla terra del cimitero stesso;
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£)

g)

h)

d)

ispezionare le cappelle ed i colombari allo scopo di avvertire
tempestivamente lo scolo di liquami o la fuoriuscita di esala-

-zioni gassose;

tenere in ordine e pulizia la czmera mortuaria, la sala di auto
psia ed il deposito di osservazione e provvedere alla loro dlSln
fezione dopo ogni operazione;

vietare che nel cijitero vengano introdctti o da esso asportatil:
monumenti, lapidi, segni funebri od altro materiale senza la pre
scritta autcrizzazione;

fare osservare l'orario di apertura e di chiusura del cimitero,
stabilito dal Sindaco.

Il custode inoltre, deve eseguire gli ordini ed osservare le di-
sposizioni che in materia di polizia mortuaria, gli vengano impar
tite dall'Ufficiale Sanitario;

Ad esso ed all'uffiQio Tecnico & tenuto a segnalare ogni incon-

veniente o irregolariti riscontrati.

Articolo 395 - Manutenzione cimitero

La manutenzione del cimitero spetta all'Ufficio Tecnico che ha

il compito di:

a)
b)
c)
d)
s e)

£)

h)

studiare il piano distributore delle fosse dei campi comuni e dei
posti per le cappelle e per le tcombe private;

predisporre i progetti di costruzicne dei cclcmbari e delle celle
cssarie:

eseguire la cordonatura perimetrale del campi con la numerazione
dei posti da cedersi ai privactci;

assicurare la manutenzione e la pulizia dei cclombari e delle cap
pelle di proprieta comunale,

provvedere alla manutenzione ed aila pulizia dei viali e dei cam-
pi comuni; ’

provvedere alla manutenzione della tombinatura per il defdusso
delle acque meteoriche;

prowedere alla manutenzione della sala per autopsia, della camera
mortuaria, del deposito di osservazione e dell’abitazicne del cu-
stode;

sorvegliare le costruzioni che si effettuano nel cimitero, assicu
randosi, con la collaborazione del custode, che vengano eseguite
secondo il progetto approvato e nel lucgo assegnato.

Articolo 396 - Cassetta di prontc soccorso

Presso ogni cimitero deve essere sempre disponibile, affidata

al custode, una cassetta con materiale di pronto soccorso.
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TITOLO UNDICESIMDOD
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DISPOSIZIONI GENERALI E PENALZI

Articclec 297 -~ Contravvenzioni

Per l'accertamento delle contravvenzioni alle presciizioni del
presente Regolamento, per le coneiliarioni e per il procgdimento si
osservano le norme di dui agli artt.l06 - 110 della legge comunale
e provinciale 3 marzo 1934 n.383; l'entitd dell’ammenda sarid fissata
secondo le disposizioni di legge in vigore; —

Articolo 398 - Penalita

Le infrazioni alle varie prescrizioni del presente regolamento
saranno punite colle pene stabilite dal T.U. della legge sanitaria,
R.D. 27 luglio 1934 n.1265, salvo che le medesime siano gid punite
altrimenti da leggi e regolamenti speciali.

Articeclo 399 - Abrogaziani

E' abrogata qualunque dispssizione anteriore contraria al presen
te Regolamento.
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Il presente Regolamento & stato approvato dal
Consiglio Comunale con le seguenti deliberazioni:

N. 234 del 27 giugno 1974, resa esecutiva dal
CO.RE.CO. nella seduta del 25 luglio 1974 con
decisione n. 52850

N. 141 del 30 aprile 1976, resa esecutiva a
termini di legge e ripubblicata all'Albo Pretorio
di questo Comune il 2 giugno 1976 per 15 giorni
consecutivi senza opposizioni.
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